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UNIAMAZONIA LIDERA ESTUDIO SOBRE HONGOS COMESTIBLES

Florencia 16 de noviembre de 2024. La Universidad de la Amazonia refuerza sus
procesos de investigacion en sectores productivos clave de la regién. En esta
ocasion, estudiantes del Programa de Ingenieria de Alimentos, con el respaldo de
la Vicerrectoria de Investigacion e Innovacion, llevaron a cabo un proyecto préctico
enfocado en la produccion de hongos comestibles de la especie Pleurotus
Pulmonarius en la Granja TUPANA.

En este contexto, Paola Andrea Garcia Rincon, Coordinadora del Grupo de
Investigacion en Biotecnologia y Control de Calidad de Alimentos, destacé: “Esta
actividad permitié desarrollar resultados de aprendizaje aplicados al apoyo de los
sectores productivos locales, con la activa participacion de los estudiantes, quienes
contribuyeron en el fortalecimiento del cultivo, asi como en el disefio y formulacion
de nuevos sustratos. Este esfuerzo contribuira a la sostenibilidad y expansion de los
procesos de investigacion, promoviendo la colaboracion entre diferentes programas
académicos.”

Es importante sefialar que el inicio del proceso estuvo basado en el uso de un
sustrato derivado de la cafa, conocido como “bagazo”, el cual también puede ser
reemplazado por cascaras de cacao y copoazu. Asimismo, es relevante mencionar
la innovacién y las soluciones adoptadas para contrarrestar los desafios climaticos,
como las altas temperaturas, ya que la produccién de estos hongos requiere un
rango de temperatura de entre 22° y 26°C. En regiones como el Caqueta, esto
puede ser complicado, especialmente durante ciertas épocas del afio, cuando las
temperaturas superan los 28°C.

Por su parte, Armando Andrade Zambrano, director de la Granja TUPANA., explicé:
“‘Estos hongos son una excelente alternativa para reemplazar productos carnicos,
ya que contienen un 30% de proteina. Son ricos en nutrientes y poseen propiedades
anticolesterdlicas, lo que contribuye al bienestar digestivo y a la salud alimentaria
de la regién. Ademas, su produccién es sostenible y respetuosa con el medio
ambiente, lo que representa una fuente de ingresos que puede beneficiar
economicamente a las familias.”

De esta manera, la Universidad de la Amazonia reafirma su compromiso de seguir
apoyando proyectos de investigacion que beneficien a los sectores productivos
locales, promoviendo al mismo tiempo oportunidades de emprendimiento y
practicas profesionales para su comunidad académica.
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