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1. DENOMINACION

La Ingenieria es una disciplina fundamentada en la ciencia y la tecnologia, que
se aplica a la formulacion y resolucion de problemas que comprometen la calidad
de vida de los seres humanos. Es el arte en el que el conocimiento de las
matematicas y la fisica, alcanzado con estudio, experiencia y practica, se aplica
a la utilizacion eficaz de los materiales y las fuerzas de la naturaleza, con el fin
de ponerlos al servicio del hombre. Asi, la ingenieria aplica los conocimientos
cientificos y técnicos a la invencion, perfeccionamiento y utilizacion de la
tecnologia en todas sus dimensiones, por ello, juega un papel fundamental en el
ambito cientifico — tecnoldgico del pais, constituyéndose en un elemento
primordial de progreso y desarrollo, con sus pertinentes cambios sociales.

Algunos de los avances tanto en la industria como en la investigaciéon, han sido
el resultado de la ingenieria, que alcanza su madurez en la multiplicidad de
especialidades que se desprenden de un ramo comun, incluida la Ingenieria de
Alimentos como transformadora de materias primas provenientes del campo; por
lo tanto, influye en la cadena alimentaria, y en la estructura y tendencia de la
produccion agricola, asi como en el mercado de los productos alimentarios.

La Asociacion Colombiana de Facultades de Ingenieria, ACOFI, define la
Ingenieria de Alimentos como: “la disciplina que aplica los principios cientificos
y de ingenieria al disefio, desarrollo y operacion de equipos y procesos para el
manejo, transformacién, conservacion y aprovechamiento integral de las
materias primas alimentarias bajo parametros de calidad, desde el momento de
su produccién primaria hasta su consumo sin agotar la base de los recursos
naturales ni deteriorar el medio ambiente”1. Asi, la Ingenieria de Alimentos esta
comprometida con el desarrollo de nuevos productos y la optimizacion de
procesos tendientes a mejorar la seguridad alimentaria y la eficiencia en la
produccion, desde la adecuada planificacion, implantacion y funcionamiento de
la industria alimentaria tanto en sus aspectos técnicos como econdémicos.

1 ACOFI, Actualizacién y modernizacién del curriculo de Ingenieria de Alimentos. Documento final. Santa Fe de
Bogota 1999
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Tabla 1. Descripcion del Programa

\\*GET‘ IE'?/.q
i

DE ALIMENTOS

Institucion:

Institucion Acreditada:
Resolucion de Registro Calificado
Nombre Programa:

Titulo:

Ubicacion:

Nivel:

Metodologia:

Area del conocimiento Principal:

Area del conocimiento Secundaria:

Norma interna de creacion:
Numero de la norma:

Fecha de la norma:

Instancia que expide la norma:
Duracion del programa:
Periodicidad de la admision:
Direccion:

Teléfono:

Fax:

Apartado aéreo:

E-mail:

Fecha de inicio del programa:
Numero de créditos académicos:
El programa est& adscrito a:

Desarrollado por convenio:
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4953 DE 16 DE JUNIO DE 2011
INGENIERIA DE ALIMENTOS
INGENIERO DE ALIMENTOS
FLORENCIA - CAQUETA — COLOMBIA
PREGRADO

PRESENCIAL

CIENCIAS BASICAS

INGENIERIA

ACUERDO

06

14 DE MARZO DE 1997
CONSEJO SUPERIOR

10 SEMESTRE(S)

SEMESTRAL
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142
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2. MISION, VISION Y OBJETIVOS DEL PROGRAMA

La Universidad de la Amazonia, creada por la ley 60 del 30 de diciembre de 1982
Ver Anexo 1, como institucion estatal de educacion superior del orden nacional,
fundamenta su Mision, Vision, Objetivos y Principios en la formacion integral de
un talento humano idéneo que responda a las necesidades de su entorno
“‘especialmente con el desarrollo de la region amazdnica”. El cumplimiento
de las mismas con criterios de calidad, le otorga legitimidad social, solidez
institucional y credibilidad y confianza ante la comunidad en tanto que se hace
consecuente con el propadsito central del proceso educativo: la formacion integral
de un nuevo ciudadano. Para el caso del programa Ingenieria de Alimentos, con
un alto sentido de pertenencia al entorno amazoénico y con los niveles de
competencia adecuados para contribuir a su transformacién y desarrollo.

El programa Ingenieria de Alimentos de la Universidad de la Amazonia se
concibe por una necesidad establecida dentro de los procesos misionales del
alma mater, creado mediante Acuerdo No. 06 del 14 marzo de 1997 emanado
por el Consejo Superior, ver Anexo 2. Actualmente se encuentra adscrito a la
Facultad de Ingenierias y aprobado su Registro Calificado mediante resolucion
N° 2133 de 26 de julio de 2004 con vigencia de 7 afios en respuesta al decreto
2566 del 2003 que establecia por entonces las condiciones minimas de calidad
y demas requisitos para el ofrecimiento y desarrollo de programas académicos
de educacion superior Ver Anexo 3. El plan de estudios de este programa esta
conformado por 62 asignaturas, cuatro areas de formacion y 160 créditos
académicos. Adicionalmente los estudiantes deben cumplir unos requisitos:
entre ellos la opcién de grado, la practica empresarial y la presentacion de las
pruebas de estado saber pro, lo que representa 20 créditos mas, para un total
de 180. Todos estos espacios estan planeados y estructurados
metodoldgicamente de acuerdo con el Proyecto Educativo Institucional, la Misién
y Vision institucion y del programa y los Objetivos planteados para las mismas,
lo que permite alcanzar el perfil profesional y ocupacional del futuro graduando.

2.1. Mision

El Programa de Ingenieria de Alimentos de la Universidad de la Amazonia esta
comprometido con la formacion integral de profesionales, que fundamentados en
el conocimiento y aplicacion de los principios fisicos, quimicos, bioldgicos y de
ingenieria, contribuyan especialmente al desarrollo de la regién amazonica,
dinamizando con criterios cientificos y tecnolégicos los procesos de generacion,
adaptacion y transferencia de tecnologias propias de la Ingenieria de Alimentos,
para asumir idbneamente los retos del futuro en materia de la seguridad
alimentaria, y contribuir al mejoramiento de la calidad de vida de la sociedad.

2.2. Vision
El programa de Ingenieria de Alimentos ha de ser para la universidad, la region
y el pais, una unidad académica de calidad, en la busqueda permanente de la

P Censtruimes Nacidn desde nuestra estratégica Regidn  [roaree
T % “’ Sede Principal Calle 17, Diagonal 17 Carrera 3F
H i Avenida Circunvalar Barrio Porvenir. @ & I Net =
S Web site: www.udla.edu.co , @
| N . ——————m CERTIFICADO
ameis” |CONTEC Linea gratuita 0180011248

Corificada N SCTOT

10


http://www.udla.edu.co/

MINISTERIO DE EDUCACION NACIONAL
A@ UNIVERSIDAD DE LA AMAZONIA
NIT. 891.190.346-1

Florencia — Caqueta — Colombia
PROYECTO EDUCATIVO DEL PROGRAMA g
INGENIERIA DE ALIMENTOS DE ALIMENTOS

excelencia y la pertinencia. Sera reconocido por la efectividad en los procesos
formativos reflejados en la competitividad de sus egresados; por los aportes
investigativos, cientificos y tecnoldgicos, especialmente en el campo de las
especies promisorias de la amazonia colombiana, y por su trabajo de extension
a la comunidad.

2.3. Objetivos

e Formar profesionales en Ingenieria de Alimentos competentes vy
comprometidos con el desarrollo cientifico y tecnoldgico de la industria
alimentaria, conscientes del uso racional de los recursos y de la necesidad
de proteger el ambiente, que con su accionar social contribuyan al desarrollo
sostenido de las comunidades.

e Fomentar la investigacién en Ingenieria de Alimentos, con énfasis en la
region amazodnica, y prioritariamente en las especies promisorias para el
sector alimentario, que se convierten en una alternativa de desarrollo
socioeconémico y cultural de la region amazénica.

e Desarrollar procesos de concertacidbn y cooperacion institucional que
favorezcan el acceso a la informacion y viabilicen la consecucion de los
recursos economicos.

e Fomentar la capacitacién continua de docentes y estudiantes, que permita
consolidar comunidades académicas conducentes a la modernizacion y
avance tecnoldgico del sector alimentario.

e Revisar continuamente las estrategias metodolégicas del proceso de
formacion para adaptarse a la naturaleza cambiante del sector.
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3. LINEAMIENTOS BASICOS DEL CURRICULO

3.1. Fundamentacion tedrica del programa
La Fundamentacion Teorica es el aspecto mas importante para tener en cuenta
cuando se avoca la elaboracion de un curriculo porque asegura que existe el
conocimiento necesario para construirlo, se relaciona intimamente con las bases
conceptuales y los cimientos que soportan la estructura curricular.

El término curriculo se refiere al conjunto de competencias basicas, objetivos,
contenidos, criterios metodoldgicos y de evaluacion que los estudiantes deben
alcanzar en un determinado nivel educativo.

El curriculo se crea con un propdsito que justifica su existencia, en este caso
formar un Ingeniero de Alimentos que se convierta en una herramienta capaz de
usar los saberes obtenidos para que los volqué a la sociedad y ofrezca
alternativas de solucién a los problemas regionales, es decir, pertinente para la
regibn Amazonica Colombiana, sin que pierda generalidad, para que también
pueda hacer parte y se desempefie en un mundo globalizado.

llustracion 1.Relacion entre la fundamentacion teorica, el curriculo y
contexto regional con el Ingeniero de Alimentos

Ingenierode
Alimentos
Competente

Curriculo de ingenieria de
alimentos, garantiza las futuras
competencias del ingeniero de

alimentos

Perfil Setiene el Perfil
Profesional conocimiento Ocupacional

Campos crean los
perfiles Profesional
y Ocupacional

Campos de Accion del ingeniero
de alimentos

Se cuestiona a los campos de
laingenieria de alimentos
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Necesidadesde conocimiento en
el sector de los alimentos
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La llustracionl. muestra un esquema que pretende explicar como se articula el
curriculo, el contexto regional, con el Ingeniero de Alimentos y las competencias
adquiridas a través del curriculo.

El curriculo garantiza la fundamentacion teorica, porque a través de éste el
conocimiento se organiza, se estructura de manera logica y secuencial en orden
de complejidad para cumplir con su mision: formar un profesional competente.

En los siguientes parrafos se hace una breve resefia de codmo surgen los
aspectos relacionados con la fundamentacion teérica del programa de Ingenieria
de Alimentos, para luego ubicarlos en el contexto nacional y regional.

En 1939, en los primeros dias de la Ingenieria de Alimentos, el Institute of Food
Technologists-IFT, por sus siglas en inglés, hace una primera aproximaciéon de
los fundamentos teoricos de formacion del programa y sostiene que debe hacer
énfasis en las ciencias fundamentales para crear una disciplina sobre una base
cuantitativa en vez de cualitativa.

En 1992, se lleva a cabo una reforma que incluye en los fundamentos tedricos
cursos de estadistica, comunicacion oral y escrita, pensamiento critico y
computacion.

En el 2001, los estdndares de educacion en Ingenieria de Alimentos debian
contener como minimo cinco categorias

1. Quimicay analisis de alimentos.

2. Seguridad alimentaria y microbiologia.

3. Procesamiento e ingenieria de alimentos.

4. Ciencia de alimentos aplicada.

5. Cursos para alcanzar habilidades de éxito?.

Lo anterior fue tomado como referente para construir el curriculo, de tal forma
gue responda adecuadamente a las necesidades de un Ingeniero de Alimentos
pertinente de la region Amazonica Colombiana, pero que a pesar de tener una
identidad definida, no diste de los referentes nacionales ni de las
recomendaciones de ACOFI (Asociacion Nacional de Facultades de Ingenieria).

Los fundamentos tedricos del programa estan contenidos en cuatro areas de
formacion que conforman el curriculo: Ciencias Basicas (CB), Basicas de
Ingenieria (Bl), Ingenieria Aplicada (IA) y Socio-Humanistica y Economico—
Administrativa (SHEA).

2ACOFI, Actualizacién y modernizacion del curriculo de Ingenieria de Alimentos. Documento final. Santa Fe de Bogota
1999
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El area de fundamentacibn en Ciencias Basicas incluye los cursos
fundamentales de quimica (dos cursos de quimica, uno de quimica analitica e
instrumental); ciencias biol6gicas (un curso de biologia general, otro de
microbiologia y finalmente otro de bioquimica general); fisica y matematicas
(cuatro cursos de matematicas, uno de algebra lineal, uno de métodos numéricos
para ingenieros y dos cursos de fisica); estadistica (un curso), ciencias
computacionales (dos cursos de légica y algoritmo), pensamiento holistico (un
curso de teoria de sistemas). Para un total de 18 asignaturas y 52 créditos
académicos, que corresponde al 32,5% del total de créditos del programa.

Los fundamentos de Ciencias Béasicas facultan al estudiante para entender los
procesos cuantitativamente en vez de una base cualitativa, expresar con
férmulas y ecuaciones fendmenos observados en la cotidianidad, es decir sabe
el porqué de las cosas, su origen y explicacién, por lo tanto, puede optimizar,
adaptar y redisefar los procesos cuando las condiciones de operacion cambian.
Este campo le entrega las herramientas basicas que va a necesitar en otras
areas de formacion disciplinar relacionados con el modelado de fenédmenos de
procesos Y la resolucién de problemas de ingenieria.

El area de fundamentacion en Basicas de Ingenieria contiene los cursos
esenciales de introduccion a la ingenieria (un curso); dibujo de ingenieria (un
curso); balance de materia y energia (un curso); termodinamica (un curso);
fisicoquimica (un curso); mecéanica de fluidos (un curso) maquinaria y equipo (un
curso); disefio experimental (un curso); fendmenos de transporte (dos cursos,
uno de transferencia de masa, otro de calor). Para un total de 11 asignaturas y
29 créditos académicos, que representa el 18,1% del total de los créditos del
programa.

Los fundamentos en Basicas de Ingenieria suministra la fundamentacion tedrica
indispensable para que el estudiante adquiera las habilidades y destrezas para
comprender cuantitativamente los procesos industriales, le permite medir,
cuantificar cantidades de masa y energia involucradas en una transformacion, lo
prepara para enfrentar con responsabilidad las operaciones de disefio de
procesos y entender como se llevan a cabo los fenbmenos de transporte
(transferencia de masa, calor) y describir el movimiento de fluidos y las
cantidades de energia utilizadas, explicar los cambios fisicos y quimicos cuando
ocurren de manera simultanea y coexistentes, es decir entender como un cambio
fisico es afectado por uno quimico. Con el dibujo de ingenieria puede
representar en forma fisica mediante un diagrama o esquema el proceso
industria que ha conceptualizado en su mente. Disefiar experimentos expeditos,
ordenados, reproducibles, medibles y predecibles, manteniendo los costos de
experimentacion bajos. Con los fundamentos adquiridos en maquinaria y
equipos esta capacitado para armar fisicamente una planta de proceso.
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El area de fundamentacion en Ingenieria Aplicada comprende los asignaturas
fundamentales de manejo postproduccion (un curso); microbiologia de alimentos
(un curso); sanidad y legislacion alimentaria (un curso); seguridad industrial (un
curso); andlisis de alimentos (un curso) ciencia de los alimentos (un curso);
calidad (dos cursos: gestion de la calidad y sistemas de calidad); aspectos
nutricionales (un curso); procesos lacteos (un curso); procesos de frutas y
hortalizas (un curso); empaques y transportes (un curso); toxicologia alimentaria
(un curso); procesos carnicos (un curso); procesos de cereales y oleaginosas
(un curso); biotecnologia (un curso); investigacion de operaciones y disefio de
plantas (un curso); investigacion y desarrollo de nuevos productos (un curso);
profundizacién (dos cursos: profundizacion |y II). Para un total de 20 asignaturas
y 51 créditos académicos, que representa el 31,9% del total de los créditos del
programa.

Esta formacién le entrega al estudiante de Ingenieria de Alimentos de la
Universidad de la Amazonia los fundamentos teéricos para plantearse problemas
relacionados con el sector de los alimentos, analizar las situaciones
problematicas y ofertar alternativas de solucion desde su Optica y campo de
formacion disciplinar; proponer, desarrollar y fabricar nuevos productos
alimenticios con una visién general, es decir que cumpla con las condiciones de
nutricion, seguridad e inocuidad que ordena la legislacion nacional, asi mismo
podra disefiar el empaque y comprometerse con las actividades de
comercializacién, siempre cumpliendo con el aseguramiento de la calidad. Los
fundamentos en biotecnologia le permiten entender las interacciones de la
biologia con la ingenieria, para usarlos en la creacion, innovacion o modificacion
de productos donde los organismos vivos son los responsables de dicha
transformaciéon; estos aspectos estan estrechamente ligados con las
operaciones de conservacion de alimentos, pues entiende las reacciones
bioguimicas de deterioro y descomposicion de los alimentos, por lo que puede
controlarlas e incluso inhibirlas. La fundamentacion de transformacion tiene
relevancia en el desarrollo de cinco sectores: lacteos, carnicos, frutas y hortalizas
y cereales y oleaginosas.

Finalmente, el &rea Socio-Humanistica y Economico—Administrativa esta
integrada por las siguientes asignaturas: comunicacion (un curso); deporte y
cultura (un curso); constitucién y democracia (un curso); filosofia e historia de la
ciencia (un curso); idioma extranjero (un curso); desarrollo humano (un curso);
metodologia de la investigacion (dos cursos, I, Il); ingenieria de gestiéon (tres
cursos, I, Il'y 11); seminario universidad y region (un curso) y por ultimo un curso
de ética. Para un total de 13 asignaturas y 28 créditos académicos, lo que
constituye el 17,6% del total de los créditos del programa.

Este bloque disciplinar entrega la fundamentacion tedrica suficiente y necesaria
para que el alumno de Ingenieria de Alimentos de la Universidad de la Amazonia
logre entre otros, tener una comunicacion asertiva que manifiesta sus
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convicciones y defiende sus derechos en un grupo de trabajo interdisciplinar al
tiempo que desarrolla su pensamiento sistémico® para que se integre a los
procesos y sistemas mas complejos. La fundamentacion de esta area también
abarca los aspectos relacionados con el componente administrativo donde
adquiere el conocimiento que lo capacita para planear, planifica, administrar,
organizar y estructurar una empresa, ya sea la de él u otra en donde se
desemperiie como colaborador o asesor. Asi mismo, lo vincula a la region y le
entrega valores éticos, democraticos, de justicia social, convivencia y tolerancia,
al tiempo que desde la metodologia de la investigacion refuerza de gran manera
sus competencias de formacién investigativa. Todo con miras formar un
profesional integro.

En resumen, el Programa de Ingenieria Alimentos de la Universidad de la
Amazonia esta conformado por 62 asignaturas, cuatro areas de formacion y 180
créditos académicos.

Comparando los fundamentos tedéricos representados en el curriculo con dos
referentes: uno, las recomendaciones de ACOFI, y otro el promedio nacional,
para ubicarnos en el contexto nacional de los programas de Ingenieria de
Alimentos y concluir el nivel de coincidencia con estos referentes. Se tomaran
como base las mismas areas que se ofertan el programa de ingenieria de
alimentos de la Universidad de la Amazonia: Ciencias Béasica, Basica de
Ingenieria, Ingenieria Aplicada y Socio Humanistica y Econdmico
Administrativas, aunque los nombres pueden variar levemente en esencia son
equivalentes.

El Promedio Nacional se obtiene de la media aritmética de 10 universidades, de
las 16 que ofrecen Ingenieria de Alimentos en el pais, ver Tabla 2. El trabajo
original aparece en la Tabla 3, pagina 9 del texto: Marco de Fundamentacion
Conceptual Especificaciones de Prueba ECAES Ingenieria de Alimentos, version
6. ACOFI, 2005. De estatabla, presentada en el documento de ACOFI se toman
los porcentajes de cada area y se comparan con los de la Universidad de la
Amazonia (UA) y el resultado se muestra en la Tabla 3 y en la llustracion 2.

3 Pensamiento sistémico es la actividad realizada por la mente con el fin de comprender el funcionamiento de un
sistema y resolver el problema que presenten sus propiedades emergentes, (Peter Senge. La quinta disciplina.
Editorial Granica, 1994).
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Tabla 2. Universidades que ofrecen Ingenieria de Alimentos en Colombia®.
(Coddigo Inst Irestiucin Acreditacion SHIES Hombre Programa Estado Melodoiogia Departamento Municipio
17 FUKDACICH Regisio Alta Calidad | 1156 MGENERIA DE ACTIVO Presendal BOGOTAD.C SANTAFE DE BOGOTA
UNIVERSIDAD DE ALIMENTOCS
BOGOTAORGE
TADED LOZAND
&1 UNNERSIDAD HA& 15758 MGENERIA DE HACTIVE Pres=ncial SANTANDER BARRANCABERMELIA
COOPERATIVA DE ALIMENTCS
COLOMEIA
1&19 UNIVERSIDAD HA 10573 INGENERIA DE ACTIVO Presendal SANTANDER BARRAMCABERMEA
COOPERATIVA DE ALIMENTCS
COoLOMEIA
1&18 UNIVERSIDAD Regisiro Calficado 53106 INGENERIA DE ACTIVO Presendal CALICA POPAYAN
COOPERATIVA DE ALIMENTOS
CoLoMEIA
1M UNIVERSIDAD DE Regisiro Calficado 10555 MGENERIA DE ACTIVO Presendal ANTICGUIA MEDELLIN
A ALIMENTOE
112 UNIVERSIDAD DE Registo Alta Calidad (2571 MGENERIA DE ACTIVO Presendal GALDAS MANIZALES
CALDAS ALIMENTOE
12ms UNIVERSIDAD DE Regisiro Calficado 4208 MGENERIA DE ACTIVO Presendal BOLIVAR CARTAGENA
CARTAGENA ALIMENTCE
113 UNIVERSIDAD DE Regsto Alta Caldsd  |325 MGENERIA DE ACTIVO Presendal CORDOBA MONTERIA
CORDOBA ALIMENTCE
111 UNIVERSIDAD CE LA |Regisiro Calficado 47 MGENERIA DE ACTIVO Presendal CAGUETA FLORENCIA
AMAZCHIA ALIMENTCE
1a03 UNIVERSIDAD DE LA WA a7 MGENERIA DE ACTIVO Presendal BOGOTAD.C SANTAFE DE BOGOTA
BALLE ALIMENTCE
1212 UNIVERSIDAD DE Regisio Alta Calided | 2830 MGENERIA DE ACTIVOD Presendal NORTEDE PAMPLONA
PAMPLONA ALIMENTCE SANTANDER
1724 UNIVERSIDAD DE 5AN | Registro Calficada 414 MGENERIA DE ACTIVOD Presendal BOLIVAR CARTAGENA
EUEMAVENTURA ALIMENTCE
2832 UNIVERSIDAD DE Regisiro Caificado a7 MGENERIA DE ACTIVOD Presendal SANTANDER BUCARAMANGA
EANTANDER ALIMENTCS
1208 UNIVERSIDAD DEL Regisiro Caificado 52573 MGENERIA DE ACTIVOD Presendal CUINDID ARMEMIA
GUINDIO ALIMENTCS
1 UNMERSIDAD DEL | Regisin Calficada 261 MGENERIA DE ACTIVG Pres=ncial WALLE DEL CAUGA. | GAL
VALLE ALIMENTCS
ma UNIVERSIOAD MCCA | Regisin Calficada h 1] MGENERIA DE ACTIVG Pres=ncial BOGOTADC SANTAFE DE BOGOTA
OE COLOMBIA ALIMENTCS

Tabla 3. Comparacioén entre los fundamentos teéricos de la Universidad
de la Amazonia con los recomendados por ACOFI y el resultado del
Promedio Nacional

Area

CB

Bl

A
SHEA

Créditos  Asignaturas Porcentaje
Créditos Asignatura
(UA) s (UA)
52 18 32,5 29,03
29 11 18,13 17,74
51 20 31,88 32,26
28 13 17,5 20,97

Promedio ACOFI,
Nacional, Créditos
Créditos® 6
34,75 20
12,26 20
28,3 25
22,21 20

Los resultados obtenidos de la comparacion muestran que en la Universidad de
la Amazonia guarda uniformidad y coincidencia con los demas programas que

se ofertan en la Nacién, tanto en créditos como en materias.

4 http://snies.mineducacion.gov.co/men/sniesBasico/informacionProgramasAcademicos.jsp.

5 |bid 3.
6 Ibid 3.
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nacional es de 59 asignaturas y las de la Universidad de la Amazonia son 62,
con una desviacion estandar pequefa de + 2 asignaturas.

llustracién 2. Comparacion de las areas de formacién de UA, ACOFl vy el
Promedio Nacional

Comparacion %Créditos Académicos de la UA con ACOFly el Promedio
Nacional
. _
o .
h-
£ _—
)
o _
(1]
o
q —
v
o _
=
T
“Q . .
5 Promedio Nacional
=X
ACOFI
Bl UA
14
SHEA
CB Bl 14 SHEA
HUA 32,5 18,125 31,875 17,5
m ACOFI 20 20 25 20

Promedio Macional 34,75 12,26 28,3 22,21

En el area de ingenieria aplicada el programa de Ingenieria de Alimentos de la
Universidad de la Amazonia esta por encima del promedio Nacional y de lo
aconsejado por ACOFI, eso se debe al énfasis que se le ha querido dar al
programa en este campo, para que contribuya al desarrollo industrial de la
region, debido a que éste es practicamente inexistente en la Amazonia
Colombiana, esto esta en concordancia con el mandato misional del programa,
especialmente el que se refiere a que “...contribuyan especialmente al desarrollo
de la Region Amazdnica, dinamizando con criterios cientificos y tecnol6gicos los
procesos de generacion, adaptacion y transferencia de tecnologias propias de la
Ingenieria de Alimentos...”.

3.2. Propésitos de formacion del programa

3.2.1. Propdésitos generales
El plan de estudios estd basado en el principio de formar profesionales que,
apoyados en sus conocimientos cientificos, técnicos, y socio humanisticos, estén
en capacidad de responder y tomar decisiones conducentes a resolver los
problemas que en materia alimentaria aquejan a la poblacién. Para lograr este
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fin, es necesario que los profesionales cuenten con una estructura académica,

profesional y cultural adecuada de tal forma que su trabajo tenga un objetivo de

aplicacion en la realidad en que se desenvuelve, y le permita asumir retos como:
e Liderar el desarrollo regional y nacional

Modernizar el aparato productivo

Generar tecnologias para las necesidades de la region y del pais

Dar valor agregado a la produccion nacional

Manejo sostenible de los recursos, entre otras.

En el transcurso de la formacion profesional, la interaccion de lo teorico y lo
practico es considerada como estrategia fundamental en el proceso pedagdgico,
con una oOptica integradora de lo social, cientifico, tecnolégico y econémico propia
de la Ingenieria de Alimentos, que buscando resolver problemas especificos del
sector agroalimentario, también permitan interpretar diversas situaciones, con el
fin de desarrollar el saber hacer en los futuros profesionales.

El plan de estudios del programa es un modelo flexible, que involucra
mecanismos de revision continua, con el fin de formar un Ingeniero de Alimentos
con dotes de sensibilidad social, comprometido con el desarrollo de la region
amazobnica y del pais, mediante la formacion cientifico — técnica, y con una
conciencia transparente de cara al manejo sostenible de los recursos, para lograr
un desarrollo humano sostenible. En este propdésito participan activamente todas
las instancias y unidades académicas de la Universidad, con el fin de mantener
actualizado el programa y facilitar la flexibilidad, al interior del Programa, de la
Facultad y de la Universidad; por ello, se aplican diversas estrategias
concertadas que propenden por la formacion de profesionales integrales e
idoneos en su campo de actuacion. Se discuten modelos pedagdgicos,
tendientes a cambiar el esquema netamente magistral por el inductivo, se
reflexiona sobre la investigacion como el eje central de desarrollo del programa,
se hace énfasis en la formacion socio — humanistica, en la pertinencia del trabajo
de grado, en incluir el manejo sostenible de los recursos naturales, y en impulsar
la creacion de empresas como gestores de desarrollo tecnoldgico y empresarial,
entre otros aspectos.

Se espera entonces, que el egresado del Programa de Ingenieria de Alimentos
de la Universidad de la Amazonia sea producto de una formacion cientifica,
tecnoldgica y humanistica, y que ademas establezca una comunicacion entre su
formacion y las necesidades laborales y sociales. Asi, el ingeniero debera poseer
ante todo, ingenio para conjugar con acierto el saber de la ciencia con el
conocimiento de la tecnologia y la planificacion, para hacer compatible la
satisfaccion de las necesidades socioecondémicas con la conservacion del medio
ambiente’.

7 Area de Ingenieria y Recursos Naturales. Fundamentacion basica y especifica. (Propuesta conceptual y propuesta
operativa) Fundamentacion Universidad de Bogota Jorge Tadeo Lozano. 1999
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3.2.2. Propésitos por Area de Formacion
Ciencias Bésicas

e Ofrecer el conocimiento de las ciencias bioldgicas, quimicas, fisicas y
matematicas, como ciencias fundamentalmente necesarias para la
comprension de los principios de la ingenieria, de las ciencias y las
tecnologias aplicadas a problemas propios de los alimentos.

e Brindar a los estudiantes la posibilidad de desarrollar actitudes y valores
propios del quehacer cientifico, gusto por explorar la naturaleza, sentido
critico en su relacion con el medio ambiente y el uso de las nuevas
tecnologias; asi como la posibilidad de desarrollar un lenguaje que les facilite
la comprension y produccién de documentos de caracter cientifico.

e Conocer los aspectos basicos, leyes y principios fundamentales de las
ciencias fisicas, quimicas, biolégicas y matematicas, de tal forma que se
ingrese en un contexto que ofrezca una vision integral de la naturaleza, las
ciencias y la tecnologia.

e Dotar al estudiante de herramientas teéricas y metodologicas propias de las
ciencias béasicas que fomenten su capacidad y habilidad investigativa.

e Fundamentar al estudiante para que esté en condicion de explicar los
diversos fendmenos propios de las ciencias basicas y las relacione con las
aplicaciones practicas a la Ingenieria de Alimentos.

e Propiciar conocimientos matematicos que puedan ser aplicados a los
calculos de uso comun en ingenieria, sus perspectivas, importancia y
aplicacion en los estudios de investigacion.

e Estudiar los fundamentos de las ciencias quimicas, bioquimicas vy
microbiolégicas, como base imprescindible para comprender las
propiedades y los procesos de transformacion de los alimentos.

e Dar a conocer las herramientas estadisticas y de disefio experimental que
permitan la elaboracién y andlisis de proyecciones, y pronosticar la toma de
decisiones en diferentes areas del campo de la ingenieria.

Basicas de Ingenieria

e Brindar a los estudiantes elementos que contribuyan a la formacion de
profesionales capaces de interpretar las ciencias basicas de la ingenieria, y
comprender, desarrollar, innovar, adaptar y aplicar las tecnologias de
transformaciéon de materias primas en productos alimenticios, que
favorezcan el desarrollo de la regibn amazonica colombiana y del pais en
general.

e Fundamentar al estudiante en los principios cientificos y técnicos que le
servirdn como soporte para poder cuantificar los cambios en relacién con la
materia y la energia, y de esta manera poder predecir los costos, los
requerimientos de materias primas y equipamiento para un determinado
proceso de la industria alimentaria, en forma segura, repetible y con sdlidos
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fundamentos tedricos sobre los cuales pueda soportar sus calculos y
decisiones.

e Reconocer y categorizar los principios fundamentales de la ingenieria de
procesos de alimentos, con los cuales se logran transformaciones de
materias primas en productos alimentarios.

e Formar al profesional Ingeniero de Alimentos para la investigacion de los
procesos de produccibn mas adecuados para el medio en el que se
desemperie, teniendo en cuenta la naturaleza biolégica de los recursos
alimentarios.

e Conocer y aplicar fundamentos tecnolégicos que permitan manejar,
almacenar, conservar, transformar, empacar, transportar y mercadear
productos frescos y procesados de Optima calidad higiénica y nutricional.

e Adquirir criterios de seleccién de los métodos de separacion y de los equipos
requeridos para diversos procesos empleados en la industria alimentaria.

e Generar innovaciones en procesos, equipos y productos para obtener
tecnologia competitiva adecuada a las condiciones econdmicas, sociales y
culturales de la regiobn donde se encuentre vinculado el Ingeniero de
Alimentos.

Ingenieria Aplicada

¢ Brindar la fundamentacion especifica en Ingenieria de Alimentos, basandose
en la aplicacion de las ciencias basicas, las ciencias basicas de ingenieria y
las ciencias econdmicas y socio — humanisticas, a procesos de manejo y
transformacién de alimentos, que permitan dar solucion integral a los
problemas de seguridad alimentaria que afrontan las regiones.

e Fundamentar a los estudiantes en diversas areas del conocimiento para que
puedan prevenir los efectos y alteraciones que sufren los productos
alimenticios luego de ser cosechados o procesados, almacenados, o
transportados hasta su destino final.

e Dar a conocer las disposiciones legales y reglamentarias que rigen la
industria alimentaria, con el fin de garantizar su cumplimiento en cada uno
de los procesos implementados y asegurar la calidad de los productos
alimenticios, mediante el uso de tecnologias especificas de procesamiento
de alimentos que habiliten al estudiante para el ejercicio profesional
posterior.

e Establecer criterios de control de calidad, que permitan la elaboracion de
productos que cumplan los requisitos de orden sanitario, organoléptico y
nutricional, requeridos para la satisfaccion de las necesidades del
consumidor.

e Mostrar a los estudiantes una perspectiva de los procesos y tecnologias que
estan revolucionando el campo industrial y que son consideradas como de
punta.
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e Proveer herramientas y conceptos que, unidos a la creatividad e ingenio de
los estudiantes, puedan utilizarse para el disefio, manejo, mantenimiento y
administracion de instalaciones o plantas industriales de alimentos.

e Adecuar las técnicas de transformacion y conservacion a los productos de
origen agropecuario a las exigencias de mercado, precios y disponibilidad de
materias primas.

e Favorecer el desarrollo de tecnologias propias, que permitan la
transformacion, conservacion y almacenamiento de productos amazonicos.

Socio-Humanisticay Economico-Administrativas

e Inculcar valores éticos para identificar la dimension humana y social de la
profesion y su ejercicio, para el mejoramiento de la calidad de vida de las
personas.

e Formar un profesional en los aspectos culturales, sociales, éticos y
humanisticos, como hechos que imponen exigencias categéricas, que deben
de ser atendidas de manera prioritaria e incondicional, por parte de la
sociedad, independientemente de las consideraciones de utilidad o célculos
costo-beneficio.

e Capacitar al Ingeniero de Alimentos en la aplicacion de los conocimientos
bésicos de la administracion y la economia que le permitan optimizar los
recursos fisicos, humanos, econdémicos y financieros para diagnosticar,
planear, ejecutar y evaluar los sistemas de desarrollo agroindustrial.

e Capacitar al Ingeniero de Alimentos en el andlisis y diagnostico de
situaciones sociales, econdémicas, politicas y culturales del entorno, con el
objeto de asesorar, mejorar y desarrollar integralmente programas
empresariales y/o agroindustriales en beneficio del mejoramiento de las
necesidades de la region y de la comunidad.

e Las asignaturas contenidas en esta area sirven como herramienta y
plataforma de conocimiento especifico, para que el egresado pueda
desarrollar acciones en el ambito socioeconémico y humanistico, tales como:
- Adecuar y mejorar las condiciones productivas como el procesamiento

de frutas y hortalizas amazonicas, o la implementacién para la creacién
y el fomento de pequefias empresas, que en forma eficiente se dediquen
a la explotacién racional de los recursos exéticos de la Amazonia;
aplicando los conceptos administrativos y econémicos en los procesos
productivos, en gerencia de planta y empresas, para la utilizacion 6ptima
de los recursos fisicos, humanos, econdémicos y financieros en el
desarrollo de la industria alimentaria.

- Participar en grupos interdisciplinarios que planifiquen, ejecuten y
evalien el desarrollo comunitario, buscando el mejoramiento de la
calidad de vida, mediante la formulacion, ejecucion y evaluacion de
proyectos en las areas social y econémica

- Estimular empresas alimentarias.
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- Asociar el servicio social, los elementos de produccién y los recursos
humanos a la realidad econdmica, social y cultural de la Amazonia
colombiana; adaptando y asimilando técnicas de comunicacion para la
capacitacion y comprension de los avances cientificos y tecnolégicos
tendientes a integrar y contribuir con el bienestar comunitario.

- Elaborar y evaluar proyectos industriales y adecuacién de empresas
para determinar su viabilidad econémica y financiera.

- Participar activamente en el manejo de mercadeo de los productos.

- Conocer y comprender el significado y alcance de la investigacion
cientifica, en el papel profesional de un Ingeniero de Alimentos, egresado
de la Universidad de la Amazonia, como sujeto capaz de aportar e
interactuar en la sociedad.

3.3. Competencias
El ICFES plantea competencia como “un saber hacer en contexto, es decir, el
conjunto de acciones que un estudiante realiza en un contexto particular y que
cumple con las exigencias especifica del mismo™.

El grupo de trabajo de competencias de la Universidad Nacional, citado por el
mismo autor®, plantea la competencia como “una actuacién idénea que emerge
en una tarea concreta, en un contexto con sentido. La competencia o idoneidad
se expresa al llevar a la practica, de manera pertinente, un determinado saber
tedrico™©.

Razonando y filosofando al respecto de estas dos definiciones se podria concluir
gue la competencia se refiera a la idoneidad para utilizar y aplicar un saber; vy,
un saber hacer en el ambito donde éstos son pertinentes.

Las competencias deben estar en concordancia con el perfil profesional del
profesional que se forma, dentro de este marco de control el Ingeniero de
Alimentos de la Universidad de la Amazonia, tiene un curriculo organizado y
estructurado, que lo hace competente para:

e Obtener habilidades y destrezas analiticas robustas, es decir, que tenga la
capacidad de abstraerse y mirar el problema en forma general u holistica,
pero con la pericia de dividirlo en sub rutinas que comprenden problemas
menos complejos, solucionar cada parte y, entonces, ensamblar la solucion
general. Aprende que la solucién a los problemas de ingenieria comienza
siempre analizando a éste no como un sistema aislado, sino como un
subsistema que hace parte sinérgica de otro mas complejo, lo que lo lleva a
plantear soluciones integrales. Esta competencia la adquiere estudiando y

8 (ICFES, Nuevo Examen de Estado, Cambios para el Siglo XXI, Propuesta general, 1998), citado por ACOFI, 2005,
pagina 21.

9 |bid 7

10 Universidad Nacional de Colombia, 2000
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cursando las siguientes asignaturas: Logica y Algoritmo | y I, y Teoria
General de Sistemas, al finalizar estas asignaturas el estudiante esta en
capacidad de manejar las herramientas computacionales, a comunicarse
con la méquina utilizando el lenguaje adecuado. Escribe y propone la
solucion a un problema usando algoritmos de solucién que son los pasos
l6gicos y secuenciales, que, contando con unas entradas, las analiza y
genera unas salidas, que deben acercar al ingeniero a la solucion, mediante
la ejecucidn de instrucciones que si se cumplen derivan en unas acciones o
si no, en otras, para evitar disipar esfuerzos, o repetir pasos que son inutiles
en la busqueda de la solucion de un problema. La Teoria General de
Sistema lo induce al pensamiento holistico, general, critico, a ver los
sistemas como parte de otros y que por tanto todos esta de alguna forma
interrelacionados, por lo tanto las ofertas de solucién lo intersecan
interdisciplinaria y transdisciplinariamente aprende a desenvolverse en estos
ambientes multidisciplinarios, pues en la sociedad actual de conocimiento,
no se concibe una solucién que esté a cargo de una sola disciplina, debido
a gue el conocimiento crece a una velocidad muy alta en estos dias.

La siguiente competencia tiene que ver con la adecuada comprension de las
matematicas, las ciencias naturales y herramientas modernas al alcance de
los ingenieros, desde el curriculo se asegura a través de las siguientes
asignaturas: Dominio conceptual de las mateméaticas, el algebra lineal,
estadistica y Métodos Numéricos para Ingenieros. Para entender el mundo
natural a través de las ciencias naturales el componente disciplinar del
curriculo que responde por estas competencias son: quimica, fisica, biologia.

Es competente para modelar fenébmenos y procesos, lo anterior se refiere a
la capacidad que debe demostrar y desarrollar el estudiante para representar
en una ecuacion matematica un fenébmeno natural, y el modelo debe ser
capaz de describir la realidad, esto es, contrastarse con la ineludible
evidencia experimental. Las areas del curriculo responsables de estas
competencias son las Ciencias Basica y Basicas de Ingenieria

Es competente para solucionar problemas de ingenieria aplicando el
conocimiento y la comprension de las Ciencias Basicas y Basicas de
Ingenieria, representarlas en un lenguaje claro, ya sea mediante un plano de
ingenieria o mediante el uso de algoritmos de solucién.

El Ingeniero de Alimentos de la Universidad de la Amazonia desarrolla
competencias comunicativas orales y escritas, que le permiten comunicarse
asertivamente en un entorno multidisciplinario, esto es especialmente
necesario cuando participa en disefio de procesos y/o elaboracion de
proyectos. También es competente, es idoneo y tiene la capacidad para
elaborar, analizar, gestionar y evaluar sistemas y procesos de ingenieria en
el campo de los alimentos y afines, calculando el alcance del impacto sobre
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la sociedad, el medio ambiente, la politica y la economia del entorno donde
se aplica. El area de Socio-Humanisticas y Econdémico-Administrativas es la
responsable de conferir estas competencias.

e EI area de Ingenieria aplicada lo hace competente para plantearse
problemas relacionados con el sector de los alimentos, analizar las
situaciones problematicas y ofertar alternativas de solucion desde su Optica
y campo de formacion disciplinar; proponer, desarrollar y fabricar nuevos
productos alimenticios con una vision general, es decir que cumpla con las
condiciones de nutricion, seguridad e inocuidad que ordena la legislacion
nacional, asi mismo podra disefiar el empaque y comprometerse con las
actividades de comercializacion, siempre cumpliendo con el aseguramiento
de la calidad.

3.4. Perfil Profesional Ingeniero de Alimentos:
El programa de Ingenieria de Alimentos se propone formar Ingenieros de
Alimentos mediante una estructura curricular que lo preparara en:

e Un sdlido conocimiento de las ciencias basicas, de la ingenieria y de las
ciencias de alimentos, que le permitira disefiar, adaptar, investigar e innovar
en el manejo e industrializacion de alimentos.

e El desarrollo de personalidad integral, autbnoma, responsable y critica, con
valores y sentido de pertenencia social.

e La interpretacion del contexto politico, social, econémico y cultural de la
regibn amazonica, del pais y del mundo, lo cual le facilitara identificar,
integrar e investigar la realidad socioeconomica y alimentaria, con el fin de
diagnosticar demandas y necesidades, disefiar estrategias de desarrollo en
el campo de la agroindustria y de los alimentos, requeridas para la expansion
de la economia colombiana.

e La conformacion de equipos interdisciplinarios, para participar en el disefio y
ejecucion de proyectos de desarrollo ingenieril, mediante la identificacién y
aplicacion de las tecnologias que garanticen la sostenibilidad ambiental.

e El fomento del desarrollo industrial alimentario, utilizando y aprovechando
los recursos que le brinda la naturaleza, y especialmente la region
amazodnica colombiana.

o El disefio, operacion y evaluacion de procesos industriales destinados a la
transformacién de alimentos de origen agropecuario y/o pesquero, en sus
aspectos técnicos, socioecondémicos y administrativos.

e La innovacion con espiritu empresarial, responsable como profesional y
como ciudadano, comprometido y con fuerte sentido de pertenencia para con
la regidn y el pais.

3.5. Perfil Ocupacional Ingeniero de Alimentos:
El Ingeniero de Alimentos formado en la Universidad de la Amazonia, debe estar
en capacidad de ocuparse en:
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e EI disefio y adaptacion de procesos productivos en el manejo,
almacenamiento, conservacién y transformacién de los recursos propios del
sector alimentario, desde las etapas de cosecha y beneficio hasta el
consumo final.

e La utilizacion eficiente de las materias primas, subproductos y residuos, asi
como de los recursos renovables y no renovables, para garantizar el
desarrollo sostenible de las naciones.

e Lainvestigacion y desarrollo de procesos y productos propios de la industria
de alimentos.

e La gestibn y administracion de industrias alimentarias con dinamismo
empresarial y calidad humana.

e La prestacion de servicios de asesoria, consultoria y asistencia técnica en el
sector agroalimentario.

e El disefio e implementacién de sistemas de calidad en la agroindustria
alimentaria.

e El disefio y control de la logistica y transformacion de las materias primas a
productos alimenticios de conformidad con normas técnicas y sanitarias
vigentes.

e La formulacion, evaluacion y ejecucion de proyectos de desarrollo del area
agroindustrial alimentaria, que integran aspectos técnicos, financieros y
administrativos.

e Eldisefo de equipos mediante la aplicacién de principios técnico — cientificos
para el desarrollo y montaje de nuevas tecnologias y/o para mejorar las ya
existentes; con miras a la organizaciébn de procesos orientados a la
elaboracion de productos alimenticios.

3.6. Plan de estudios vigente
El plan de estudios del programa esta compuesto por 62 asignaturas distribuidas
en cinco areas de formacion. El porcentaje de participaciéon en términos de
créditos académicos de cada area de formacion, es el siguiente:

Tabla 4. Relacidon Asignaturas Créditos y Porcentajes

Area de formacion Total Total de %
Asignaturas Créditos Participacion

Ciencias Basicas 18 52 32,5%

Basicas de Ingenieria 11 29 18,1%

Ingenieria Aplicada 20 51 31,8%

Socio-Humanisticas y 13 28 17,6%

Econdmico-

Administrativas

Total 62 160 100,0%
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Gracias a la flexibilidad académica de nuestra institucion la estructura curricular
del Programa de Ingenieria de Alimentos permite que el estudiante curse el 46%
del total de créditos en el Programa, el 20% en la Facultad y el 34% en la
Universidad.

Dentro de las 62 asignaturas de formacion, 60 se brindan de caracter obligatorio
y dos son de modalidad electiva, considerando la flexibilidad del curriculo. De
acuerdo a lo anterior, el Estudiante escogerd asignaturas electivas de
profundizacion de acuerdo a una linea formativa de su preferencia.

Tabla 5. Requisitos de grado del programa Ingenieria de Alimentos

Requisito No. Créditos % participacion
Practica 7 35%
Empresarial

Opcidon de grado 13 65%

Total 20 100%

El plan de estudios se presenta detalladamente por semestre donde se han
programado las asignaturas de formacion en las &areas mencionadas
anteriormente. Dicha estructuracion esta de acuerdo con la normatividad vigente
sobre créditos académicos. Al momento de leer las tablas es necesario tener en
cuenta las siguientes convenciones:

TP: horas de trabajo presencial semanal.

TI: horas de trabajo independiente semanal.

TD: horas de trabajo dirigido semanal.

H.T.S: horas totales por semana.

FLEX: flexibilidad en cuanto a la instancia donde puede encontrar la asignatura.
F: Facultad.
P: Programa de Ingenieria de Alimentos.
U: Universidad.

Tabla 6. Semestre |

Curso o Asignatura Cadigo Créditos TP TD Tl HT.S FLEX
Légicay algoritmos | 9900036 3 3 1 5 9 F
Biologia General 9900030 3 3 2 4 9 U
Fisical 9900020 3 3 1 5 9 F
Matematicas | 9900011 3 3 2 4 9 F
Introduccion a la 9900033 2 2 2 2 6 F

Ingenieria de Alimentos
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Comunicacién 9900001 2 2 2 2 6 U
Deporte y cultura 9900008 2 2 2 2 6 U
TOTAL 18 18 12 24 54

Tabla 7. Semestre |l

Curso o Asignatura Cédigo Créditos TP TD TI H.T.S. FLEX
Quimicall 9900026 3 3 2 4 9 U
Logicay algoritmos li 9900037 3 3 1 5 9 F
Fisica ll 9900021 3 3 1 5 9 F
Teoria general de 9900038 3 3 1 5 9 F
Sistemas

Matematicas Il 9900012 3 3 2 4 9 F
Constitucion y 9900002 2 2 2 2 6
Democracia

TOTAL 17 17 9 25 51

Tabla 8. Semestre lli

Curso o Asignatura Cddigo Créditos TP TD TI HTS FLEX
Quimical ll 9900027 3 3 2 4 9 U
Microbiologia 9900031 3 3 2 4 9 U
Algebra lineal 9900050 3 3 1 5 9 F
Matematicas llI 9900048 3 3 2 4 9 F
Dibujo de Ingenieria 370311 2 2 2 2 6 P
Manejo Post 3702037 2 2 2 2 6 P
Produccién

Filosofia e historia de la 9900003 2 2 2 2 6 U
ciencia

TOTAL 18 18 13 23 54

Tabla 9. Semestre IV

Curso o Asignatura Cédigo Créditos TP TD TI H.TS. FLEX
Quimica  Analitica e 3702042 3 3 2 4 9 U
Instrumental

Estadistica | 9900016 2 2 2 2 6 U
Métodos numéricos para 3702043 2 2 2 2 6 P
Ingenieros
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Matematicas IV 9900049 3 3 2 4 9 F
Balance de Materia y 3702041 3 3 2 4 9 P
Energia
Microbiologia de 3702044 3 3 2 4 9 P
Alimentos
Idioma extranjero | 9900009 2 2 2 2 6 U
TOTAL 18 18 14 22 54
Tabla 10. Semestre V
Curso o Asignatura Cddigo Créditos TP TD TI H.T.S. FLEX
Bioquimica 9900029 3 3 2 4 9 U
Termodinamica 3702051 3 3 2 4 9 P
Maquinaria 'y Equipo 3702052 2 2 2 2 6 P
Disefio experimental 9900019 3 3 1 4 9 U
Sanidad y Legislacion 3702053 2 2 2 2 6 P
Alimentaria
Seguridad Industrial 3702054 2 2 2 2 6 P
Desarrollo humano 9900004 3 3 1 5 9 U
TOTAL 18 17 13 21 51
Tabla 11. Semestre VI
Curso o Asignatura Cddigo Créditos TP TD TI HTS FLEX
Fisicoquimica 9900025 3 3 2 4 9 U
Mecanica de Fluidos 3702061 2 2 2 2 6 P
Analisis de Alimentos 3702062 3 3 3 3 9 P
Ciencias de los 3702063 3 3 2 4 9 P
Alimentos
Gest 3702083 3 3 2 4 9 P
ion de la Calidad
Metodologia de la 9900034 2 2 2 2 6 U
investigacion |
Ingenieria de Gestion | 3702065 2 2 2 2 6 F
TOTAL 18 18 15 21 54
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Tabla 12. Semestre VI

Transferencia de Calor 3702071 3 3 2 4 9 P
Operaciones con Solidos 3702072 3 3 2 4 9 P
Aspectos Nutricionales 3702073 2 2 2 2 6 P
Procesos Lacteos 3702074 3 & 3 3 9 P
Procesos de Frutas y 3702075 3 3 3 3 9 P
Hortalizas
Metodologia de la 9900035 2 2 2 2 6 U
investigacion Il
Ingenieria de Gestion |l 3702076 2 2 2 2 6 F
TOTAL 18 18 16 20 54
Tabla 13. Semestre VII
Curso o Asignatura Codigo Créditos TP TD TI HT.S. FLEX
Transferencia de Masa 3702081 3 3 2 4 9 P
Empaques y Transportes 3702082 2 2 2 2 6 P
Toxicologia Alimentaria 3702064 2 2 2 2 6 P
Profundizacion | 3702084 2 2 2 2 6 P
Procesos Cérnicos 3702085 3 3 3 3 9 P
Procesos de Cereales y 3702086 3 3 3 3 9 P

Oleaginosas
Ingenieria de Gestion Il 3702087 2
TOTAL 17 17 16 18 51

N
N
N
(o]
T

Tabla 14. Semestre IX

Curso o Asignatura Cédigo Créditos TP TD TI H.T.S. FLEX
Sistemas de Calidad 3702091 3 3 2 4 9 P
Biotecnologia 3702092 3 3 2 4 9 P
Profundizacién Il 3702093 2 2 2 2 6 P
Investigacion de 3702094 3 3 3 3 9 P
Operaciones y Diseio de

plantas

Investigacién y 3702095 2 2 2 2 6 P
Desarrollo de nuevos

Productos
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Universidad region y 9900005 3 3 1 5 9 U
medio ambiente
TOTAL 16 16 12 20 48

Tabla 15. Semestre X

Curso o Asignatura Cédigo Créditos TP TD TI HT.S. FLEX

Practica Empresarial 7

Opciones de Grado 13

Etica 9900006 2 2 2 2 6 U

TOTAL 22 2 2 2 6

Tabla 16. Resumen Créditos Académicos Programa de Ingenieria de
Alimentos

Semestre CREDITOS TP Tl TD H.T.S.
Semestre | 18 18 12 24 54
Semestre I 17 17 9 25 51
Semestre lll 18 18 13 23 54
Semestre IV 18 18 14 22 54
Semestre V 18 18 12 24 54
Semestre VI 18 18 15 21 54
Semestre VII 18 18 16 20 54
Semestre VIII 17 17 16 18 51
Semestre IX 16 16 12 20 48
Semestre X 22 2 2 2 6
TOTAL 180 160 121 199 480

3.7. Caracteristicas de los requisitos de grado del programa
ingenieria de Alimentos

3.7.1. Practica Empresarial

Proceso académico que busca fortalecer los conocimientos adquiridos durante
la formacion del estudiante, la cual se llevara a cabo de forma presencial en una
empresa o institucion de caracter publico o privado, economia mixta, ONG u
organizaciones comunitarias donde se pondran en practica los conocimientos
adquiridos durante la formacion profesional, como lo estipula el Acuerdo 088 del
30 de mayo de 2012, ver Anexo 4, por el cual se reglamenta la Practica
Empresarial del Programa de Ingenieria de Alimentos de la Universidad de la
Amazonia.

Este espacio académico equivale a 7 créditos académicos y se cursa en décimo

semestre, siempre y cuando el estudiante tenga matricula vigente durante el
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desarrollo de la practica empresarial, la carta de aceptacién de la empresa,
contar con la aprobacién de la propuesta de practica empresarial presentada
ante el comité de curriculo, haber cursado y aprobado como minimo 156 créditos
académicos del plan de estudios del programa del Ingenieria de Alimentos y no
tener pendiente por cursar ninguna asignatura relacionada con procesos
industriales, como lo especifica en Acuerdo 061 del 20 de junio de 2013, Anexo
5, por medio del cual se aprueba la modificacién parcial del acuerdo 088 del 30
de mayo de 2012.

Cabe anotar, que este ejercicio académico tiene el objetivo de evaluar el
desemperio del estudiante en la practica empresarial, con parametros medibles,
gue permitan a la academia conocer la calidad de los futuros ingenieros de
alimentos, ademas que les permite aplicar los conocimientos adquiridos durante
su proceso de formacion y desarrollar habilidades y competencias en el ejercicio
de su profesion. De igual manera, permite promover y liderar las relaciones con
las organizaciones del sector alimentario asegurando la continuidad de los
futuros practicantes en las diferentes empresas, creando al mismo tiempo, la
necesidad de la participacion de la academia en el sector alimentario y dando
cumplimiento a la funcién social que tiene la Universidad de la Amazonia, con la
region y el pais.

3.7.2. Opcion de grado
Es un requisito parcial para obtener un titulo profesional en la Universidad de la
Amazonia, de acuerdo a lo establecido en el Articulo 64 del Acuerdo 09 de 18
de mayo de 2007 (Estatuto Estudiantil).

Las opciones de grado se encuentran reglamentadas por el Acuerdo 21 de 2009
emanado por el Consejo Académico de la Universidad de la Amazonia, ver
Anexo 6, en el cual se estipula que los estudiantes pueden acceder a las
siguientes opciones de grado:

Pasantia o servicio a la comunidad.

Participacion relevante en proyectos de investigacion o de gestion.
Trabajo de grado.

Monografia.

Judicatura.

Examenes preparatorios.

Seminario de profundizacion.

Publicacion de un articulo en revista indexada.

Semestre avanzado.

3.8. El componente de interdisciplinariedad
El programa cuenta con una malla curricular conformada por diferentes
componentes disciplinarios de formacién correspondientes al aprendizaje y
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orientacion en las ciencias basicas generales, basicas de ingenieria, ingenieria
aplicada, componentes socio humanisticos, econdmicos y administrativos, los
cuales se manifiestan como una apertura a los distintos campos de conocimiento
con el firme objetivo de proporcionar las herramientas necesarias para
enriquecer el analisis, comprension y pensamiento critico en el proceso de
formacion.

La malla curricular estd disefiada de manera que los estudiantes puedan
interactuar con otros docentes y estudiantes a través de las asignaturas que
comparten con los diferentes programas ofertados por la institucion, entre las
cuales se encuentra deporte y cultura, desarrollo humano, filosofia e historia,
comunicacién, constitucion y democracia entre otras; propiciando el desarrollo
de habilidades interdisciplinarias dentro del campo de formacion.

Desde los grupos de investigacion, se fomenta la vinculacion de manera abierta
de los estudiantes de los diferentes programas de formacion con el fin de
conformar grupos de trabajo multidisciplinarios que puedan realizar aportes
desde varios puntos de vista y permitan avanzar en materia de investigacion en
las diversas areas de formacion académica y cientifica.

Es importante resaltar las asignaturas orientadas desde el campo de la fisica,
quimica, microbiologia, estadistica, biotecnologia, investigacion, ética y socio
humanistica, al ser adoptadas de manera integral, funcionan como componente
interdisciplinario y al mismo tiempo, se convierten en una via de integracion de
la comunidad universitaria, de manera que promueve el trabajo en equipo y las
relaciones entre sus dependencias y de éstas con otras instituciones.

Se espera que el egresado se desempefie profesional o académicamente, en el
trabajo por cuenta propia o al servicio de una empresa, reconociendo y valorando
el contexto, la diversidad cultural, los derechos individuales y colectivos, asi
como entendiendo los grandes problemas contemporaneos. Dicho contexto
puede ser de dos tipos: el entorno inmediato, local, y el contexto nacional e
internacionalt?,

3.9. Estrategias de flexibilizacién del programa
Partiendo de la transformacion académica continua, la Universidad de la
Amazonia y el programa de Ingenieria de Alimentos adopta el principio de
flexibilidad para suplir los intereses académicos de los estudiantes de acuerdo a
sus condiciones étnicas, econdmicas, sociales, de creencias religiosas y
culturales particulares.

Como respuesta a estas necesidades, el consejo académico de la Universidad
de la Amazonia, a través del acuerdo 021 de 2009 reglamenta las opciones de

1Beltran, M. Lineamientos para la formacién en competencias en la educacion superior. Afio 2011.
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grado a las cuales pueden acceder los estudiantes de pregrado como requisito
parcial para obtener el titulo profesional:

1. Pasantia o servicio a la comunidad.

2. Participacion relevante en proyectos de investigacion o de gestion.
3. Trabajo de grado.

4. Monografia.

5. Judicatura.

6. Examenes preparatorios.

7. Seminario de profundizacion.

8. Publicacion de un articulo en revista indexada.

9. Semestre avanzado.

10. Mejores resultados en la prueba ECAES.

Otra estrategia de flexibilidad corresponde a la eliminacién de asignaturas
prerrequisito de otras asignaturas complementando a la autonomia del
estudiante y direccionada a fomentar la responsabilidad académica. Se espera
que el estudiante desarrolle la capacidad de decisidén de acuerdo a sus intereses
y habilidades en la eleccién del proceso de formacion.

La Universidad asume entonces, como propésito de la flexibilidad, articular
coherentemente la organizacion académica, administrativa y de gestion, con las
practicas pedagdgicas, de investigacion y de proyeccién socialt?.

3.9.1. La flexibilidad curricular:

Esta forma especifica de Flexibilidad tiene como propésito articular
coherentemente el desarrollo del conocimiento con la accién. Es decir, en el
proceso de formacibn humana y profesional, construir continuamente
interdependencia entre el saber y el saber hacer. Ello implica abordar en el
trabajo curricular el concepto de competencia y, en las practicas pedagogicas,
el proceso de formacion de competencias®®

3.9.2. Laflexibilidad académica:

El programa de Ingenieria de alimentos reconoce la flexibilidad académica en el
contexto de la necesidad de consolidar un modelo organizativo abierto y
dindmico, que contribuya a transformar las estructuras académicas rigidas y
contribuya a la generacion de nuevas formas de organizacion del conocimiento
mediadas por la interdisciplinariedad y el trabajo integrado!*

La flexibilidad académica propone fortalecer las interrelaciones entre unas
unidades y otras, sobre la base de planes de gestion y actividades académicas

12 Acuerdo 24 de 2002. Flexibilidad y créditos académicos. Vicerrectoria académica. Universidad de la Amazonia.
13 |bid 11
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especificas estimulando la consolidacion de una cultura de trabajo cooperativo,
solidario, socializado y participativo®®

La posibilidad de validacion de algunas asignaturas también se convierte en una
estrategia de flexibilidad en la que a través de la presentacion de una prueba de
escrita, el estudiante tiene la posibilidad de validar hasta dos asignaturas por
semestre académico, lo cual le brinda la oportunidad de poner a prueba
conocimientos adquiridos de forma auténoma o cualquier otro medio, con el fin
de validar las asignaturas propuestas por el programa; se evidencia una gran
aplicacion en los estudiantes de Ultimos semestres, proximos a realizar practicas
empresariales o pasantias como opcién de grado, y que tienen como obstaculo
una o dos asignaturas para la terminacién del pensum académico.

Cuando se concibe la reforma curricular de los programas pertenecientes a la
facultad de Ingenierias (Alimentos, Sistemas y Agroecologia), se hace un trabajo
de unificacion para los dos primeros semestres, los cuales son comunes para los
tres programas menos la asignatura introducciéon a la ingenieria que se debe
orientar con respecto a cada programa. Las asignaturas que pertenecen a este
ndcleo comun son: biologia general, fisica | y Il, matematicas | y Il, légica y
algoritmos | y Il, teoria general de sistema, quimica I, teoria general de sistemas.

3.10. Lineamientos pedagdgicos y didacticos

La Universidad de la Amazonia ha disefiado el Modelo Pedagdgico Institucional
Ver Anexo 7, Antes de iniciar qué modelos pedagdgicos implementa el programa
de Ingenieria de Alimentos y donde éstos se pueden clasificar, hay que mirar
gque es importante en procesos de ensefianza aprendizaje, para esto muchos
docentes se han planteados una serie de cuestionamientos y las mas comunes
son: ¢.a quién voy a ensefiar? ¢ Qué voy a ensefiar? ¢ Cémo y con qué lo voy a
ensefiar? Para que después decir que un curriculo se refiere a las preguntas:
¢Para qué ensefar? ¢ Qué ensefiamos? Cuando, como y ¢,con qué lo hacemos?
¢ Como evaluamos? (De Zubiria, 1994).

Estos interrogantes tienen el sentido y la finalidad de la formacion de Ingenieros
de Alimentos. La seleccion, el caracter y la jerarquia de los temas. La estructura
y secuenciacion de los contenidos. El problema vinculado en la relacion y el
papel del maestro. El estudiante y el saber. El caracter y la finalidad de los
medios. Las ayudas y los recursos didacticos.

Un curriculo es la caracterizacibn de los propésitos, los contenidos, la
secuenciacion, el método, los recursos didacticos y la evaluacion. Cada uno de
estos resuelve una pregunta pedagogica pero interrelacionada con las demas.
En la integracion que existe de los actores en el proceso de ensefianza,
estudiante, maestro y conocimiento. La relacion y su rol asignado determinan el
método. La pregunta relacionada con el ¢,como se ensefia nos conduce a otra
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pregunta como se aprende? Y la respuesta depende del papel o prevalecia que
se dé al maestro, al estudiante o al conocimiento en el proceso de ensefianza.
De esta manera, propdsitos, contenidos y secuencias, instruccionales o
cronoldgicas, crean las condiciones propicias para una metodologia en la cual
se prima el caracter expositivo y transmisivo de la ensefianza. En tanto que los
contenidos que se le asignen un mayor predominio a los elementos naturales y
a secuenciacion empirica conducen generalmente a métodos que resaltan la
vivencia y la experimentacion. (De Zubiria, 1994).

De acuerdo a esto el estudiante puede jugar diferentes roles como un receptor
pasivo 0 como un sujeto activo. Que son las diferentes miradas de la pedagogia
como lo propone Julidn De Zubiria:

e Teorias donde el estudiante es un receptor pasivo en el cual se predominan
los saberes y la escuela es el centro donde se transmiten los conocimientos
creados por fuera de ella y son incorporados al estudiante a través del
maestro, quien necesariamente ocupa junto con el conocimiento el papel
protagonico.

e Teorias donde no es posible explicar el aprendizaje sin una participacion
activa del estudiante. EI maestro pasa a ser un simple acompaifante del
proceso, el estudiante construye su propio conocimiento, este debe estar
adecuado al contexto y sus condiciones.

e Teorias que surgen de convencimiento que las anteriores simplifican
excesivamente el proceso educativo. Afirman que el conocimiento es
elaborado en la sociedad y que la escuela no se construye conocimiento,
sino gque es asimilado por los alumnos, pero este no puede ser pasivo y esta
asimilacion es activa y cuanta para ello con mediadores sociales como son
los padres, los maestros, compafieros u otros actores sociales. Por lo que
accion no recae sobre el maestro ni sobre el estudiante sino en la relacion
que ellos establezcan.

Todas las teorias pedagogicas se han enfrentado y han buscado dar respuesta
al interrogante de cudl es el tipo de tipo de hombre y de sociedad que se quiere
formar. Las teorias pedagogicas se convierten en modelos pedagdgicos al
resolver las preguntas relacionadas con el para qué, el cuando y el con qué. Por
lo que el modelo exige tomar postura ante el curriculo, delimitado en sus
aspectos mas esenciales los propdsitos, los contenidos, y su secuenciacion, y
brindando herramientas necesarias para que estos puedan ser llevados a la
practica educativa (De Zubiria, 1994).

Por lo que los modelos pedagdgicos y su relacion con el curriculo conllevan a un
analisis de los propdésitos, contenidos, secuenciacién, método, recursos, la
evaluacion. La respuesta que el curriculo resuelve estos seis interrogantes, pero
a un mayor nivel de generalidad y abstraccion y en un modelo pedagdgico se
establecen los lineamientos sobre cuya base se derivan posteriormente los
objetivos y los propdésitos.
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Visto de esta forma para resolver estas relaciones que debe tener el curriculo
del programa de ingeniera de alimentos de la Universidad de la Amazonia. Se
parte de una primera base los propadsitos:

e Se ha definido a nivel nacional tres competencias del ingeniero de alimentos
gue son: Capacidad para identificar y formular problemas en el campo de la
Ingenieria de alimentos para proponer y gestionar proyectos que les den
solucién en escenarios de incertidumbre; Capacidad para disefiar procesos
y productos que cumplan con las necesidades y expectativas del mercado
especifico de los alimentos; y Capacidad para analizar y evaluar el impacto
socio-cultural, econémico y ambiental de los proyectos de ingenieria de
alimentos en un contexto geografico, historico y multidisciplinario.

e La mision de la universidad de la Amazonia que es contribuir especialmente
en el desarrollo de la region amazoénica, estd comprometida con la formacion
integral de talento humano idéneo para asumir los retos del tercer milenio a
través de una educaciéon de calidad amplia y democratica, que propicie su
fundamentacion cientifica, desarrolle sus competencias investigativas,
estimule su vinculacion en la solucién la problematica regional y nacional y
consolide valores que promuevan la ética, la solidaridad, la convivencia y la
justicia social.

Estos propdsitos se ven cumplidos en la propuesta de formacion de ingenieros
de alimentos de la Universidad de la Amazonia debe estar en la capacidad de
ocuparse en:

e ElI disefio y adaptacibn de procesos productivos en el manejo,
almacenamiento, conservacién y transformacién de los recursos propios del
sector alimentario, desde las etapas de cosecha y beneficio hasta el
consumo final.

e La utilizacion eficiente de las materias primas, subproductos y residuos, asi
como de los recursos renovables, para garantizar el desarrollo sostenible de
las naciones.

e Lainvestigacion y desarrollo de procesos y productos propios de la industria
de alimentos.

e La gestibn y administraciébn de industrias alimentarias con dinamismo
empresarial y calidad humana.

e La prestacidn de servicios de asesoria, consultoria y asistencia técnica en el
sector agroalimentario.

e El diseflo e implementacion de sistemas de calidad en la agroindustria
alimentaria.

e El disefio y transformacion de las materias primas a productos alimenticios
terminados de conformidad con normas técnicas y sanitarias vigentes.

e La formulacion, evaluacion y ejecucion de proyectos de desarrollo del area
agroindustrial alimentaria, que integran aspectos técnicos, financieros y
administrativos.

§E e S0 e : 1COMNTEC
9 "‘ “’ Sede Principal Calle 17, Diagonal 17 Carrera 3F
5 ‘ Avenida Circunvalar Barrio Porvenir. @ glNet &
N Web site: www.udla.edu.co , @
N , S — CERTIFICADO
B ICONTEC Linea gratuita 0180011248

Corificada N SCTOT

37


http://www.udla.edu.co/

MINISTERIO DE EDUCACION NACIONAL
A@ UNIVERSIDAD DE LA AMAZONIA
NIT. 891.190.346-1

Florencia — Caqueta — Colombia
PROYECTO EDUCATIVO DEL PROGRAMA (
INGENIERIA DE ALIMENTOS DE ALIMENTOS

Secuencia y estructuracion: La Universidad de la Amazonia ha establecido una
estructura general para los planes de estudios la cual esta prevista en el Acuerdo
04 de 2004 emanado del consejo académico donde se plantea tres areas
grandes la disciplinar, la socio-humanistica y contexto la cual se presenta en tres
momentos basicas, la profesionalizacion y la profundizacion. Esto se puede
explicar teniendo en cuenta dos aspectos fundamentales: en el nivel de objetivos
del dominio cognitivos y estructuracion en la clasificacion de las ciencias.

Nivel de objetivos en el domino cognitivo: Utilizando como elemento fundamental
de la taxonomia de Bloom el curriculo del programa de ingenieria de alimentos
esta estructurado para lograr los cinco niveles conocer, comprender aplicar,
sintetizar y evaluar. Para lo cual el programa ha previsto en sus contenidos de
curso unas competencias generales y especificas, que den principalmente
respuesta a los propadsitos de formacion, ya anteriormente expuestos. Pero que
estos se puedan lograr a través de la adquisiciébn de competencias, pero de una
forma secuencial. Entonces para el programa de ingenieria de alimentos el
proposito es el punto de partida para seleccionar, organizar y conducir los
contenidos introduciendo modificaciones durante el desarrollo del proceso
ensefianza aprendizaje, en términos de ingeniero son los elementos de entrada
para realizar el disefio. Ademas, que son la guia para determinar que se ensefia
y como ensefiarlo, permite determinar cual ha sido el progreso y facilita la labor
de determinar cuales aspectos deben ser reforzados. En concordancia con lo
anterior el programa de ingenieria de alimentos ha estructurado el programa por
competencias.

Estructuracion en la clasificacion de las ciencias: De acuerdo con la clasificacion
de las ciencias que hace Habermas estas se pueden clasificar en ciencias
formales y ciencias facticas. El programa de ingenieria de alimentos ha
estructurado su plan de estudio de forma tal que tenga una articulacion amplia
de varias ciencias que le permita realizar un proceso de formacién mas integral
y que desde la postura de cada una de ellas permita que el futuro ingeniero de
alimentos sea mas interdisciplinario pero que de igual forma tenga una excelente
fundamentacion en las disciplinas de ingenieria y en especial de la ingenieria de
alimentos.
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llustracion 3. Clasificacion de las ciencias

Ciencias Formales
(matematicas, légica, TGS,,,)

Ciencias Facticas

De Nivel Abiético RS
(fisica, Quimica, Geologia, Astronomia, ,) De N'Ye_l i De Nivel Antrépico
Preantrépico i ; ~
| (Biologia. Ecologt i (Historia, Economia,
- lologia, Ecologla, sociologia,, ,)
Bioguimica, ,)

Las ciencias formales tienen un intento de descubrir y producir estructuras
abstractas, teéricas que modelen, reflejen o reproduzcan las regularidades
encontradas en las ciencias facticas. Para este caso podemos los cursos de
matematicas, la l6gica y algoritmos, los métodos numéricos, la teoria general de
sistemas, el &lgebra lineal.

Las ciencias facticas que Habermas las clasifica dos grupos una donde las
regularidades de los sistemas no presentan ese fenomeno llamado vida que
estan en el nivel abiotico (en esta encontramos los cursos de quimica y de fisica)
y las que el sistema donde aparece, una direccionalidad de auto-sustentacion,
de reproduccién, de asimilacion del que se trabajan diferente y tienen que ver
con un sistema abierto que va intercambiando informacion, material y energia
pertenecen a nivel biético.

Hay un subnivel se podria llamar previo al humano denominado pre-antrépico
(en el cual pertenecen los curso biologia, microbiologia) y un subnivel en el que
no dependen de las fuerzas bidticas sino que dependen de una nueva
construccion de acumulacion de cultura, de la institucionalidad del lenguaje, del
mantenimiento de ciertas relaciones afectivas y relaciones de trabajo que se
denomina antrépico (aqui se pueden tener en cuenta los cursos del area socio
humanistica como la ética, comunicacion, segundo idioma, desarrollo humano,
de comunicacion, constitucion y democracia, filosofia e historia de la ciencia, el
area de contexto como universidad y region, y las asignaturas de ingenieria de
gestion).

Método: Los modelos pedagdégicos se fundamentan en una relacion particular
entre el maestro o docentes, el estudiante, y el conocimiento, cuya interrelacion
o énfasis en uno de sus actores centran principalmente su clasificacion.
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Existen muchas miradas como podrian clasificar los modelos pedagogicos, pero
siempre guardan una relacion de la trilogia (docentes, estudiante vy
conocimiento), como también en su relacion con los componentes del hexagono
del curriculo (propésito, contenidos, secuenciacion, métodos, recursos y
evaluacion).

llustracién 4. Estrategias metodoldgicas

Estrategias Metodologicas

Relaciones Entre

Conocimiento Mediador

Estudiante

Segun lo expuesto por De Zubiria en 2007 los modelos pueden clasificarse en
tres grupos Heteroestructurante, Autoestructurante o Dialogante.

Modelo Hetereoestructurante: Las caracteristicas de este modelo son: el
conocimiento como construccion siempre externa al salén de clase, la escuela
como espacio para reproducir conocimiento y favorecer el trabajo rutinario, la
educacion como un proceso de asimilacion desde el exterior basado en la
repeticion y la copia, proposito y contenidos orientado al aprendizaje de
informacion y normas, escuela magistrocentrista, proceso centrado en la
actividad del docente, monopolizacion de la palabra y las decisiones.

Como lo afirma Durkheim en 1912 toda la educacion consiste en un esfuerzo
continuo por imponer a un nifilo modos de ver, de pensar y de actuar a los que
no alcanzaria espontaneamente, y que le son reclamados por la sociedad en su
conjunto y por su medio social al que en particular esta destinado.

Modelo Autoestructurante: Este modelo se caracteriza por: la educacion como
un proceso de construccion desde el interior y jalonada por el propio estudiante,
privilegia las estrategias por descubrimiento e invencion, proceso centrado en la
dindmicay el interés propio del estudiante, paidocentrista, el conocimiento como
una construccion interna al sujeto y al salon de clase (ideosincracia), el docente
como guia o acompafiante, la defensa de la evaluacion cualitativa con preguntas
abierta y centrada en la opinion.
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Como afirma Rousseau en 1762 se adquieren nociones mas claras y seguras de
las cosas que aprende uno por si mismo que las que se saben por la ensefianza
de otros, ademas de que la razén no acostumbra a someterse servilmente a la
autoridad, acaba uno siendo més ingeniosos para hallar relaciones, ligar ideas,
inventar instrumentos, que cuando, adoptando todo a la forma como nos lo dan
dejamos que nuestro espiritu caiga en la negligencia, como el hombre siempre
vestido, calzado, servido por domésticos y desplazandose en coche, pierde al fin
la fuerza para el uso de sus miembros.

Modelo Dialogante: Este modelo se caracteriza por: la educacion centrada en el
desarrollo y o el aprendizaje; el aprendizaje como un proceso activo y mediado;
reconocimiento de las necesidades de trabajar las dimensiones cognitivas,
socioafectiva y praxica; la educacibn como un proceso en el que tanto
mediadores como estudiantes cumplen papeles esenciales pero diferenciados;
direccionamiento del docente pero respetando dindAmicas propios y procesos y
activos del estudiante; diversidad de estrategias que garanticen reflexion,
aprendizaje y dialogo. De igual forma otros autores dan otros nombres a los tres
modelos conservando de manera similar el rol de los actores estos son:
Autoestructurante, Heteroestructurante y didacticas contemporanea o modelo
Interestructurante. Para hacer un comparativo con el modelo dialogante y el
Interestructurante este modelo se presenta este modelo.

Modelo Interestructurante (Didacticas Contemporaneas): Este modelo se
caracteriza por: superar la vieja oposicion entre imponer o liberar. Ni la direccién
del profesor coarta la libertad del estudiante, ni la libertad del estudiante significa
estudiar lo que a bien tenga y busca un equilibrio entre esos extremos. Tanto el
docente como el estudiante tiene roles protagonicos. Se centra que el estudiante
aprehenda y no solo se informe o sepa (De Zubiria, 2002).

llustracion 5. Modelos pedagdgicos

Maoadaoalae Padaocaocicns
WNAOGEei0Ss reGagoegicoes

Pedagogias
Cognoscitiva

Pedagogia
Tradicional

Pedagogia
Activa

Otra propuesta (de Zubiria, 1994) conservando la estructura anterior los modelos
pedagogicos se pueden clasificar en:
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e La Pedagogia Tradicional que propone lograr el aprendizaje mediante la
transmision de informaciones. El nifio es una tabula rasa donde desde el
exterior se van imprimiendo los conocimientos especificos, y el docente hace
una transmision de conocimientos de una manera sistematica y acumulativa.
El estudiante es un recetor y los conocimientos impartidos por los docentes
son traidos del exterior llamado en casos como una ensefianza
enciclopédistica.

e La Pedagogia Activa para la cual la prioridad esta basada en la accidn, la
manipulacion y el contacto directo con los objetivos, El concepto de escuela
nueva es quien rompe con el paradigma tradicional de la impresion a los
estudiantes de conocimiento del exterior, la escuela nueva defiende la accion
como condicién y garantia de aprendizaje, como dice Decroly El aprendizaje
debia basarse en "la experiencia personal”, por medio del "descubrimiento".
El estudiante es el elemento fundamental de los procesos de ensefianza y
tanto como programas como métodos tendran que partir de sus necesidades
e intereses. Se asume que la experiencia tiene la capacidad de organizar y
garantizar la retencion del conocimiento.

e Las Pedagogias Cognoscitivas que partiendo de los postulados de la
psicologia genética proponen el desarrollo del pensamiento y la creatividad
como finalidad de la educacion, transformado los contenidos, la secuencia 'y
los métodos. La teoria de Piagtet basada en la tendencia del equilibrio, tiene
como tendencia explicar como conocemos el mundo y como cambia el
conocimiento. Los conceptos de la asimilacion como la integracion de
elementos del exterior a estructuras en evolucibn o ya acabadas, la
asimilacion el proceso por el cual se incorporan los conocimientos. Y la
acomodacion, complementario a la asimilacion por el cual se modifican los
esquemas teniendo en cuenta la informacion asimilada. Segun Vygostki el
nifio no construye, sino que reconstruye los conocimientos ya elaborados por
la ciencia y la cultura y en dicho proceso el lenguaje hace las veces de
mediador. Otro aporte y aplicacion es la ensefianza reciproca, que consiste
en el didlogo del maestro y un pequefio grupo de alumnos. Al principio el
maestro modela las actividades; después, él y los estudiantes se turnan el
puesto de profesor. Las teorias Ausubelina permiten distinguir entre dos
tipos de aprendizaje que pueden ser repetitivo cuando no se logra establecer
una relacion con los conceptos previos o0 si se hace es de una forma
mecénica o significativo cuando se vinculan de una manera clara y estable
con los conocimientos previos que tenia el individuo esto indicaria que el
conocimiento en la escuela puede ser transmitido (modelo tradicional),
creado (modelo activista) o reconstruido (modelo cognoscitivo o conceptual).

Desde la estructura que tiene prevista la Universidad de la Amazonia para la
concepcion de los créditos académico, existe un manejo entre el modelo
dialogante y el modelo intraestructurante principalmente. Esto porque se tiene
tres momentos académicos que el estudiante desarrolla para realizar su proceso
de formacion. La universidad propone:
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e Tiempo Presencial que es el espacio académico que el docente planea
segun la propuesta del proceso de formacion para hacer la clase, el docente
puede realizar la clase magistral, talleres.

e Tiempo Dirigido es el espacio académico que el estudiante con
acompafnamiento del docente realiza para comprobar, demostrar, adquirir, o
descubrir un conocimiento. Un ejemplo de estas actividades pueden ser
practicas académicas, talleres, semilleros de investigacion.

e Tiempo Independiente es el espacio académico en el cual el estudiante de
manera individual prepara, complementa sus clases o realiza otras
actividades de interés particular y de realizacion individual que realiza para
complementar su formacion integral.

Ademas de estos espacios que permiten que el estudiante realice un proceso de
formacion dirigido por el docente sin coartar el interés del estudiante en
profundizar o conocer de otras tematicas. Existen otras actividades como son:

Proyecto de Curso: es un trabajo que realiza un o varios de estudiantes donde
realizan un proyecto que interrelacionan asignaturas o cursos del mismo nivel,
que pretende un desarrollo académico desde varias Opticas y la integracion de
los conceptos vistos en clase. Lo que se busca es que el estudiante realice una
propuesta autbnoma que pueda ser una respuesta a un problema, un desarrollo
empresarial y que conozca su entorno. En este ejemplo se ve claro que el
docente es guia al estudiante y le permite el transcurrir su proceso de formacién
en una ruta bien definida pero no rigida y que el estudiante es actor activo.

3.11. Actividades Académicas
Las actividades académicas son aquellas que permiten el desarrollo del curriculo
para que los estudiantes del Programa de Ingenieria de Alimentos de la
Universidad de la Amazonia alcancen y se apropien de sus competencias.

Los espacios académicos (asignaturas, practica empresarial y la opcion de
grado) poseen un conjunto de actividades académicas que hacen posible su
desarrollo, pero siempre de la mano con los contenidos curriculares y las
competencias que debe tener el Ingeniero de Alimentos.

Dentro de las Asignaturas estas actividades comprenden docencia, laboratorios,
visitas industriales. La Practica Empresarial constituye un requisito de grado
equivalente a 7 créditos académicos que el estudiante desarrolla en una industria
del sector alimenticio en un campo disciplinar de la Ingenieria de Alimentos; al
interior del Programa se le asigna un director y un asesor, quienes lo
acompanfaran durante la ejecucion de esta actividad. La Opcién de Grado el
requisito que unido a la Practica Empresarial le permite al estudiante optar al
titulo de Ingeniero de Alimentos
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Las Asignaturas se desarrollan en el aula de clases y comprenden los aspectos
fundamentales contemplados en el curriculo, por tanto, cada asignatura se
posee un micro curriculo con la finalidad de estratificar y estructurar los
contenidos tematicos, objetivos, forma de calificacion necesario para desarrollar
la asignatura, se llevan a cabo mediante clases magistrales, practicas de
laboratorio y vivitas industriales.

Las practicas de laboratorio se llevan a cabo por areas de formacion, las del area
de Ciencias Basicas se desarrollan conjuntamente con las asignaturas,
dividiendo el tiempo entre la docencia y la practica, se las llama tedrico practicas.

Las actividades del area del area de Basicas de Ingenieria se dividen en
docencia y laboratorios que se llevan a cabo durante una semana en las
asignaturas de fisicoquimica, mecanica de fluidos, operaciones con sélidos y
transferencia de masa.

El &rea de Ingenieria Aplicada, aparte de la docencia, se lleva a cabo practicas
en industrias cérnicas, lacteos, frutas y hortalizas, cereales y andlisis de
alimentos.

Las actividades académicas del éarea Socio-Humanistica y Econdmico-
Administrativas incluyen docencia, talleres y seminarios orientados por el
docente dentro de la Politica de Créditos como marco de control institucional, la
distribucién entre trabajo presencial, dirigido e independiente (TP, TD, TI).

Las visitas industriales cobijan al area de Ingenieria Aplicada y tienen la finalidad
de acercar al estudiante a la industria, mas que todo en el campo de los cereales,
industrias de dulces, carnicos y bebidas, se realizan fuera del departamento del
Caquetéa y generalmente tienen una duracion de una semana y suelen visitarse
industrias en los departamentos de Huila, Caldas, Valle del Cauca, Antioquia y
Cundinamarca. La programacion cambia en cada semestre dependiendo de la
disponibilidad de tiempo y espacios en las industrias que se visitan.

La Practica Empresarial es una actividad académica del Programa de Ingenieria
de Alimentos que se realiza extramuros de la Universidad pensada para que el
estudiante interactle con el ambiente industrial y productivo regional y nacional,
planeadas y estructuradas metodolégicamente de acuerdo con el Proyecto
Educativo Institucional y que permiten alcanzar el perfil profesional y ocupacional
que pretende brindar a sus egresados, reglamentada mediante Acuerdo No. 050
del 11 de septiembre de 2002, emanado del Consejo de Facultad de Ingenieria.

Hay una sinergia muy fructifera porque al tiempo que el estudiante se pone en
contacto con el sector productivo, conoce sus problemas, pone en practica sus
conocimientos y competencias, también aprende muchas cosas que no es
posible ensefiarle en la universidad por la dinamica misma del sector industrial,
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asi mismo el sector productivo se ve atravesado por las nuevas corrientes del
conocimiento en el campo de la ingenieria de alimentos, lo que le permite dirigir
o corregir el rumbo de sus de sus metas y estrategias comerciales, de produccion
0 ambas.

En el campo de la Practica Empresarial el Programa ha hecho un trabajo muy
grande, enriquecedor y de alto impacto en la comunidad nacional y regional, mas
detalles de esta labor se encuentran en el apartado de relacion con el sector
externo.

Las Pruebas Saber PRO son un requisito de grado, que busca evaluar la calidad
de la Educacion Superior que se imparte en Colombia. En el Programa de
Ingenieria de Alimentos se le asigna una labor a un docente para que dirija,
coordine y prepare a nuestros estudiantes con la finalidad de mejorar el
desemperio de ellos en estas pruebas, asi mismo acompafarlos en los procesos
y trdmites administrativos que demanda esta actividad, segun la ultima
normatividad del Gobierno Nacional son de caracter obligatorio para optar un
titulo profesional en la Educacién Superior colombiana.

3.12. Estrategias pedagodgicas para el desarrollo de competencias
comunicativas en un segundo idioma.

El Ministerio de Educacién Nacional formula el programa nacional de bilingtismo
2004 — 2019 e incluye el marco comun europeo como referente para los niveles
gue se deben lograr; para el caso de los egresados universitarios debe ser nivel
de lengua B2, el cual corresponde a un nivel intermedio alto que establece unas
destrezas en compresion auditiva, comprension de lectura, interaccion oral,
expresion oral y expresion escrita.

De otro lado el programa Revolucion Educativa vincula el uso de medios y
nuevas tecnologias, teniendo en cuenta que “para el aprendizaje exitoso del
inglés, los lenguajes visual, sonoro y escrito convergen en la television educativa
y el Internet™6

La Universidad de la Amazonia establece, segun Acuerdo 31 de 2001, Ver Anexo
8, por el cual se expide el Proyecto Educativo Institucional (PEI), que con el
apoyo del centro de idiomas y del programa de inglés se debe formar a
profesores en la competencia comunicativa en una segunda lengua, mediante el
programa de formacion en inglés que va dirigido a los profesores que
preferiblemente estén realizando doctorado y/o estén incursos en proyectos
investigativos, sin excluir a los docentes que soliciten dicha formacion.

De igual manera, segun documento maestro del registro calificado, la
Universidad tiene concebidos los créditos académicos y existe un manejo entre

16 http://www.mineducacion.gov.co/162/aticle97498.html 12 SEPT 16;21
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el modelo pedagdgico dialogante y el modelo intraestructurante, ademas de que

el Decreto 1295 del afio 2010 de registro calificado solicita la incorporacion de

estrategias pedagogicas que apunten al desarrollo de competencias
comunicativas en un segundo idioma en los programa de pregrado; por lo cual
se considera un listado de estrategias para dar cuenta de esta incorporacion:

1. Formacién de los docentes en un segundo idioma teniendo en cuenta que
se actua como mediadores en el proceso de aprendizaje de los estudiantes.
El centro de idiomas de la Universidad en coordinacién con el programa de
inglés puede prestar este servicio no sélo en el periodo intersemestral sino
en otros momentos del desarrollo del semestre; cabe aclarar que esta
formacion debe ser gratuita para los docentes dando cumplimiento a lo
planteado en el PEI de la universidad.

2. Teniendo en cuenta un plan de mejoramiento formulado para el programa de
inglés del alma mater, se deben plantear actividades que fomenten el uso de
un segundo idioma de forma oral y escrita dentro y fuera del aula de clase;
por lo cual se puede plantear que los estudiantes presenten algunos trabajos
cortos en un segundo idioma, cada docente busque orientar por lo menos
una clase en un segundo idioma, y otras que plantee el cuerpo docente del
programa.

3. Solicitar que dentro de la planeacién académica se cuente con espacios y
asesores en el centro de idiomas para llevar a cabo las actividades
planteadas anteriormente, teniendo en cuenta que el centro de idiomas
cuenta con algunas herramientas tecnoldgicas y pedagogicas como modulos
interactivos, software, grabadoras, entre otros, que facilitan el proceso de
aprendizaje de los estudiantes.

4. Aplicar un examen a todos los estudiantes del programa con el fin de
determinar niveles de formacion y generar asi actividades que vayan de
acuerdo a su nivel.

5. Incluir dentro de los contenidos curriculares actividades tendientes a
desarrollar alguna de las competencias comunicativas descritas segun el
marco comun europeo, contemplando trabajo presencial, dirigido e
independiente.

6. Realizar periddicamente examenes de suficiencia de un segundo idioma con
el fin de lograr determinar el alcance de las presentes estrategias y/o el
desarrollo de competencias debido a la implementacién de las mismas.

Para el programa de Ingenieria de Alimentos, resulta indispensable brindar una
formacion de calidad integral desde los diferentes campos del conocimiento, con
el fin de ofrecerle a los egresados las herramientas suficientes para su correcto
desempefio en el mundo laboral, destacandose como profesionales idoneos y
competitivos capaces de integrarse, a través de su ejercicio, a la sociedad y
responder adecuadamente a las exigencias de un mundo globalizado'’.

17 Informacién complementaria, condiciones minimas de calidad para la renovacion de registro calificado del programa
de Ingenieria de Alimentos. Universidad de la Amazonia. 2011.
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Es por ello que el programa de ingenieria de alimentos, cuenta con un curso de
dos (2) créditos en legua extranjera (inglés) el cual hace parte de las asignaturas
correspondientes al cuarto semestre del plan de estudios, ademas considera
parte fundamental dentro de los aspectos de formacion integral, la
implementacion de diferentes tipos de estrategias pedagodgicas tendientes a
desarrollar en el estudiante competencias comunicativas en lengua extranjera,
de tal forma que se encuentre en capacidad de comprender, analizar y construir
textos de interés técnico y cientifico para su 6ptimo desarrollo profesional?®,

Este tipo de practicas de afianzamiento de los conocimientos y fortalecimiento
de destrezas en lenguas extranjeras se ha empleado desde la creacion misma
del programa, sin embargo teniendo en cuenta la exigencia del mercado laboral
para el sector alimentario, se ha decidido establecer como politica de formacion
para las asignaturas de las areas de ciencias basicas de ingenieria e ingenieria
aplicada principalmente, en las que cada docente utiliza diferentes estrategias
pedagdgicas para cumplir dicho objetivo!®.

Lo anterior basado en las disposiciones del PEI (Proyecto Educativo
Institucional), institucionalizado mediante, en el cual se establecen una serie de
objetivos estratégicos para el fortalecimiento de la academia; igualmente tiene
fundamento en el acuerdo 04 del 31 de marzo de 2004 emitido por el Consejo
Académico, en el que se establecen las politicas de implementacion de los
créditos académicos en la Universidad de la Amazonia, los cuales tienen en
cuenta el desarrollo de una serie de competencias como factores misionales
entre las que se tienen los retos del tercer milenio, que aborda el desarrollo de
competencias especificas para el afianzamiento de una lengua extranjera, asi:
Tabla 17. Competencias especificas para el afianzamiento de lengua

extranjera®
Factor Competencias Descripcién de la Criterios de Aprendizaje
Misional Generales Competencia y Demostracion de la
Competencia
Retos del Capacidad para Utilizar Uso adecuado de Ila
tercer comunicarse adecuadamente gramatica en la
milenio oralmente y por las estructuras elaboracién de un texto
escrito en la gramaticales del escrito en lengua materna
Lengua Materna y lenguaje, para y en una lengua
en una Lengua comunicar ideas, extranjera.
extranjera. conceptos,
problemas y Exposicion oral de ideas,
soluciones sobre argumentos, y razones en
un fenémeno. lengua materna y en una

lengua extranjera.

18 |bidem 16
19 [bid 16
20 Acuerdo 04 del 31de marzo de 2004 emitido por consejo académico dela Universidad de la Amazonia
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Las estrategias pedagogicas desde la ensefianza de la lengua extranjera
incluyen actividades tales como:

¢ Identificacién y estudio de vocabulario de una lengua extranjera sobre
temas afines a la carrera.

¢ Identificacién de palabras claves de cada uno de los campos disciplinares

que conforman su curriculo a través de lectura de articulos técnicos y

cientificos.

Sustentacion o exposicion de textos de una lengua extranjera.

Elaboracion de textos cortos en un segundo idioma.

Solucién en lengua materna de preguntas en lengua extranjera.

Otras propuestas didacticas a partir de textos en lengua extranjera tales

como: mesas redondas, discusiones y debates.

Todas estas actividades son realizadas cotidianamente durante el transcurrir del
periodo lectivo y con el acompafiamiento y direccion del personal docente, con
el fin de incentivar y formar conciencia en los estudiantes acerca de la
importancia del dominio de una lengua extranjera. El idioma mas frecuentemente
reforzado es el inglés, sin embargo, también se suministra a los estudiantes
diverso material de lectura y consulta en idiomas como el portugués y el francés.
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4. GRUPO DE INVESTIGACION, SEMILLEROS Y LINEAS DE
INVESTIGACION

El programa de Ingenieria de Alimentos cuenta con diversas estrategias
encaminadas al fortalecimiento de la formacion investigativa de los estudiantes
y docentes, fomentando la cultura de investigacion y el desarrollo de un
pensamiento critico, analitico y autonomo, que los conduzca a trascender los
niveles actuales de conocimiento, respondiendo oportunamente a las
necesidades y requerimientos del contexto en que se desenvuelven. Estas
oportunidades formativas se presentan de la siguiente manera:

e La organizacion de las actividades académicas contempla el desarrollo de
practicas de laboratorio, trabajo de campo y revision de articulos cientificos,
etc., que fortalecen el espiritu investigativo de los estudiantes.

e Lainclusién de dos asignaturas obligatorias correspondientes a Metodologia
de la Investigacion | y Il, en las que el estudiante recibe una fundamentacién
investigativa en el primer curso y asesoria y acompafiamiento en la
formulacion de su proyecto de trabajo de grado en el segundo curso.

e Se proveen espacios de participacion de los estudiantes en procesos
investigativos a través de semilleros de investigacién adscritos a los grupos
de investigacion propios del programa. En ellos, los estudiantes plantean
proyectos de investigacion de acuerdo a sus intereses particulares y los
ejecutan bajo la orientacion y acompafiamiento de un docente o asesor,
utilizando la infraestructura fisica y medios educativos que la Universidad de
la Amazonia a dispuesto para ello.

e EI Estatuto Estudiantil contempla en sus articulos 93 y 94, que los
estudiantes con participacibn comprobada en semilleros de investigacion
adscritos a grupos de investigacion debidamente reconocidos, reciben como
estimulo a la investigacion, un porcentaje de descuento en el valor de la
matricula del semestre.

e El programa cuenta con presupuesto especifico para la financiacion interna
de proyectos de investigacién propuestos por los estudiantes que participan
activamente en los semilleros de investigacion del programa.

A partir de la practica pedagdgica de los docentes, se pretende proveer a los
estudiantes del programa de Ingenieria de Alimentos de los elementos
disciplinarios, actitudinales y procedimentales necesarios para el desarrollo de
actividades investigativas, incorporandolas de manera transversal a cada una de
las unidades tematicas de las asignaturas.

Todas estas actividades estan encaminadas a apoyar y orientar al estudiante en
la definicidon, formulacion y desarrollo de su opcion de grado, estimulandolo a
optar por la ejecucion de un trabajo de grado que permita incrementar el
repertorio investigativo del programa. Ademas, servirdn de elemento
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retroalimentador de los procesos de ensefianza y aprendizaje que tienen lugar a
lo largo de la formacion de los estudiantes del programa, fortaleciendo la praxis
de los docentes que participan en el mismo.

4.1. Grupos de investigacion
El programa de Ingenieria de Alimentos de la Universidad de la Amazonia cuenta
con dos grupos de investigacion categorizados en Colciencias:

4.1.1. INGEPRAL - Ingenieria de los Procesos Alimenticios

INGEPRAL se crea en septiembre de 2003 para responder a las necesidades de
generacion de conocimiento, aplicaciones y soluciones a una gran cantidad de
problemas que surgen con los trabajos de grado del recién creado programa de
Ingenieria de Alimentos en la Universidad de la Amazonia en Florencia, Caqueta,
y ante una gran cantidad de solicitudes de asesoria de la comunidad, sector
productivo y empresarial de la region, debido a que se cre6 un lazo fuerte entre
industria y la universidad por la cantidad creciente de estudiantes que
desarrollaban sus préacticas y pasantias en las industrias de la regiéon, de este
contacto se generaban una gran cantidad de preguntas e inquietudes del sector
gue se trasladaban a la Universidad. Para ofrecer una respuesta organizada se
crea el grupo de investigacién INGEPRAL, adscrito a la Linea de Investigacion
Especies y Productos Promisorios de la Amazonia Colombiana.

En la Actualidad cuenta con un director y tres colaboradores en diferentes areas
del conocimiento lo que asegura la trans e interdisciplinariedad de los proyectos
que desarrolla, ademas de estar reconocido por Colciencias.

En el 2017 INGEPRAL se propone desarrollar investigacion basica y aplicada en
los campos de la ingenieria de procesos sobre todo del sector alimenticio sin
descuidar aquellos que le son colineales como por ejemplo el sector de
produccion de materias primas agropecuarias, forestales y silvopastoriles. El
plan de trabajo se divide en dos grandes estadios:

1. Diagnéstico del sector alimenticio para detectar campos de trabajo en
investigacién aplicada, proyeccién social y relaciones con la comunidad,
creacion de cadenas productivas y apoyo a la seguridad e independencia
alimentaria.

2. Dirigir esfuerzos en la creacién de proyectos de investigacion que apuntalen
a los sectores que mas necesidad de conocimiento requieran, teniendo como
pardmetros de medida la pertinencia en la regién, los objetivos de
INGEPRAL, la disposicion de talento humano y finalmente fuentes de
financiacion. En este orden de ideas toman en cuenta los sectores lacteos,
carnes, frutas, energia y atencion a la alimentacion especialmente dirigido a
la poblacion infantil con proyectos conjuntos con Bienestar Familiar.
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4.1.1.1. Objetivos

Objetivo general:

e Producir conocimiento en la ingenieria de procesos alimenticios a traves del
desarrollo e implementacion de proyectos de investigacion basica y aplicada.

Objetivos especificos:

e Dar cumplimiento a los estipulado en el literal c, Articulo 3 de la Ley 60 de
1982 que crea a la universidad de la Amazonia y le ordena “...fomentar la
investigacion de los recursos de la Amazonia...”

e Para crear un centro generador de soluciones para el sector agroindustrial
de la region, por ser el amazdnico un ecosistema unico.

e Fomentar la cultura investigativa en los estudiantes

e Retroalimentar las catedras con los resultados de investigacion.

e Crear una comunidad viable, sdlida y flexible con productos de ingenieria de
procesos para interactuar con el sector industrial, agroindustrial y
agropecuario regional.

4.1.1.2. Mision/Retos:

e Posicionar a INGEPRAL como un Instituto Regional para asesorar al sector
productivo regional en el disefio, desarrollo y ejecucion de procesos de
ingenieria relacionados especialmente con el sector alimenticio y todos
aguellos que sirven de soporte y hacen sinergia con él.

e Lograr una identidad y madurez tecnolégica que nos permita hacer
transferencia de ella a nuestra regidén y su area de influencia, que es cerca
del 34% del territorio Nacional.

e Convertir a INGEPRAL en un Centro de Excelencia Investigativa con
autonomia y solvencia cientifica.

4.1.1.3.Vision:

En el 2015 haber ganado y superado los retos que se le ha formulado al Grupo
en el 2011. Reconocidos como un Grupo que ofrece soluciones de ingenieria,
alli donde la ausencia de ella sea el problema.

4.1.2. Grupo de investigacion de Biotecnologia y Control de Calidad de
Alimentos

El grupo de investigacion de Biotecnologia y Control de Calidad de Alimentos,

es un grupo interdisciplinario creado desde al afio 2008, entre la facultad de

Ingenieria y la Facultad de Ciencias Béasicas de la Universidad de la Amazonia.

Hemos trabajado desde la investigacion del cultivo in vitro hasta las
transformaciones alimentarias haciendo un recorrido en diferentes temas de la
biotecnologia encontrando los puntos mas algidos para los sectores productivos

Censtruimes Nacidn desde nuestra estratégica Regidn  [roaree
) Sede Principal Calle 17, Diagonal 17 Carrera 3F
‘ Avenida Circunvalar Barrio Porvenir. @ glNet &
N Web site: www.udla.edu.co , @
N , S — CERTIFICADO
B ICONTEC Linea gratuita 0180011248

51


http://www.udla.edu.co/

MINISTERIO DE EDUCACION NACIONAL
A@ UNIVERSIDAD DE LA AMAZONIA
NIT. 891.190.346-1
Florencia — Caqueta — Colombia
PROYECTO EDUCATIVO DEL PROGRAMA (
INGENIERIA DE ALIMENTOS DE ALIMENTOS

con los cuales nos relacionamos, logrando definir seis lineas a trabajar desde la
coordinacion de los diferentes investigadores.

4.1.2.1. Poblacion de trabajo:

Gremios y asociaciones productoras.

Actualmente nos encontramos trabajando con:

e Asociacion de hongos comestibles de la Amazonia
e Agrosolidaria

e Acamafrut

¢ Vinos Caqueta

4.1.2.2. Alcance:

Mantener un contacto directo con la asociaciones o gremios, credibilidad, y
retroalimentacion ha sido satisfactorio desde de un acompafamiento continuo
desde el grupo de biotecnologia hacia los gremios.

4.1.2.3. Problema que se busca solucionar:

Nos encontramos en un contexto donde prioriza la investigacion basica dado al
desconocimiento del escenario Amazoénico. Sin embargo, el grupo de
investigacion de Biotecnologia busca contribuir con las asociaciones, empresas,
gremios en sus necesidades exactas, en las cuales el grupo de investigacion
puede incidir como mejorar sus productos en inocuidad y calidad alimentaria,
como también en el mejoramiento de la transformacién en los procesos
alimentarios como la elaboracion de bebidas alcohdlicas, que cumpla con la
normatividad y con la calidad fisico quimico y microbiolégico.

4.1.2.4. Objetivos:

e Desarrollar procesos de investigacién que contribuyan al conocimiento de la
biotecnologia alimentaria, en el uso de subproductos en la transformacion de
materias primas apoyando la agroindustria y basados en el enfoque quimico
y microbiolégico.

e Contribuir en la formacion profesional e investigativa de estudiantes de
pregrado y posgrado.

e Ser reconocidos a nivel regional y nacional como grupo de investigacion y
por lo tanto como un grupo de trabajo en investigacion pujante y a la
vanguardia del conocimiento biotecnoldgico alimentario y de conocimiento
agricola.

4.1.2.5. Mision/ Retos:

e Realizar diferentes contactos con instituciones que aporten a la
investigacion.

e Organizar el grupo de tal manera sea propicio para la institucion avaladora y
se encuentre en constante crecimiento cognoscitivo frente al sector
productivo de la region.
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e Hacer parte fundamental de la investigacion en la Uniamazonia y en la
region.

4.1.2.6. Vision:

Consolidarse como un grupo de alta calidad enfocado hacia la investigacion en
procesos biotecnoldgicos alimentarios y microbiolégicos de utilidad para la
region Amazonica Colombiana en el campo agropecuario, agroindustrial y en el
cuidado del ambiente, apuntando a mayor productividad con ayuda tecnologia la
cual se encontrara disponible a los investigadores que la requieran.

4.2. Semilleros de investigacion
Estrategia pedagdgica extracurricular que busca fomentar la cultura de la
investigacioén en los estudiantes de pregrado, que se agrupan para desarrollar
actividades que promueven la formacion investigativa y el trabajo en equipo y
que funcionan al mismo tiempo, como elemento clave en la consolidacion de los
Grupos de Investigacion en la Universidad de la Amazonia. Los semilleros de
investigacioén que existen en el programa de Ingenieria de Alimentos son:

4.2.1. SIPEIA-Semillero de Investigacion en Procesos y Equipos de
Ingenieria de Alimentos.
Coordinador: Ing. Claudia Jiménez Arenas. Esp. M.Sc.

Misién: Crear una masa critica de estudiantes con formacion investigativa y
pensamiento libre y autbnomo para que desarrollen procesos cognoscitivos de
adquisicién, generaciéon y transferencia de conocimientos al interior de la
Universidad y socialmente disponible a través de la extension, para contribuir
con el crecimiento cientifico en el &rea de la ingenieria de procesos alimenticios.

Visién: El Semillero SIPEIA, serd reconocido como el pilar fundamental del
programa de Ingenieria de Alimentos para formar y entregar a la sociedad un
talento humano constituido por profesionales con amplias capacidades para
enfrentar con propiedad el problema de la generacion de conocimientos en el
area de la ingenieria de procesos.

Objetivos General:

Evaluar y desarrollar procesos y equipos relacionados con el campo disciplinar
de la ingenieria de procesos con la finalidad que el estudiante despliegue sus
habilidades investigativas y presente soluciones a las diversas problematicas en
el ambito regional y nacional.

Objetivos Especificos:

1. Vincular a los estudiantes a proyectos de investigacion en el area de la
ingenieria de procesos para incentivar en ellos la cultura investigativa, a
través de la formulacion de proyectos de investigacion; propiciando una
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fuerte interaccion docente-estudiantes mediante la creacion de comunidades
académicas.

2. Seleccionar los procesos a evaluar en funcidén de su importancia y frecuencia
de uso en la industria alimentaria.

3. Obtener una base de datos con los resultados de las investigaciones
socialmente disponible mediante la extension.

4. Incentivar en los estudiantes el interés por la Ingenieria de Alimentos, al
involucrarlos desde muy temprano en procesos investigativos que le
permitan percibir mas de cerca la utilidad de su carrera.

5. Generar proyectos en procesos, disefio y construccidbn de equipos para
solucionar diversas problematicas a nivel agroalimentario, en el ambito
regional y nacional.

4.2.2. Semillero de Investigacion INTECA-Ingenieria de Nuevas
Tecnologias Alimentarias

Coordinador: Delia Magaly Bedoya Paez
El semillero de investigacién busca promover, desarrollar y ser reconocido por
su desempenio investigativo al igual que en la elaboracién de proyectos con los
estudiantes dando agilidad del conocimiento en la implementacion de nuevas
tecnologias alimentarias y en la formulacion de equipos para los procesamientos
establecidos de la region.

Objetivos Especificos:

1. Fomentar la formulacién de proyectos

2. Consolidar grupos de estudiantes comprometidos en el quehacer
académico.

3. Promover la capacidad de innovacion en los estudiantes en nuevos
productos

4.2.3. SEMIBIO-Semillero de Investigacion en Biotecnologia vy
biodiversidad. Resolucion 0309 2011/ 0282 2009.
Coordinador: Bact. Paola Andrea Garcia Rincén. M.SC.

Objetivos.

Corto plazo: Buscar la interaccion docente estudiante en un espacio pedagogico
e investigativo.

Mediano plazo: Poner en marcha cada uno de los trabajos de investigacion
planteados por los integrantes del semillero.

Largo plazo: Ser reconocidos a nivel nacional, regional y nacional como un
semillero de investigacion pujante y a la vanguardia del conocimiento
biotecnoldgico.
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4.2.4. IMANIGUA - Semillero de investigacidon de ingenieria y manigua.
Resolucién 0309 2011.
Coordinador: Ing. Alejandro Geobanny Jurado Mejia. Esp. M.Sc.

El Semillero de Investigacion Imanigua, nace en el afio 2010 y es aprobado
mediante Resolucion No. 0309 del 23 de febrero de 2011 con la intencion de
apoyar los procesos de investigacion del programa de Ingenieria de Alimentos
de la Universidad de la Amazonia; con su linea de Investigacion: Economia,
Humanidad, Alimentacién y Ciencia, avalada y apoyada por el Grupo de
investigacion: Biotecnologia y control de calidad microbiologico en Alimentos,
buscara crear equipos de trabajo interdisciplinarios que combinen la los procesos
de formacion con actividades de investigacion.

Objetivo general:

e Motivar y promover en los estudiantes la investigacion como una forma de
superar el nivel de su proceso académico formal, a fin de permitirle el
desarrollo de competencias, valores y habilidades en la blusqueda de
conocimiento, aprendizaje y la solucibn de problemas propios de la
Ingenieria de alimentos, que favorecerdn su cultura, formacion vy
participacion en investigacion a través de diferentes actividades académicas
disefiadas con este propdsito.

Objetivos especificos:

e Disefiar actividades que estimulen la formulacion de propuestas de
investigacion en torno a los temas asociados al quehacer de la Ingenieria de
Alimentos.

e Orientar al estudiante en métodos y técnicas de investigacion para que
desarrolle competencias que le den la habilidad para hacer propuestas de
investigaciéon y formulacion de proyectos propios de la Ingenieria de
Alimentos.

e Motivar la interaccion entre docentes y estudiantes en la busqueda de
nuevos conocimientos propios de la ingenieria, que le permitan al estudiante
en su proceso investigativo y de aprendizaje: experimentar, argumentar,
crear y desarrollar capacidades para dar soluciones y tomar decisiones con
rigor cientifico, técnico y tecnoldgico.

Mision:

El Semillero de investigacién Imanigua, como fundamento esencial buscara
contribuir en la formacion de estudiantes en metodologias y técnicas propias de
la investigacion basica y aplicada, mediante la gestion de mecanismos,
actividades y espacios idoneos de reflexion, aprendizaje, debate y andlisis critico
del proceso de investigacion en temas de interés para el sector agroindustrial;
propiciando bases éticas y sociales en cada uno de sus integrantes.
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Vision:

El semillero de investigacion Imanigua en el afio 2025 sera una reconocida
plataforma de formacion en investigacién para estudiantes al interior de la
Universidad de la Amazonia, por ser el puente de conexion entre la entre la
docencia y la proyeccion social en la solucion de problemas propios de la
Ingenieria de Alimentos y las inquietudes que surgen en los estudiantes durante
su proceso de formacion; volcando propuestas de investigacion que al final
socializaran conocimiento basico y aplicado de interés de corto, mediano y largo
alcance para el desarrollo propio del sector agroindustrial y su funcion social.

4.2.5. Semillero Evaluacion de calidad de productos amazoénicos Q-
ProZ2.
Coordinador: Ing. Laura Stella Fajardo. Esp.

Objetivos:

1. Realizar actividades tendientes a la ampliacién de conocimientos sobre los
productos promisorios amazoénicos especialmente frutales, especies y
peces, y sus derivados.

2. Analizar, investigar, redisefiar los procesos de postproduccién vy
transformaciéon de productos promisorios amazénicos de tal forma que se
conserven o se realcen sus atributos de calidad.

4.3. Lineas de investigaciéon del programa

En concordancia con los lineamientos de la Politica de Investigacion
establecidas para la Conservacion y Desarrollo de la Amazonia y la Misién de
Ciencia y Tecnologia, la Universidad de la Amazonia requiere de la definicién de
las &reas y lineas de investigacion como resultado de un proceso de construccion
colectiva, que funcionen como ejes académicos que articulen el estudio
interdisciplinario de problemas y situaciones con caracteristicas disciplinares y
metodoldgicas similares.

Con base en los programas Nacionales y Regionales de Ciencia y Tecnologia,
en las lineas de desarrollo cientifico y tecnoldgico definida para la Amazonia
Colombiana, en las areas estratégicas posibles de trabajo de las instituciones,
las facultades, y sus programas y en concordancia con los grupos de trabajo
interdisciplinarios y los principios que rigen la Investigacion en la Universidad de
la Amazonia, se han definido las lineas de investigacién del Programa de
Ingenieria de Alimentos, teniendo en cuenta los siguientes criterios:

e Coherencia con las disciplinas que conforman el Plan de Estudio.

e Disponibilidad de talento humano

¢ Posibilidad de intervencion en proyectos de desarrollo cientifico y
tecnoldgico sin perder su especificidad.

e Atrticulacion con las politicas globales, regionales o locales.
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e Proyeccion financiera para garantizar el desarrollo de la actividad
¢ Integracion del desarrollo cientifico y tecnolégico Regional y Nacional.

4.3.1. Linea de Investigacion Especies y Productos Promisorios de la
Amazonia Colombiana

Norma de creaciéon: Acuerdo 03 de 2003 del Consejo Académico, ver
Anexo 9

Partiendo de la interaccion con el sector productivo, institucional, académico y
de acuerdo con los lineamientos de investigacion y justificacion del Programa, el
Comité de Curriculo discutio las posibles lineas de investigacion que permitieran
abordar cada uno de los frentes en los cuales la region necesitaba de la
generacion y transferencia de conocimientos, asi como de desarrollo y
produccién tecnoldgica. Conscientes de no poder cubrir todas las necesidades
planteadas, y aprovechando la fortaleza de estar en una region que cuenta con
gran variedad de productos agropecuarios exoticos de interés nacional e
internacional, tales como araza, copoazl, cocona, carambolo, chontaduro,
boruga, tapir, pirarucd, bocachico y mas de 200 especies promisorias?, se
decidié crear una linea de investigacion que permita formular y ejecutar
proyectos de investigacion, asociados con la produccién, explotacion,
agroindustrializacion y comercializaciéon sostenible de estos recursos; para
incentivar el ingreso de capitales y la transferencia de tecnologia; aspectos
fundamentalmente necesarios para propiciar el desarrollo econémico y social de
la Region.

4.3.1.1. Objetivo General:

Desarrollar investigaciones interdisciplinarias e interinstitucionales para la
generacion de conocimientos en el area de las Especies y Productos
Promisorios de la Amazonia Colombiana, para contribuir con el crecimiento
cientifico, académico y tecnologico al desarrollo de la region.

4.3.1.2. Objetivos Especificos:

e Aportar elementos estructurales de ingenieria para el crecimiento y
generacion de conocimiento aplicable a las especies promisorias de la
region.

e Apoyar y asesorar a productores e inversionistas de region en la ejecucion
de proyectos de ingenieria que tengan como base de desarrollo a las
especies promisorias.

e Ofrecer un conocimiento socialmente disponible mediante la extension a la
comunidad.

21 CARDENAS, Dairon; LOPEZ, Rene. Plantas dtiles en la Amazonia Colombiana, Perspectiva de productos
Forestales no maderables. Instituto de Investigaciones Amazonicas, SINCHI, ed. Promedios, Bogota, 2000.
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e Desarrollar formacién y cultura investigativa en los estudiantes y docentes
del programa de Ingenieria de Alimentos

4.4. Estrategias pedagdgicas parala formacion en TIC'S
Con el avance de la ciencia y la tecnologia en los ultimos afios, se hace necesario
tanto para docentes como estudiantes adquirir destrezas y habilidades en torno
a las diferentes actividades relacionadas con las tecnologias de la informacion y
comunicacion en los diferentes &mbitos para el desarrollo profesional y personal,
que permitan hacer buen uso de los recursos tecnolégicos y asi participar
activamente en todos los procesos relacionados con el mismo.

Uno de los aspectos mas relevantes es la formacién y educacion en TIC’s, para
ello, el Ministerio, promueve los diferentes planes de formacién que buscan el
desarrollo integral del Ecosistema Digital.

A su vez, la formacion del profesorado es de gran importancia para la integracion
de las Tecnologias de la Informacién y Comunicacion (TIC) en la educacion para
América Latina??, que busquen capacitar y desarrollar herramientas de facil uso
y adaptacion al medio.

La educacion requiere de nuevas perspectivas y enfoques que la aborden desde
un prisma complejo y cultural, como formacién humana, para el bien individual
del hombre y la sociedad en general, que redunden en el desarrollo integral de
los estudiantes y su aprendizaje?3.

Para ello, se plantean las siguientes estrategias en el Programa de Ingenieria de
Alimentos, como se muestra en la Tabla 4.

Tabla 18. Estrategias para la formacion en TIC'S

Estrategias Actividades Responsable
Manejo integral de Capacitaciéon en: Coordinador 'y
tecnologia y - Aplicaciones informéticas docentes del
comunicacion. basicas y especificas. programa

- Manejo y creacion de
paginas webs.
- Tecnologias audiovisuales.

Uso y aplicacion de Capacitacion para manejo y Coordinador vy
plataforma Moodle utilizaciéon de la plataforma.  docentes del
programa

22 Sarmiento y Guillen. Formacién en TIC: Necesidad del profesor universitario. Laurus, Vol. 14, Num. 28, septiembre-
noviembre, 2008, pp. 11-34. Universidad Pedagdgica Experimental Libertados Venezuela

23 Herrera. Reflexion filosofica en torno a la educacion y su medicion cultural: Una perspectivas desde el pensamiento
complejo. La Habana: Editorial Universitaria 2008.

Censtruimes Nacidn desde nuestra estratégica Regidn  [roaree
‘ Sede Principal Calle 17, Diagonal 17 Carrera 3F @
Avenida Circunvalar Barrio Porvenir. glNet &
\ / ICONTEC V\{eb site: w CERTIFICADO @
B Linea gratuita 0180011248 =

Corificada N SCTOT

58


http://www.udla.edu.co/

MINISTERIO DE EDUCACION NACIONAL
A@ UNIVERSIDAD DE LA AMAZONIA
NIT. 891.190.346-1

Florencia — Caqueta — Colombia
PROYECTO EDUCATIVO DEL PROGRAMA

INGENIERIA DE ALIMENTOS DE ALIMENTOS
Manejo de software de - Conocimiento y manejo de Coordinador vy
procesos especificos en software especializado para docentes  del
Ingenieria de Alimentos la industria alimentaria. programa
Actualizacion en TIC'S - Realizacion continua de

cursos, diplomados y talleres
en torno al avance de las
TIC'S
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5. METAS DE DESARROLLO DEL PROGRAMA

De acuerdo con la propuesta del programa de Ingenieria de Alimentos de la
Universidad de la Amazonia se destacan las metas de desarrollo del programa,
gue estan enmarcadas en el plan de desarrollo de la Universidad, el programa
de gobierno del sefior Rector y el plan de accion de la Facultad, para ser
presentadas como una propuesta de mejoramiento para los proximos afos, en
los periodos que determine la direccion del programa de un modo estructurado
con proyectos, actividades, indicadores y responsables para cada una de las
metas propuestas.

Es de advertir, que si bien la propuesta de metas de desarrollo del programa de
Ingenieria de Alimentos de la Universidad de la Amazonia, surge del programa
de gobierno de la Rectoria y plan de accién de la Facultad, la guia o insumo
esencial se fundamenta el Plan de Desarrollo (2011-2016) para la Universidad
de la Amazonia, con el propdésito de que sea coherente a los lineamientos
trazados en el mencionado plan y sea viable su planteamiento, apoyo y
ejecucion.

De este mismo modo, es pertinente resaltar lo manifiesto por Isaac Allen, cuando
se refiera a la accion de administrar, manifiesta que tal accion inicia por fijar
metas, es decir que sin metas no hay administracion, sélo hay azar, y en la tarea
de dirigir un programa como Ingenieria de Alimentos nada puede ser dejado al
azar, sino que cada actividad debe ser cuidadosamente planificada para que los
efectos que las diferentes adversidades que el medio presenten, no terminen por
alterar el correcto desempefio del programa, sino que por el contrario, las
adversidades puedan ser vencidas, y los objetivos puedan ser logrados, gracias
a la adecuada fijacion de metas.

Algunos aspectos sobre las metas: Las metas para el programa de Ingenieria
de Alimentos de la Universidad de la Amazonia, corresponden a los propdsitos
de desarrollo y crecimiento del mismo, cuando éstas establecen la intencion total
y a largo plazo de la gestion que pretende hacer la direccién del mismo.

Hablar de metas para el programa de Ingenieria de Alimentos es tratar un
aspecto intimamente asociado a eficiencia de la gestion, dado que el analisis
previo de las metas prepara el escenario para examinar la eficacia de ésta.

Asi, las metas establecidas para el programa de Ingenieria de Alimentos sera la
cuantificacion de los objetivos que se pretende alcanzar en un periodo tiempo
definido, con los recursos asignados, de tal forma que permita medir la eficacia
del cumplimiento del programa; por cuanto las metas expresan el nivel de
desemperio a alcanzar y estan vinculadas a los Indicadores para proveer la base
para la planificacion operativa y el presupuesto, dado que en sus caracteristicas
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generales las metas especifican un desempefio medible, la fecha o periodo de
cumplimiento.

En sintesis, una meta es cualquier cosa que se pretende lograr en un espacio de
tiempo determinado y con los recursos que se tienen disponibles.

Importancia de las metas: Para el programa de Ingenieria de Alimentos de la
Universidad de la Amazonia uno de los aspectos mas importantes es la definicion
de las metas, puesto que éstas son declaraciones que identifican el punto final o
condicidn que desea alcanzar el programa y que en cuyo conjunto, estas metas
es lo que le proporciona a éste su identidad propia, de hecho incluso programas
de Ingenieria de Alimentos de otras Universidades poseen metas distintas y por
lo tanto actuan de manera diferente.

Las metas tienen su importancia para el control de gestidn, la evaluacion, la
retroalimentacion y las medidas correctivas, cuando el resultado de la medicion
del indicador entrega un valor de comparacion el cual esta referido a una meta
determinada y asi la evaluacion permitira al programa establecer un juicio
respecto del desempefio y le nivel alcanzado en cada una de las metas le permite
pronunciarse sobre el desempefio cuando lo compara con un estandar.

Requisitos de las metas:

Su establecimiento debe considerar diferentes parametros.

Deben ser posibles de cumplir por el programa con los recursos asignados.
Su logro debe depender de capacidad direccion.

Deben establecerse para ser cumplidas en un plazo determinado.

Deben expresar claramente el alcance.

Deben ser conocidas y acordadas por las directivas.

Deben establecerse los responsables para el cumplimiento.

Funciones de las metas:

1. Constituyen principios generales, que debe seguir el programa de Ingenieria
de Alimentos de la Universidad de la Amazonia, para lograr el futuro deseado
gue el programa quiere alcanzar.

2. Le dan legitimidad al programa de Ingenieria de Alimentos de la Universidad
de la Amazonia, proporcionandole una légica o razon fundamental para su
existencia.

3. Proporcionan un conjunto de estandares, con los cuales se puede medir el
rendimiento de la organizacion.

Clasificacion de las metas:

Segun el nivel organizativo son:

1. Metas oficiales o misione: Son las planteadas a nivel general, por la alta
gerencia y establecen los principios generales, que no definen en detalle los
procesos.
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2. Metas operativas: Metas que plantean acciones mas especificas que
permiten desarrollar las estrategias, y sirven de orientacion al programa.
3. Metas especificas: Metas que plantean las tareas o trabajos individuales, que
guian las acciones o conductas individuales.
Segun la dimensién temporal son:
1. Metas a corto plazo: Son las metas que se establecen para ser
alcanzadas en un periodo contable o en un afio,
2. Metas a largo plazo: Son las metas que el programa plantea para
periodos superiores a un afio o en varios periodos contables.

Elementos que conforman una meta:

1. Vision de futuro: Factor decisivo para esperar cambios favorables en el
tiempo y base de la planeacion.

2. Factor tiempo: Factor muy importante como medida, y por lo tanto, es el
patrén principal que ayudara a medir el éxito, en el logro de objetivos

3. ¢Por qué se dice esto? Porque una meta sin un plazo de tiempo para llevarla
a cabo, no es en realidad una meta, sino que es un ideal en la mente del
creador y los ideales no son medibles, por lo tanto, nunca se conocera el
éxito a menos que se le coloque un plazo de tiempo a la meta, para poder
tener resultados

4. Recursos disponibles: Este elemento se le asocia a los procesos de
planificacion de la meta, y generalmente se refiere a la tenencia de personal
humano, de recursos financieros, de la obtencion de los materiales... que se
aplicara para obtener los resultados.

Problemas frecuentes cuando se establecen las metas: Entre los principales
errores que se cometen a la hora de establecer las metas, se destacan:

No existe 0 no se construyen los medios de verificacion.

Los supuestos no son pertinentes.

La evaluacion (el juicio sobre el desempefio no es confiable).

No existen datos disponibles para estimar la linea base.

El programa desconoce estandares de programas similares.

Se desconoce la poblacion objetivo y potencial.

Riesgo de sobre o subvalorar la meta.

No es posible evaluar respecto de las mejores practicas.

La meta no permite monitorear el avance hacia el cumplimiento del objetivo (y
por lo tanto no se pueden tomar decisiones adecuadas).

Subvaloracion de las metas frente a un ambiente punitivo de la evaluacion.
Trampa de la medicion.

Escasa utilidad para la toma de decisiones y mejora de la gestion.

No es posible avanzar hacia la mejora de los resultados relevantes para el
programa y por ende para los estudiantes.
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Por lo anterior, y de acuerdo con la prospectiva del Plan de Desarrollo 2011-2016
de la Universidad de la Amazonia, el programa de gobierno del Sefior rector Dr.
Lednidas Rico Martinez y del plan Operativo de la Facultad de Ingenieria, se
presenta una propuesta de metas de desarrollo del Programa Académico de
Ingenieria de Alimentos para los proximos periodos, que inicialmente se listan y
luego se presentan de un modo estructurado a las perspectivas institucionales
del Plan de Desarrollo mencionado.

5.1. Metas de desarrollo del programa

e Orientar la gestion y las acciones del programa de Ingenieria de Alimentos de
manera articulada con el sector empresarial y productivo del Caqueta.

e Originar y crear para estudiantes y empresarios servicios académicos y de
emprendimiento de las unidades de apoyo propias del programa de Ingenieria
de Alimentos.

e Apoyar procesos técnicos e industriales de la empresa regional con
estudiantes de X Semestre del programa de Ingenieria de Alimentos

e Mejorar procesos de investigacion del programa desde la accién de los grupos
de investigacion INGEPRAL y B&CCM

e Fortalecer semilleros de investigacion y sembrar el espiritu de investigacion
en los estudiantes.

e Promover medio de divulgacién

e Capacitar a los docentes del programa de Ingenieria de Alimentos segun
necesidades actuales de la educacion superior, la profesion y del programa.

e Promover eventos, cientificos, técnicos, académicos, segun requerimientos.

eHacer de la semana Alimentaria del programa un evento especializado de alto
nivel cientifico y tecnoldgico.

¢ Ofertar Diplomados especializados.
¢ Ofertar seminarios especializados.
e Ofertar especializacion propia del programa de Ingenieria de Alimentos.

e Ofertar Maestria propia del programa de Ingenieria de Alimentos.
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MINISTERIO DE EDUCACION NACIONAL
A@ UNIVERSIDAD DE LA AMAZONIA
NIT. 891.190.346-1

Florencia — Caqueta — Colombia
PROYECTO EDUCATIVO DEL PROGRAMA \
INGENIERIA DE ALIMENTOS DE ALIMENTOS

e Realizar el proceso acreditacion de alta calidad del programa Ingenieria de
Alimentos.

e Fortalecer las relaciones entre el programa de Ingenieria de Alimentos y los
graduados.

e Participacion de los Graduados en la planeacion y prospectiva del programa.

e Posicionar el programa de Ingenieria de Alimentos entre la comunidad
académica y general.

e Cumpliendo con un factor de acreditacion. Integrar el programa de Ingenieria
de Alimentos a las dindmicas globales para ampliar su vision.

eFortalecer las lineas de profundizaciéon del programa y volverlos mas
pertinentes a la formacion de los estudiantes

eProgresar en resultados de las pruebas saber Pro de los estudiantes del
programa de Ingenieria de Alimentos

P Constuuimas Nacidn desde nuestia estratégica Regidn
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Tabla 19. Metas de desarrollo del programa de ingenieria de alimentos asociado a las perspectivas

MINISTERIO DE EDUCACION NACIONAL

UNIVERSIDAD DE LA AMAZONIA
NIT. 891.190.346-1

Florencia — Caqueta — Colombia
DOCUMENTO MAESTRO RENOVACION DE REGISTRO CALIFICADO
PROGRAMA ACADEMICO DE INGENIERIA DE ALIMENTOS

institucionales del plan de desarrollo 2011- 2016

EN/J
\\AG - EQ/‘V

Ly

DE ALIMENTOS

PERSPECTIVAS INSTITUCIONALES: RESPONSABILIDAD SOCIAL Y AMBIENTAL

Objetivo: Relacion de la Universidad con el sector productivo para responder con soluciones pertinentes y sustentables a los retos del desarrollo regional

Programas del Plan de Desarrollo: Acompafiamiento al Sector Productivo Regional

CRONOGRAMA
PROYECTO [ METAS ACTIVIDADES I(mglﬁBAg(E))R DE  RESULTADO RESPONSABLES [INICIO FINAL

D|M|A|D|M

- Desarrollo de trabajos de cursos | 1. Una (1) actividad por semestre Docentes y Jefe

— académicos del programa|Cada docente del programa desde |del programa de

8 articulados a las necesidades | sus cursos adelantara al menos una | Ingenieria de

o del sector empresarial y|actividad vinculada al sector|Alimentos.

qa’ productivo del Caqueta. productivo y empresatrial.

IS Segun las necesidades del|1. Una (1) propuesta de extensién | Docente

@ Orientar la gestién y las sector productivo y empresarial | social con el sector seleccionado. responsable de

§ acciones del programa sele_ccionado, - adel_antar extension

2 de Ingenieria de | @cciones de extension social. Jefe de programa

(2N i

5 ‘% erldrgjlr;tgz Cc(j)?] erlnserg(r)a: Identificacion de necesidades |1. Un (1) diagnéstico para identificar | Docente

= empresarial y deld sect%r | empresarial dy necesidades prioritarias responsable

SO ; ~ | productivo de la regién asociado

°3 productivo del Caqueta a la Ingenieria de Alimentos

c ©

:g 4 Gestion y blasqueda de aliados | 1. Diez (10) convenios firmados y | Jefe de programa

85 estratégicos, para adelantar |definidos con el sector productivo y

o3 actividades conjuntas de | empresarial del Caqueta

£ 9 docencia, investigacion vy

< extension.

Sermeicat
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MINISTERIO DE EDUCACION NACIONAL

UNIVERSIDAD DE LA AMAZONIA
NIT. 891.190.346-1

Florencia — Caqueta — Colombia
PROYECTO EDUCATIVO DEL PROGRAMA
INGENIERIA DE ALIMENTOS

Continuacion Metas de Desarrollo del Programa

DE ALIMENTOS

PERSPECTIVAS INSTITUCIONALES: EXCELENCIA ADMINISTRATIVA
Objetivo: Redisefio de la estructura organizacional, organica y operativa coherentes a las exigencias de crecimiento
Programas del Plan de Desarrollo: Fortalecimiento institucional

Definicidon y ampliacion de unidades de apoyo

del programa

académicos y de
emprendimiento de las
unidades de  apoyo
propias del programa de
Ingenieria de Alimentos

INDICADOR DE CRONOGRAMA
PROYECTOS METAS ACTIVIDADES RESULTADO (NOMBRE) RESPONSABLES [INICIO FINAL
D|MJA|D|M|A
Articular las plantas de proceso |1. Un (1) proyecto por planta | Decano
a la investigacion, apoyo |de proceso Jefe de programa
académico, apoyo técnico a Docente
empresarios e impulso a responsable.
iniciativas empresariales
Definiciébn  de Unidades | 1. Tres (3) planes de negocio
- productivas sostenibles para la | claramente  estudiados vy Decano
Originar y crear para S - Jefe de programa
. generacion de recursos del | definidos
estudiantes Y | orograma Docente
empresarios  servicios prog responsable.

Sensibilizacion a estudiantes
del programa  sobre la
importancia de promover
iniciativas empresariales

1. Cinco (5) propuestas de
iniciativa empresarial inscritas
en la unidades de
emprendimiento u otro
semejante.

Decano

Jefe de programa
Docente
responsable.

Oferta de servicios técnicos
para empresarios

1. Cinco (5) servicios técnicos
claramente  estudiados vy
definidos

Decano

Jefe de programa
Docente
responsable.

AN
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MINISTERIO DE EDUCACION NACIONAL
UNIVERSIDAD DE LA AMAZONIA
NIT. 891.190.346-1

Florencia — Caqueta — Colombia
PROYECTO EDUCATIVO DEL PROGRAMA

EN/J
\\AG - EQ/‘V

Ly

A

INGENIERIA DE ALIMENTOS

Continuacion Metas de Desarrollo del Programa

DE ALIMENTOS

Programas de

PERSPECTIVAS INSTITUCIONALES: RESPONSABILIDAD SOCIAL Y AMBIENTAL
Objetivo: Relacion de la Universidad con el sector productivo para responder con soluciones pertinentes y sustentables a los retos del desarrollo regional

Plan de Desarrollo: Acompafamiento al Sector Productivo Regional

Practica empresarial

industriales de la
empresa regional
con estudiantes
de X semestre
del programa de
Ingenieria de
Alimentos

2. Formalizar los

procesos de
solucién de
problemas del
entorno
relacionados con
el programa

Comité de Curriculo

CRONOGRAMA
PROYECTOS | METAS ACTIVIDADES :L\Ié)slﬁﬁgggo (NOMBRI[E))E RESPONSABLES INICIO FINAL
D[M|A|D|M
Construir un banco de empresas |30 empresas | Coordinador de practica
donde los estudiantes puedan |seleccionadas Empresarial
adelantar su préactica empresarial
Definir propuestas de trabajo en|Cantidad de propuestas |Coordinador de practica
1. Apoyar | actividades y tiempo aprobadas por comité de | Asesor de préctica
procesos curriculo Representante empresarial
técnicos e

Dar cumplimiento segin compromiso | Informe  final con los|Coordinador de practica

y cronograma respectivos soportes y | Empresarial Estudiantes.
evidencias Comité de Curriculo

Sustentacién del trabajo final segin | Nimero de trabajos | Coordinador de practica

indicaciones del coordinador de |sustentadosy aprobados |empresarial

practica

Gestionar con las empresas |Lograr un incentivo minimo | Coordinador de  practica

participantes un pago minimo para | de medio SMLVM empresarial

practicantes

Evaluacion de teméticas, progresos, | Nimero de cambios y|Coordinador de préactica

evolucién y aportes a la formacion | evoluciones empresarial

del estudiante de las précticas

empresariales.

Definir con los empresarios las|Numero de necesidades|Coordinador de practica

necesidades de investigacion,
asistencia técnica e industrial que
requiera, para ser apoyada por los
practicantes.

definidas y priorizadas

empresarial

S
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MINISTERIO DE EDUCACION NACIONAL

UNIVERSIDAD DE LA AMAZONIA
NIT. 891.190.346-1

Florencia — Caqueta — Colombia
PROYECTO EDUCATIVO DEL PROGRAMA
INGENIERIA DE ALIMENTOS

Continuacion Metas de Desarrollo del Programa

EN/J
\\AG - EQ/‘V

Ly

DE ALIMENTOS

PERSPECTIVAS INSTITUCIONALES: RESPONSABILIDAD SOCIAL Y AMBIENTAL
Objetivo: Responder a la probleméatica social y ambiental que plantea el desarrollo regional
Programas del Plan de Desarrollo: Investigacion en ciencias sociales, naturales, formales y humanidades

produccion de articulos
técnicos y de material
académico por parte de
los profesores

INDICADOR DE CRONOGRAMA
PROYECTOS METAS ACTIVIDADES RESULTADO (NOMBRE) RESPONSABLES | INICIO FINAL
D|M|A|D|M
Mejorar  procesos de | Propuestas de investigacién Una (1) investigacién minima | Directores de
investigacion del por grupo aprobada grupo docentes
Grupos de programa desde la accion : : .
Investigacién d | d Articulos, ponencias, libros, | Cuatro (4) Productos de los | Directores de
de  10S ~ grupos € capitulos de libros, trabajos de | grupos grupo docentes
investigacion INGEPRAL extension
y B&CCM
Elaborar y desarrollar proyectos | Cada semillero al menos tiene | Directores de
1. Fortalecer semilleros | d€ investigacion un proyecto de investigacion | grupo
de investigacion del PIA y debidamente inscrito y en |Docentes
sembrar el espiritu de desarrollo. Coordinadores  de
investigacion en  los semilleros
Semilleros  de | estudiantes del PIA Participacion ~ en eventos |Un (1) semillero minimo | Decano
Investigacion nacionales con ponencia por |participando con ponencias en | Jefe de programa
2. Aumentar |a | parte de los semilleros eventos académicos | Coordinadores de
nacionales. semilleros

Proponer y realizar un evento
interno de estudiantes
investigadores

Un (1) evento al afio como
minimo.

Jefe de programa
Coordinadores de
semilleros

Comunicacion y

Realizar boletines, periddicos o

Dos (2) trabajos de difusién

Decano

S

Linea gratuita 0180011248

difusioén de |Promover medio de |informes publicos minimo por semestre jefe de programa
resultados  de|divulgacion
investigacion
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MINISTERIO DE EDUCACION NACIONAL

UNIVERSIDAD DE LA AMAZONIA
NIT. 891.190.346-1

Florencia — Caqueta — Colombia
PROYECTO EDUCATIVO DEL PROGRAMA
INGENIERIA DE ALIMENTOS

Continuacion Metas de Desarrollo del Programa

DE ALIMENTOS

PERSPECTIVAS INSTITUCIONALES: RESPONSABILIDAD SOCIAL Y AMBIENTAL
Objetivo: Formacion del Talento Humano
PERSPECTIVAS INSTITUCIONALES: EXCELENCIA ADMINISTRATIVA
Objetivo: Redisefio de la estructura organizacional, organica y operativa coherentes a las exigencias de crecimiento
Programas del Plan de Desarrollo: Fortalecimiento Institucional
INDICADOR DE CRONOGRAMA
PROYECTOS METAS ACTIVIDADES RESULTADO (NOMBRE) RESPONSABLES |INICIO FINAL
D|MJA|D|M
Ofertar para los docentes Decano Jefe
. diplomados programados cada | Minimo un (1) diplomado por | de programa
dC:llpacnarr: Ir(;?n(;ocentsz periodo_ segun necesidades | afio Docente Asighado
Plan de Ingenieripa ge Alimentos especificas. Numero de docentes del
Capacitacion a . . programa debidamente
Docentes setgurlm d Inecgsmaqlgs certificados.
zﬁpueé:iif elaapreoftejts:%crllo; Ofertay y seminarios de [Nimero de docer)tes del | Docentes
del prog,rama actualizacion acorde a|programa debidamente | Jefe de programa
' necesidades especificas certificados.
Promover eventos. | Integrar  los  programas de |Un (1) Evento minimo por | Decano Jefe
Sema_na de cientificos técnicos, ingenieria entorno a actividades | semestre de programa
Ingenieria académicés, segur; multidisciplinarias definidas en Docente asignado
requerimientos las metas
Hacer de la semana |Ofertar la semana Alimentaria. | Una (1) por semestre Decano Jefe
Semana Alimentaria del programa Con 'gendencias teméti_cas de de programa
Alimentaria un evento esp_emall_zado a_ctual!dad y alto impacto Doc_ente
de alto nivel cientifico y | cientifico y técnico designado
tecnolégico
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MINISTERIO DE EDUCACION NACIONAL
UNIVERSIDAD DE LA AMAZONIA
NIT. 891.190.346-1
Florencia — Caqueta — Colombia
PROYECTO EDUCATIVO DEL PROGRAMA
INGENIERIA DE ALIMENTOS

Continuacion Metas de Desarrollo del Programa

DE ALIMENTOS

PERSPECTIVAS INSTITUCIONALES: PORTAFOLIO DE SERVICIOS INTEGRADOS
Objetivo: Ampliacién oferta académica, posgrado y diplomados
Programas del Plan de Desarrollo: Ampliacién oferta de posgrados

aprobacion instancias e iniciar la
promocion

el
al

Presentar y sustentar
documento maestro
Ministerio de Educacion

Visita de los pares

académicos y lograr registro

favorable

INDICADOR DE CRONOGRAMA
PROYECTOS METAS ACTIVIDADES RESULTADO (NOMBRE) RESPONSABLES | INICIO FINAL
D|M|JA|D|M
Oferta de | Ofertar diplomados | Elaborar  propuesta, lograr|Un (1) diplomado por | Decano Jefe
formacién especializados aprobacion instancias e iniciar la | semestre. de programa
continuada promocion Docente asignado
L Elaborar  propuesta, lograr|{Un (1) seminario por | Decano Jefe
Ofertar seminarios o : .
- aprobacion instancias e iniciar la | semestre. de programa
especializados . .
promocion Docente asignado
Ofertar  especializacion | Elaborar  propuesta, validar | Documentos respectivos Decano Jefe
propia del programa de | propuesta con la comunidad de programa
Ingenieria de Alimentos | académica, construir Docente asignado
documento  maestro, lograr
aprobacion instancias e iniciar la
Posgrados promocion
especializados Presentar y sustentar el|Visita de los pares
ofertados desde documento maestro al | académicos y lograr registro
el Programa Ministerio de Educacién favorable
Ofertar maestria propia | Elaborar propuesta, validar | Documentos respectivos Decano Jefe
del programa de | propuesta con la comunidad de programa
Ingenieria de Alimentos |académica, construir Docente asignado
documento maestro, lograr
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MINISTERIO DE EDUCACION NACIONAL
UNIVERSIDAD DE LA AMAZONIA
NIT. 891.190.346-1
Florencia — Caqueta — Colombia
PROYECTO EDUCATIVO DEL PROGRAMA
INGENIERIA DE ALIMENTOS

Continuacion Metas de Desarrollo del Programa

EN/J
\\AG - EQ/‘V

Ly

DE ALIMENTOS

Programas del Plan de Desarro

lo: Fortalecimiento Institucional

PERSPECTIVAS INSTITUCIONALES: EXCELENCIA ADMINISTRATIVA
Objetivo: Redisefio de la estructura organizacional, organica y operativa coherentes a las exigencias de crecimiento

acreditacion de
alta calidad del
programa
Ingenieria de
Alimentos

Acreditacion
de Alta Calidad

CRONOGRAMA
PROYECTOS |METAS ACTIVIDADES INDICADOR DE RESULTADO | pespoNSABLES  [INICIO [FINAL
(NOMBRE)
D|M|JA|D|M
Plantear y planear los proceso de |Documento final con los |Decano Jefe
autoevaluacion con fines  de |resultados de autoevaluacién de programa
acreditacion del PIA Docentes encargado
Con los resultados de autoevaluacién | Plan de Mejoramiento con fines |Jefe de programa
construir el plan de mejoramiento de acreditacion aprobado vy |Docentes del PIA
validado por las instancias Docente asignado
Iniciar la construccién del documento | Documento maestro de |Jefe de programa
maestro del PIA con fines de |acreditacion debidamente | Docentes del PIA
) acreditacién de alta calidad aprobado y validado por las|Docente asignado
Realizar el instancias
proceso

Definir y lograr aprobacion y apoyo a
los indicadores de Gestion del PIA

Base de datos con indicadores de
gestibn que conduzcan a la
consecucion de la acreditacion

Jefe de programa
Docente asignado

Adquisicion de material bibliografico
especializado y actualizado

Nuevo material bibliografico para
el docentes y estudiantes PIA

Decano
Jefe de programa

Adquisicién de equipos de laboratorio

Nuevos equipos al servicio de
docentes y estudiantes

Decano
Jefe de programa

Adecuacién 'y modernizacién de

plantas piloto

Cumplimiento de estandares de
plantas piloto

Decano
Jefe de programa

Aumentar el porcentaje de tiempo
dedicado a la investigacién por parte
de los docentes del programa de
Ingenieria de Alimentos

Numero de horas de dedicacion a
la investigacion

Decano
Jefe de programa

S
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MINISTERIO DE EDUCACION NACIONAL

UNIVERSIDAD DE LA AMAZONIA
NIT. 891.190.346-1

Florencia — Caqueta — Colombia
PROYECTO EDUCATIVO DEL PROGRAMA
INGENIERIA DE ALIMENTOS

Continuacion Metas de Desarrollo del Programa

EN/J
\\AG - EQ/‘V

Ly

DE ALIMENTOS

PERSPECTIVAS INSTITUCIONALES: INSTITUCIONALIDAD, SOCIEDAD Y NATURALEZA

Objetivo: Privilegiar la conformacién de grupos de trabajo inter y multidisciplinario.

PERSPECTIVAS INSTITUCIONALES: PORTAFOLIO DE SERVICIOS INTEGRADOS

Objetivos: 1. Crear redes de informacion para la promocion y divulgacion de los servicios integrales.
2. Divulgar y acompafiar los resultados de investigacion y desarrollo.

Programa del Plan de Desarrollo: Integracion con grupos de trabajo externos

1. Fortalecer las relaciones

graduados.
2. Hacer seguimientos formal a

graduados por semestre

Docente asignado
Oficina de

INDICADOR DE CRONOGRAMA
PROYECTOS |METAS ACTIVIDADES RESULTADO (NOMBRE) RESPONSABLES |INICIO FINAL
D|M|A|D|M

1. Efectuar un encuentro de|Un (1) encuentro con los|Jefe de programa

Comunicacié
n

Ingenieria de Alimentos
entre la comunidad
académica y general

datos para comunicacion virtual

base de datos en el email
institucional

entre el programa de | graduados graduados
Ingenieria de Alimentos —— —
9 Y [Modernizacién de la base de|Permanente actualizacion de | Jefe de programa
Graduados los graduados
datos de los graduados base de datos de los
2. Participacién de los graduados
graduados en la planeacién | Crear y/o apoyar la creacion de | Una (1) actividad minima por | Jefe de programa
y prospectiva del programa | asociacion de graduados de PIA | semestre con la asociacion, | Junta directiva
para su fortalecimiento Asociacion de
graduados
Disefar y ejecutar un plan de |Niamero de productos de|Jefe de programa.
comunicacién comunicacion. Docente asignado
- Diseflar y construir bases de | Permanente actualizaciéon de
Plan de | Posicionar el programa de

Jefe de programa

Articular e integrar medios de
comunicacion  externo para
promover el PIA, sus acciones y
gestion.

Numero de Boletines de
prensa y comunicados de
prensa enviados y divulgados
por los medios propios Yy
externos.

Docente asignado
Jefe de programa

3
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MINISTERIO DE EDUCACION NACIONAL
UNIVERSIDAD DE LA AMAZONIA
NIT. 891.190.346-1
Florencia — Caqueta — Colombia
PROYECTO EDUCATIVO DEL PROGRAMA
INGENIERIA DE ALIMENTOS

Continuacion Metas de Desarrollo del Programa

\\“\GEEI IE'?/-y

DE ALIMENTOS

PERSPECTIVAS INSTITUCIONALES: TRANSFERENCIA DE CONOCIMIENTO Y MOVILIDAD
Objetivo: Conformar redes con otras universidades
Programas del Plan de Desarrollo: 1. Red Universitaria Amazonia Continental
2. Redes con otras universidades
CRONOGRAMA
INDICADOR DE | RESPONSABLE
PROYECTOS |METAS ACTIVIDADES RESULTADO (NOMBRE) |S INICIO |FINAL
D(M|A[D|M[A
Definir 'y verificar los|1. Numero de convenios |Jefe de programa
convenios internacionales, | vigentes y caracterizados. |Docente
para dar oportuna y autentica asignado
aplicabilidad 2 Numero de actividades en
el marco del Convenio de
_ Dinamizar el convenio | UNAMAZ vy definicibn de
Cumpliendo  con un|yNAMAZ a favor del PIA estrategias para abordarlo
(Z) llcgfetorracrj(eal a?ée?gr?]iodné Realizacion del plan de|Un (1) plan aprobado por|Jefe de programa
) Ingegnieriap 9 de internacionalizacién_ del | las instancias Docente
< . programa de Ingenieria de asignado
N Alimentos a las Alimentos
= .
< dinamicas globales 1 ot D > e
> para ampliar su vision. ograr _asiento en | Dos (2) representaciones
@) representacion de | minimo Decano
@) organizaciones Jefe de programa
<ZE latinoamericanas,
% relacionadas con la
E Ingenieria de Alimentos.

W
ST
S

s,

. 0
VAR
FARN
zi i3
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MINISTERIO DE EDUCACION NACIONAL

UNIVERSIDAD DE LA AMAZONIA
NIT. 891.190.346-1

Florencia — Caqueta — Colombia
PROYECTO EDUCATIVO DEL PROGRAMA
INGENIERIA DE ALIMENTOS

Continuacion Metas de Desarrollo del Programa

\\“\GEEI IE'?/-y

DE ALIMENTOS

PERSPECTIVAS INSTITUCIONALES: EXCELENCIA ADMINISTRATIVA
Objetivo: Redisefo de la estructura organizacional, organica y operativa coherentes a las exigencias de crecimiento
Programas del Plan de Desarrollo: Fortalecimiento Institucional

CRONOGRAMA
PROYECTOS |METAS ACTIVIDADES :;\lgslﬁﬁ?ggo (NOMBRIE)E gESPONSABLE INICIO |FINAL
D(M|A[D]|M[A
© Designacion de los |Un (1) director por unidad | Jefe de programa
% directores de cada unidad de | con funciones adicionales | Comité de
S apoyo de docencia curriculo
g_ Promocion de las ofertas y|NGmero de ofertas Directores  de
o lineas de profundizacién unidad apoyo
©
2 Revision, madificacion y|Un (1) ajuste anual Directores de
= actualizacion de ofertas y unidad
$ Fortalecer las lineas de lineas de prOfundizaCién CO”:”té de
° profundizacion del curriculo
a programa y volverlos |Evaluacion de ofertas y|Una (1) evaluacion Directores
3 g mas pertinentes a la|lineas de profundizacion unidad de apoyo
-'g S formacion  de  los|Actualizar 'y  modernizar |Un (1) mejoramiento por|Decano
S5 E estudiantes unidades de apoyo en|afio Jefe de programa
= concordancia con el PEP
o @
%E Integrar las lineas y ofertas|Un (1) plan de accion|Docentes
o de profundizacion con las |aprobado para la | designados
5 'g unidades de apoyo de la|articulacion de ofertas y
% =2 universidad lineas de profundizacion
T = con unidades de apoyo
o o
1 o]
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PERSPECTIVAS INSTITUCIONALES: RESPONSABILIDAD SOCIAL Y AMBIENTAL
Objetivos: Formar integralmente el talento humano de la Universidad
Programas del Plan de Desarrollo: Construccién de pruebas de simulacion para entrenamiento

INDICADOR DE CRONOGRAMA
PROYECTOS METAS ACTIVIDADES RESULTADO (NOMBRE) RESPONSABLES |INICIO FINAL
D|M|JA|D|M
Construccién y aprobacién del | Un (1) plan de accién validado | Jefe de programa
plan de mejoramiento de |y aprobado por las instancias | Docente
Progresar en resultados | pruebas saber Pro encargado
PRUEBAS de las pruebas saber Pro | Desarrollo del plan de |Incremento gradual en la|Comité de
SABER PRO de los estudiantes del|mejoramiento de las pruebas | obtencion de mejores | curriculo
programa de Ingenieria|saber Pro resultados en las pruebas
de Alimentos Diseriar si — - Z
isefiar simuladores de practica | Un (1) simulador por &rea Docentes
de pruebas saber Pro designados

PERSPECTIVAS INSTITUCIONALES: CAPACIDAD FINANCIERA Y MODERNIZACION DE LA INFRAESTRUCTURA

Objetivo: Modernizacion TIC s

Programas del Plan de Desarrollo: Actualizacion de sistemas de informacion, desarrollo de software y ambientes educativos virtuales
PERSPECTIVAS INSTITUCIONALES: RESPONSABILIDAD SOCIAL Y AMBIENTAL

Objetivo: Disminuir la desercion

Programas del Plan de Desarrollo: Propiciar la permanencia

CRONOGRAMA
PROYECTOS |METAS ACTIVIDADES INDICADOR DE RESULTADO | pesponsaBLES  [INICIO |FINAL
(NOMBRE)
DIM|A|D|M
Realizar el proceso | Adquisicion de software | Nuevos software al servicio de | Decano
Acreditacién acreditac!én de | especializado para el PIA docentes y estudiantes Jefe de programa
de alta calidad alta  calidad  del - — - -
programa Proceso de promocién, admisién | Proceso debidamente aprobado | Comité de curriculo
Ingenieria de |y seleccion de estudiantes que |por las instancias y puesto en|Consejo de facultad
Alimentos ingresan al PIA practica Consejo académico
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6. POLITICAS Y ESTRATEGIAS DE EVALUACION Y PLANEACION

En cuanto a las politicas y estrategias de planeacion del programa, es conveniente
advertir que la adecuada manera de plantearlas debe ser a partir de una
autoevaluacion del programa, seguido de un diagndéstico del mismo, para que estas
por si solas puedan manifestarse a favor del mejoramiento del programa y la
planeaciéon a largo plazo, que este realice; sin embargo, en aras de dar
cumplimiento, a la tarea encomendad de plantearlas, estas se realizan a partir del
plan de desarrollo institucional.

Las politicas y estrategias de planeacion del programa, se tratan de plantear
obedeciendo las directrices del plan de desarrollo de la universidad que esta dirigido
a aspectos tales como: docencia, investigacion y proyeccion social; unido a otras
situaciones como la articulacién con el sector productivo, la vinculacion de los
egresados y la visibilidad del programa a nivel local, regional, nacional e
internacional.

Asi, el programa de Ingenieria de Alimentos de la Universidad de la Amazonia a
través de las estrategias y politicas descritas en este documento, trata de reflejar el
grado de compromiso con el mejoramiento continuo, aunado al reconocimiento de
la importancia de la acreditacion; por ello, se proponen las siguientes politicas y
estrategias de planeacion del programa para la actualizacion del Proyecto Educativo
del Programa (PEP), el cual representa los fundamentos y lineamientos para la
coordinacion y ejecucién de actividades y proyectos académicos encaminados a la
formacion integral de los estudiantes vinculados.

En las politicas y estrategias planteadas se trata de evidenciar la responsabilidad
que recae sobre el graduado del programa de Ingenieria de Alimentos de la
Universidad de la Amazonia, cuando deben presentar soluciones eficaces a los
problemas de la region y del pais, tales politicas y estrategias pretenden convenir el
compromiso del programa hacia la sociedad con la formacion de sus profesionales
de esta Ingenieria.

6.1. Algunos aspectos sobre politicas y estrategias

6.1.1. Planeacién
Antes de iniciar una accion administrativa, es imprescindible determinar los
resultados que pretende alcanzar en el programa de Ingenieria de Alimentos de la
Universidad de la Amazonia, asi como las condiciones futuras y los elementos
necesarios para que este funcione eficientemente y asi, la planeacion establece las
bases para determinar el elemento riesgo y minimizarlo. Agustin Reyes Ponce,
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menciona que la planeacion consiste en fijar el curso concreto de accion que ha de
seguirse, estableciendo los principios que habran de orientarlo, la secuencia de
operaciones para realizarlo y la determinacion de tiempo y nUmeros necesarios para
su realizacion.

6.1.2. Estrategias.

Son cursos de accion general o alternativas, que muestran la direccion y el empleo
general de los recursos y esfuerzos, para lograr los objetivos en las condiciones
mMas ventajosas; es decir que, son la determinacidn del propdésito o mision y de los
objetivos basicos a largo plazo del programa de Ingenieria de Alimentos, asi como
la adopcion de los cursos de accidn y de la asignacion de recursos necesarios para
cumplirlos; por lo tanto, por lo tanto, los objetivos son parte de la formulacion de la
estrategia.

La estrategia viene a ser la respuesta del programa de Ingenieria de Alimentos a
las fuerzas influyentes del entorno. Hay que entender que la formulacién de las
estrategias del programa se debe apoyar siempre en la necesidad de responder
eficientemente y de actuar con eficacia en un entorno complejo, con grandes
cambios y sujeto a periodos de crisis.

Andrews (1980) definia la estrategia como el patron o modelo de decisiones de una
empresa que determina y revela sus objetivos, propésitos o metas, que define las
principales politicas y planes para lograr esos objetivos y el tipo de negocio que la
empresa va a perseguir, la clase de organizacion econémica y humana que es o
intenta ser, y la naturaleza de la contribucion econémica y no econémica que intenta
aportar a sus accionistas, trabajadores, clientes y a la comunidad. Viene a definir
los negocios en que una empresa competira y la forma en que asignara los recursos
para conseguir una ventaja competitiva.

6.1.2.1. Ideas béasicas de una estrategia
¢ La estrategia es una relacion permanente entre el programa y su entorno.

e La estrategia es una respuesta a las expectativas del programa, que se concreta
en la definiciébn de una misién y unos objetivos a largo plazo.

e La estrategia es un modelo de decision que establece politicas, acciones y la
adecuacion de medios para cumplir con los objetivos generales.

e La estrategia es un sistema de solucidn de los problemas estratégicos del
programa, o combinacion de las amenazas y oportunidades del entorno con las
fortalezas y debilidades que muestre el programa.
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6.1.2.2. Caracteristicas:
e Muestran la accién o camino que debe seguirse.
Analizan y evalldan las alternativas, tomando en cuenta las ventajas y
desventajas de cada una.
Seleccionan las alternativas de mayor eficiencia y eficacia para lograr objetivos.
Guian al programa al establecer varios caminos para llegar al objetivo.
Facilitan las decisiones.
Se establecen nuevas alternativas al fallar en alguna estrategia.

6.1.3. Politicas.
Son guias para orientar la accion; son criterios, lineamientos generales a observar
en la toma de decisiones, sobre problemas que se repiten una y otra vez dentro del
programa.

Las politicas son enunciados o interpretaciones generales que orientan el
pensamiento de los directivos en la toma de decisiones. Su propdsito es asegurar
que las decisiones no rebasen ciertos limites.

La esencia de las politicas es la discrecionalidad. Por su parte, las estrategias se
refieren a la direccion en que se encauzaran recursos humanos y materiales a fin
de acrecentar la posibilidad de cumplir los objetivos elegidos.

6.1.3.1. Importancia:

¢ Facilitan la delegacién de autoridad.

e Evitan pérdidas de tiempo a los superiores, al minimizar las consultas
innecesarias.

e Contribuyen a lograr los objetivos de la empresa.

¢ Indican al personal como debe actuar en sus operaciones.

¢ Facilitan la induccion del nuevo personal.

6.1.3.2. Recomendaciones para establecerlos:

Se establece por escrito y se le da validez.

Redactarse claramente y con precision

Darse a conocer a todos los niveles donde se va a interpretar y aplicar.
Coordinarse con las demas politicas.

Revisarse periodicamente.

Estar acorde con los objetivos de la empresa.

Debe ser estable en su formulacion.
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e Ser flexible.

6.2. Politicas y estrategias de planeacion
En la Universidad Amazonia y de manera especifica el Programa de Ingenieria de
Alimentos, el enfoque sistémico de la planeacion se ha de fundamentar en tres
pilares: como actitud, como proceso y como base para la toma de decisiones, en su
quehacer misional: Docencia, Investigacion y Extension.

El concepto del Plan Educativo del Programa (PEP), en la metodologia de Plan-
Programa-Proyecto, ha de estar centrado en la definicion de objetivos generales y
especificos, derivados del andlisis de la gestion del programa académico de
Ingenieria de Alimentos de la Universidad de la Amazonia; asi, el plan concebido
bajo los parametros de planeacién, permitira prever las acciones y ejecutorias
necesarias para cumplir los objetivos de éste, asi como para controlar su evolucion
y disponer de opciones para su ajuste cuando sea necesario.

Los objetivos del plan del programa deben apuntar a dar estricto cumplimiento al
trazado en el plan de desarrollo institucional y Proyecto Educativo Institucional (PEI)
de la Universidad de la Amazonia; proporcionando elementos indispensables para
crear y/o fortalecer la cultura corporativa del programa de Ingenieria de Alimentos.

Asi mismo, se debe facilitar la integracion necesaria entre el manejo académico y el
correspondiente a las labores de caracter administrativo que resultan
indispensables para el cumplimiento de las primeras, aunado a que se necesita
concretar un andlisis académico curricular como tarea del programa que requiere
establecer las conexiones entre lo econdémico, social, cultural, politico y educativo,
si desea mejorar sus condiciones competitivas y fortalecer el proceso para lograr la
acreditacion de alta calidad del programa de Ingenieria de Alimentos.

De lo anterior, se plantea la propuesta de las politicas y estrategias de planeacion
del programa de Ingenieria de Alimentos de la Universidad de la Amazonia en
docencia, investigacion y extension como las siguientes:

6.2.1. Docencia programa de ingenieria de alimentos

6.2.1.1. Politicas de docencia
La docencia como funcion esencial del programa de Ingenieria de Alimentos, no
solo es la ensefanza sino todas sus actividades analogas, como la planeacion y
evaluacion curricular, la preparacion de clases, la gestion docente, la evaluaciéon
enseflanza — aprendizaje... su desarrollo implica una verdadera organizacion
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académica que el programa de Ingenieria de Alimentos de la Universidad de la
Amazonia debe lograr a través de sus politicas en:

a. Altaformacion y movilidad docente

El programa de Ingenieria de Alimentos de la Universidad de la Amazonia
continuamente ha de buscar alcanzar la excelencia académica, ha de proveer e
implementar estrategias para la formacion avanzada de los docentes en maestrias
y doctorados e igualmente incentivara la movilidad académica nacional e
internacional de sus docentes con el fin de mejorar sus competencias pedagodgicas,
profesionales, cientificas y humanas, teniendo en cuenta los siguientes
lineamientos:

e Establecer y fortalecer convenios interinstitucionales de caracter nacional e
internacional, con el fin de ofrecer programas que incentiven la formacion docente
en Maestrias y Doctorados en las diversas areas, disciplinas y campos del
conocimiento, facilitando la movilidad y el intercambio académico.

e Crear y definir una gama de posibilidades para su actualizacion y cualificacion
que propenda por el mejoramiento continuo de la calidad educativa y su
crecimiento personal.

e Gestionar y financiar con recursos propios o de cooperacion nacional e
internacional la formacion avanzada de docentes en maestrias y doctorados.

e Promover la creacion de espacios de cualificacion docente en los temas
referentes a la practica docente (disefios curriculares, metodologias de
ensefianza y aprendizaje, evaluacion, entre otras), al desarrollo investigativo y en
temas pertinentes para las diversas areas de conocimiento segun los
requerimientos; para que sean institucionalizados y permanentes.

e Capacitar y aportar recursos para la utilizacion de las tecnologias de la
Informacién y las comunicaciones TIC’s, especificas para el programa de, como
una herramienta de soporte para la docencia.

e Incorporacion y apropiacion de las Tecnologia de Informacién y Comunicacion
TIC’s, como soporte de la plataforma tecnolégica, educativa e
investigativa. Actualizacion tecnoldgica de los laboratorios para soporte de la
docencia y la investigacion.

¢ Promover la formacién docente en el dominio de una segunda lengua.
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e Establecer las necesidades académicas, profesionales e investigativas de los

docentes y el programa y establecer criterios de seleccion para la participacion
de los docentes en los programas de intercambio.

Fomentar la participacion de docentes en redes y proyectos nacionales e
internacionales que hagan visible y facilite su participacion en acciones de otras
instituciones.

b. Vinculacién de docentes con alta formacion

El programa de Ingenieria de Alimentos de la Universidad de la Amazonia vinculara
docentes con alta titulacion para fomentar la oferta de una formacién académica de
calidad, que propenda por el desarrollo de la investigacion y la extension de manera
trascendental en el ambito local, regional y nacional. Para tal fin, se definen los
siguientes lineamientos:

Definir criterios institucionales que permitan la vinculacion de docentes con alta
titulacién académica, para el desarrollo del conocimiento, la investigacion y la
extension.

Ofrecer condiciones e incentivos que atraigan y mantengan la vinculacién de
docentes con altos niveles de formacién en la Institucion.

Establecer mecanismos apropiados para la captacion, ingreso y orientacion de
los aspirantes a cursar la carrera docente, que respondan a un perfil definido
por las condiciones de salud fisica y mental y aptitudes e intereses que les
garanticen el normal desempefio, su permanencia en la institucion y el éxito en
el ejercicio de la profesion.

c. Evaluacién curricular y docente

El programa de Ingenieria de Alimentos de la Universidad de la Amazonia ha de
considerar de significativa importancia el desarrollo de una politica de evaluacién
del programa que incorpore avances sobre nuevas perspectivas y necesidades en
la evaluacion de los aprendizajes. Se destaca los siguientes lineamientos:
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Definir criterios que permitan la evaluacién, autoevaluacion y autorregulacion
del programa de Ingenieria de Alimentos, orientados a la actualizacion y revision
permanente para retroalimentar y mantener en vigencia el Plan Educativo del
Programa (PEP).

Determinar periodos o ciclos de revision y ajuste de curriculos del programa
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e Ofrecer condiciones de evaluacion docente para fortalecer formacion y
aprendizaje en areas o temas de bajo desempefio docente, limitando la
continuidad permanente de aquellos docentes, que permanentemente suelen
ser mal evaluados.

e Revisar calidad académica de docentes, investigadores, egresados Yy
estudiantes, buscando mecanismos y formas de incrementarla.

e Definir criterios de seleccidn, orientacién vocacional, retencion y permanencia
de los estudiantes.

e Realizar estudios de seguimiento laboral y ocupacional de los egresados de la
Institucion.

d. Apoyo ala productividad académica
El programa de Ingenieria de Alimentos de la Universidad de la Amazonia disefiara
mecanismos de apoyo a la produccién académica, investigativa y cientifica de los
docentes a través de la consolidacion del sistema de investigacion, extension,
comunicaciones y publicaciones, a través de los siguientes lineamientos:

e Garantizar la logistica y el soporte econdémico para las diferentes etapas del
proceso de obtencién de productos de docencia, investigacion y extension
obtenidos por los docentes en el ejercicio de sus actividades.

e Reconocer el tiempo de dedicacion del docente a la investigacion y la
produccion de guias, moédulos, libros de texto, articulos, produccién de material
digital, multimedia y audiovisual.

e Incentivar y apoyar la participacion de los docentes en diversos eventos
académicos de caracter regional, nacional e internacional.

e Garantizar recursos econdmicos para soportar las publicaciones de los
docentes y grupos de investigacion

6.2.1.2. Estrategias de docencia
Para dar respuesta a los niveles de exigencia en la calidad de la Docencia, el
programa de Ingenieria de Alimentos de la Universidad de la Amazonia, desarrollara
un conjunto de estrategias para adecuar sus procesos Yy el logro de las metas
propuestas en un periodo definido, entre ellas se tiene:
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Garantizar la calidad en la formacion, procurard mantener un personal docente
calificado, cuando incorpore lo hara bajo estrictos criterios de seleccion,
sustentados en méritos académicos, experiencia y elevadas condiciones morales
y éticas.

Crear la condicion administrativa para la alta formacion docente, buscando poner
en marcha programas de gestién y apoyo que fomenten el estudio de maestrias
y doctorados a nivel nacional e internacional, a través de procesos de
administracion, seguimiento y evaluacion de la alta formacion docente.

Realizar un seguimiento al proceso de formacién de Idiomas, Maestrias y
Doctorados en los docentes

Efectuar el proceso de acreditacion de calidad para el programa de Ingenieria de
Alimentos de la Universidad de la Amazonia.

Promover las condiciones para responder con calidad, en concordancia con las
exigencias que impone la dinamica de vinculacion y conformacion de la planta
docente.

Aumentar el nimero de docentes de planta vinculados con dedicacion exclusiva
a ejercer funciones del programa.

Fortalecer las capacidades enddgenas en TIC's para atender las necesidades
institucionales y de la region, asignado un % del presupuesto anual de inversiéon
en la modernizacién y actualizacion permanente en TIC’s.

Promover la ampliacion del nimero de becas y estimulos a los estudiantes para
reducir a un digito, el nivel de desercion estudiantil.

Establecer vinculos con los egresados para la retroalimentacion de los procesos
académicos y curriculares y la actualizacion permanente de sus conocimientos.

Promover la ampliacion del nimero de becas y estimulos a los estudiantes para
reducir a un digito, el nivel de desercién estudiantil.

Ofertar un diplomado en inglés para el manejo y dominio de una segunda lengua.

Diseflar permanentemente programas que faciliten y promuevan el intercambio
de docentes
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6.2.2. Investigacion programa de ingenieria de alimentos

6.2.2.1. Politicas de investigacion
La investigacion forma parte intrinseca de la vida académica. Una de las principales
funciones de la investigacion en el programa de Ingenieria de Alimentos de la
Universidad de la Amazonia es la de asegurar la excelencia académica en sus
programas, respondiendo a los mas altos criterios de calidad en la educacion
superior, a través de:

a. Integracion de la investigacién regional
Para el programa de Ingenieria de Alimentos de la Universidad de la Amazonia la
investigacion es un objetivo estratégico de su plan de desarrollo, por su capacidad
de generar un conocimiento transformador que posibilita soluciones sociales en el
contexto local y nacional, y por ser una alternativa didactica para formar docentes y
estudiantes con competencias para afrontar las incertidumbres de la mundializacién
econdémica y cultural, a través de los siguientes lineamientos:

e Fomentar el desarrollo de la investigacion formativa y de caracter aplicado en
torno a las lineas de investigacion establecidas como derroteros de indagacion,
mediante el disefio, gestion y evaluacion de proyectos de investigacion que den
respuesta a los requerimientos y demandas de las relaciones y alianzas
universidad — empresa.

o Identificar y definir las probleméticas urgentes y relevantes para la comunidad
social, productiva y empresarial local, regional y nacional.

e Promover una actitud investigativa en el contexto del programa, que lleve a
maestros y estudiantes a valorar el conocimiento en funcién de las necesidades
humanas y apropiarse de ideas cientificas basicas, asi como a considerar los
principios éticos relacionados con la investigacion.

b. Conocimiento para el desarrollo regional
El programa de Ingenieria de Alimentos a través de estas politicas busca integrarse
al Sistema Nacional de Ciencia y Tecnologia con productos de alta calidad, que a
la vez le permitan lograr reconocimiento académico, visibilidad y legitimidad social,
a través de los siguientes lineamientos:

e Promover una investigacion aplicada e innovacion tecnoldgica que apunte a
resolver problemas y desarrollar aplicaciones para mejorar metodologias, poner
a prueba soluciones, asi como la transferencia de este conocimiento a las
empresas y la sociedad.
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Procurar el acceso a los recursos y mecanismos nacionales e internacionales
de cooperacién cientifica, tecnolégica y de financiamiento de los diferentes
proyectos de investigacion.

Promover el desarrollo de la investigacion desde la perspectiva de un equilibrio
dindmico entre investigacion béasica y aplicada, que tome como referente
regional las agendas de investigacion, las agendas departamentales de ciencia,
tecnologia e innovacion y las agendas internas de productividad y
competitividad, y como un referente fundamental la vision estratégica del
programa de Ingenieria de Alimentos.

Asumir los parametros que exijan procesos de autoevaluacién con fines de
acreditacion segun los criterios sefialados por el Consejo Nacional de
Acreditacion "universalidad, integridad, equidad, idoneidad, responsabilidad,
coherencia, transparencia, pertinencia, eficacia y eficiencia’ y partiendo del
hecho investigativo como un eje que atraviesa vertical y transversalmente el
programa de Ingenieria de Alimentos, para que se actualice e interactie con
otros programas de la universidad.

Lograr la institucionalizacion de la investigacién, el desarrollo tecnoldgico y la
innovacion como componentes esenciales de la cultura organizacional y la
prospectiva, que desea y espera el programa de Ingenieria de Alimentos.

Promulgar la Gestion del conocimiento para la construccién de comunidad
académica y cientifica.

Fortalecer la cultura investigativa institucional, la generacion de espacios y
estrategias para incentivar el espiritu investigativo y promover la creatividad y la
innovacion en los actores académicos del programa de Ingenieria de Alimentos.

c. Visibilidad de los resultados de investigacién

Lograr la financiacion de la investigacion académico-formativa en sentido
estricto buscando formas de gestion y desarrollo, organizacion académica
eficiente, viable y oportuna.

Fomentar la investigacion formativa e institucional articulando la docencia y la

proyeccion social de impacto en escenarios educativos, comunitarios, sociales
y empresariales, entre otros.
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e Desarrollar la investigacion del programa con fundamento en la calidad y la
interdisciplinariedad, con el aporte a la construccidn del espiritu de investigacion
y a la consolidacion y desarrollo de las organizaciones sociales del entorno,
como sector prioritario hacia el cual se debe orientar los resultados de la
actividad investigativa de Ingenieria de Alimentos

e Promover la divulgacion permanente de los resultados de investigacion a través
de las revistas y eventos institucionales que permita ampliar su visibilidad,
reconocimiento y legitimidad social.

e Realizar la conformacién de una estructura académico-administrativa que
precise las orientaciones generales y coordine la investigacion formativa y
profesional.

e Establecer convenios con entidades del estado, del sector privado, grupos
civicos y comunales, organizaciones sindicales y ONG, para el desarrollo de
investigaciones institucionales.

d. Vinculacion de la docenciay la investigacion
El programa de Ingenieria de Alimentos de la Universidad de la Amazonia frente a
las transformaciones y los cambios que se estan operando en el campo del saber,
del conocimiento y la funcidén docente, considera indispensable la vinculacién de la
investigacion y la docencia, a través de los siguientes lineamientos:

e Innovar en la practica pedagdgica del aula, renovar en forma permanente el
curriculo y fomentar el estudio de los problemas en un contexto sociocultural
complejo.

e Integracion de la academia regional en los campos de investigacion, formacion
y proyeccion social, como mision de una red del programa articulada al proceso
de construccion social del desarrollo regional.

e Propender por la investigacion como columna vertebral en la generacion,
desarrollo y difusion del conocimiento cientifico y tecnoldgico de tal forma que
contribuya a consolidar en la regibn mayores niveles de bienestar, desarrollo
humano, econémico y social sostenible, aportando material para fortalecer la
docencia.

e Desarrollar un enfoque integrado en la investigacion, gestion y evaluacion del
conocimiento, buscando la convergencia del conocimiento que se produce en
el entorno regional.
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6.2.2.2. Estrategias de investigacion

Para llevar a cabo una investigacion, es necesario cumplir rigurosamente con ciertos
parametros metodologicos, en este sentido, las estrategias metodoldgicas
cuantitativas y cualitativas ofrecen puntos de vista divergentes. En eso radica el
aporte de cada una de ellas: ofrecen perspectivas distintas, perspectivas que por un
lado se oponen, pero que por el otro se enriquecen y complementan, ya que cuando
se combinan y potencializan la mirada del investigador. Mas que opuestas, lo
cuantitativo y lo cualitativo son miradas complementarias. La hibridacion siempre es
beneficiosa desde diversas perspectivas, como su nombre lo indica la estrategia
metodoldgica de triangulacidén es siempre el resultado de la mezcla y union de las
estrategias cualitativas y cuantitativas.

e Destinar el % anual de los recursos del presupuesto de funcionamiento para
desarrollar los programas de cultura investigativa y gestion de la actividad
investigativa institucional.

e Los resultados de la investigacion seran visibles y reconocidos, por su
contribucion a la construccion social de la regién y por la publicacion y difusion
de la produccion investigativa, a la comunidad académica nacional e
internacional.

e Abordar la investigacion desde las multiples disciplinas que confluyen y
trascienden desde una perspectiva epistemoldgica y cultural, la comprension de
la realidad biofisica, econdémica, social, ambiental, cultural y politica de la region
Amazobnica, dando lugar a modelos propios, trabajo colaborativo y formacién de
redes de conocimiento.

e Crear grupos y semilleros que desarrollen lineas y proyectos de investigacion
formativa y profesional generando una cultura investigativa en jovenes
investigadores.

e Apoyar la produccion e innovacién cientifico técnica y/o la transferencia de
tecnologia y adaptarla a las necesidades de los distintos sectores
socioecondémicos del pais.

e Desarrollar actividades académico cientificas que permitan socializar los
productos de investigacion ante los diferentes estamentos de la comunidad
nacional e internacional.
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e Motivar la participacion de los investigadores del programa de Ingenieria de
Alimentos en eventos nacionales o0 internacionales e incentivar con
reconocimientos a productos de investigacién destacados.

e Proveer a grupos de investigacion y semilleros, del programa de Ingenieria de
Alimentos los recursos para la financiacion o coordinacién de los proyectos de
investigacion presentados y seleccionados en las convocatorias citadas por la
universidad o instituciones externas.

e Asegurar la asignacion de los recursos del presupuesto que sean necesarios
para la ejecucion de los proyectos de investigacion, desarrollo y transferencia
de tecnologia, destinado un % del presupuesto anual en investigacion,
desarrollo tecnoldgico e innovacion.

e Fomentar las Publicaciones Cientificas en revistas internacionales indexadas e
incrementar la visibilidad internacional de los grupos de investigacion de y sus
resultados.

e Lograr el fortalecimiento de los Doctorados, como medio para asegurar una
investigacion de calidad mundial en sus respectivos campos.

e Definir la valorizacién y Gestién del Conocimiento, vinculandolo a procesos de
apropiacion social del mismo y al fomento de la innovacion.

6.2.3. Extension programa de ingenieria de alimentos

6.2.3.1. Politicas extension
El programa de Ingenieria de Alimentos de la Universidad de la Amazonia concibe
la responsabilidad social, como la toma de conciencia y el reconocimiento de los
procesos sociales politicos, culturales, econdmicos y ambientales del entorno y el
impacto del programa sobre éste, reconociendo una sociedad global, multicultural,
multiétnica basada en el conocimiento y la tecnologia.

Se entiende por toma de conciencia lo ético y la eficacia en el hacer que permitan
la inclusién de valores, la practica de la democracia y el didlogo, la creacion de una
profunda reflexion sobre el significado del impacto social del conocimiento en el
desarrollo social equitativo y sostenible, mediante la formaciéon de ciudadanos
profesionales responsables. En el programa de Ingenieria de Alimentos de la
Universidad de la Amazonia, la responsabilidad social integra la gestion, docencia,
investigacion y extension a partir de las siguientes politicas:
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a. Articulacion entre docencia, investigacion y extension
El programa de Ingenieria de Alimentos de la Universidad de la Amazonia adoptara
un enfoque basado en la pertinencia del conocimiento y sus aplicaciones que
permitan una adecuada articulacion con la docencia y la investigacion, de tal forma
que enfatice en el andlisis y solucién de los ejes problematicos del desarrollo de
Florencia, el departamento, la region y la nacion, a través de los siguientes
lineamientos:

e Fundar procesos permanentes de vinculacion y articulacion con el entorno que
retroalimenten el quehacer académico e incidan en la busqueda de soluciones
a necesidades y problemas del &mbito local, regional y nacional.

e Mejorar desde la docencia la aplicacion del conocimiento de los estudiantes en
procura del desarrollo social que incentive la cultura de la convivencia y la
democracia.

e Certificar la pertinencia y adecuaciéon del modelo educativo a los requerimientos
del entorno, de manera que enriquezcan las funciones misionales universitarias
de docencia e investigacion con la extension.

e Suscitar la investigacion como un eje interdisciplinario que centre su atencion
en el desarrollo humano, en donde los resultados de los proyectos incidan en el
bienestar de la comunidad interna y externa del programa de Ingenieria de
Alimentos.

b. Vinculacion con el sector productivo

Para el programa de Ingenieria de Alimentos de la Universidad de la Amazonia, la
vinculacion con el contexto supone la articulacién con tres sectores fundamentales:
El sector productivo, la sociedad civil y el gobierno. La interaccion con cada uno de
ellos se da a partir de la identificacion de los intereses y necesidades de cada parte
y reconociendo los ambitos de accién de cada uno de los actores y su consecuente
papel en la construccion del desarrollo. Asi, la vinculacién con el sector productivo
se hara a través de los siguientes lineamientos:

e Provocar una relacion fluida con el sector productivo, convenida en la calidad
académica, el desarrollo de investigacion pertinente y la oferta de servicios en
las areas de educacion continuada.

e Establecer programas de asistencia técnica, consultoria y asesoria para el
desarrollo de proyectos en el marco de la responsabilidad social empresarial y
del programa.
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c. Vinculacion con el sector gobierno
A través de las funciones de docencia, investigacion y extension, el programa de
Ingenieria de Alimentos de la Universidad de la Amazonia propendera por el
fortalecimiento de las relaciones con los diferentes organismos del sector oficial, en
instancias nacional, regional y local, a través de los lineamientos siguientes:

e |Instaurar niveles de interlocucion entre el estado, la sociedad y el programa de
Ingenieria de Alimentos de la Universidad de la Amazonia

e Iniciar el desarrollo social, econémico, cultural y politico en un marco de
sostenibilidad y equidad.

e Especificar a través de la suscripcion de convenios de cooperacion tanto
contratos para la venta de servicios académicos y de investigacion como el
intercambio de recursos humanos: docentes, estudiantes y egresados.

e Certificar la autonomia responsable encaminada a la construccion de la
democracia participativa, el fortalecimiento de lo publico y la consolidacién del
estado social de derecho.

d. Vinculacion con la comunidad
El programa de Ingenieria de Alimentos de la Universidad de la Amazonia asume
como antecedente para la articulacion con las comunidades, la contribucion a elevar
la calidad de vida de las mismas de su area de influencia, para lo cual se establecen
los siguientes lineamientos:

e Desarrollar proyectos de extension con criterios de sostenibilidad, sin
autonomia y compromiso social, enfocados a la generacion y transferencia de
capacidades a la comunidad para que se conviertan en actores de su propio
desarrollo.

e Provocar en los procesos de ensefianza y aprendizaje el desarrollo de proyectos
de impacto social de acuerdo con las necesidades y expectativas que se
plantean en programas y comunidades.

e Promover la Imagen institucional basada en los impactos de la proyeccion
social, asegurando la vinculacién institucional con la sociedad civil, mediante
proyectos de extension con criterios de sostenibilidad y compromiso social
orientados a la generacion y transferencia de capacidades a las comunidades
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para que se conviertan en actores de su propio desarrollo e incrementen su
calidad de vida.

e. Internacionalizacion del programa
El programa de Ingenieria de Alimentos de la Universidad de la Amazonia
consciente de la importancia de la globalizacion de la educacion formalizara
acciones tendientes a acercar a las universidades que oferten Ingenieria de
Alimentos de los diferentes paises en particular las latinoamericanas, a través de
los siguientes lineamientos:

e Promover alternativas de préactica profesional incluyendo la posibilidad de
practicas sociales, técnicas y practicas especificas que se materializan
mediante convenios con instituciones, empresas o universidades publicas o
privadas de otros paises.

e Ofertar con organizaciones nacionales e internacionales asesorias, cooperacion
e intercambio de informacion y recursos para el desarrollo de técnicas
especificas, politicas, programas y proyectos de interés comun relacionados
con la ingenieria de Alimentos.

e Relacionar el programa de Ingenieria de Alimentos de la Universidad de la
Amazonia con otras instituciones en el exterior como resultado de los procesos
académicos de los profesores y estudiantes para acceder a diversos convenios
de intercambio, cooperacién y participacion en eventos.

e Establecer vinculos con el sector oficial para el fortalecimiento de las relaciones
con los diferentes organismos del Estado a nivel nacional, regional y local,
mediante la gestidon de proyectos y de convenios de cooperacion.

6.2.3.2. Estrategias de extension
Para llevar a cabo una investigacion, es necesario cumplir rigurosamente con ciertos
pardmetros metodoldgicos, en este sentido, las estrategias que el programa de
Ingenieria de Alimentos de la Universidad de la Amazonia desarrollara para alcanzar
el cumplimento de sus politicas de extension.

e Promover espacios de socializacion que permitan intercambiar la produccion
académica e investigativa de los docentes, con el fin de establecer la creacion
de equipos interdisciplinarios y la consolidacion de comunidad académica y el
sector empresarial, politico, econémico y productivo.
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e Promocionar el programa en cuanto a su calidad y formacion integral que
atienda a los avances exponenciales de la ciencia y la tecnologia, para
promover acciones transformadoras de la realidad del entorno.

e Generar a través del programa en virtud de su experiencia en la planificacion de
programas relacionados con la ingenieria para generar respuestas adecuadas
a la problematica regional y nacional en materia de ingenieria.

e Crear un espacio de formacién no convencional para atender poblaciones
especiales, empresarios, empleados, iniciativas empresariales, comunidades
campesinas, comunidades vulnerables.

e Realizar contactos para vender servicios de transferencia tecnologica e
innovaciones con el sector productivo y la comunidad.

e Identificar necesidades del entorno a través de la articulacion e inclusion del
sector productivo, el estado y la sociedad civil, atendiendo a criterios de
solidaridad, sostenibilidad y reconocimiento de los ambitos de accion de cada
uno de estos actores.

e Vinculacion académica con el sector productivo para el desarrollo de
investigacion pertinente y la oferta de servicios en las areas de ingenieria,
consultoria y asesoria en el marco de la necesidad empresarial.

e Fomentar la iniciativa empresarial en la comunidad estudiantil apoyando las
ideas de negocio mediante la gestion recursos de capital semilla.

e Destinar un % anual de los recursos del presupuesto institucional para
financiacion de los proyectos sociales.

e Generar un % anual de recursos para el presupuesto del programa provenientes
de la cofinanciacién de proyectos, servicios de educacion continuada, asesoria
y consultoria especializada.

6.3. Las politicas y estrategias de evaluacion
El programa de Ingenieria de Alimentos no es ajeno a las politicas universitarias,
por tanto, para el proceso de evaluacion de docentes, estudiantes y administrativos
se rige de acuerdo a los estatutos.
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6.3.1. Evaluacion Docente
Mediante Acuerdo No. 17 de 1993, ver Anexo 10, emanado del Consejo Superior
Universitario, se adopta el estatuto del profesor universitario de la Universidad de la
Amazonia, con el cual se rigen las relaciones de la Universidad y sus profesores

La evaluacion de los docentes se considera como un proceso permanente,
formativo y sistematico mediante el cual se analiza, valora y pondera la gestion del
profesor en la Universidad. Es un componente del proceso de evaluacion
institucional, con el fin de mejorar la calidad de la gestion académica en busqueda
de la excelencia académica. Permite a la Universidad acopiar informacion valiosa
con miras a su acreditacion. Garantiza a la sociedad y a la comunidad universitaria
procesos de ensefianza - aprendizaje de las mas altas calidades, a través del
desarrollo profesional docente que conduce tanto al crecimiento Institucional como
personal. La evaluacion docente estard inmersa dentro de las politicas de
actualizacion docente de la Universidad. La evaluacién sera dirigida por el Decano
de la Facultad y coordinada por el Consejo de la Facultad, a la cual se encuentre
adscrito el docente, y asesorada por el Comité de Curriculo del Programa.

Cada Facultad contara permanente con un Comité de evaluacion de profesores,
conformado por los representantes del Consejo de Facultad, quienes son:

El Decano o su delegado, quien lo preside;

Un (1) representante de los profesores de carrera de la respectiva Facultad.

Un (1) representante de los estudiantes.

Los Coordinadores de los Programas académicos que comprende la Facultad.

Las funciones del Consejo con respecto a la evaluacién, son:

Coordinar los procesos de evaluacion

Verificar que todos los docentes sean evaluados

e Verificar el cumplimiento de las normas y procedimientos determinados por el
Consejo Académico

e Velar porque la evaluacién sea objetiva

e Informar por escrito a todos los profesores de la facultad las fechas, lugares y
horas en las que se aplicara la evaluacion, motivandolos para que reconozcan
el papel formativo de la misma.

e Tratar todas las evaluaciones de manera confidencial.

e Informar semestralmente a cada docente sobre los resultados de la evaluacion

e Enviar los resultados a la oficina de personal para los fines académicos
pertinentes.

e Las demas que le asigne el Consejo Académico.

Asi, los docentes seran evaluados permanentemente con el propésito fundamental
del mejoramiento del nivel académico de la Institucion.
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En esta evaluacion se valora especialmente lo siguiente:

« Los aspectos técnico — pedagdgicos y desempefio del cargo,
« La actualizacidn y perfeccionamiento, y

« La produccion intelectual.

6.3.1.1. Componentes de la evaluacion docente
La evaluacion de los docentes tiene en cuenta el concepto que tienen de ellos los
estudiantes, el coordinador del programa y el propio docente mediante
autoevaluacion.

6.3.1.2. Frecuencia
Los docentes de dedicacion exclusiva, tiempo completo y medio tiempo deberan ser
evaluados como minimo una vez al afio; y los docentes de catedra, como minimo
una vez antes del vencimiento del periodo respectivo. Los resultados de la
evaluacion de los docentes se tendran en cuenta para efectos de inscripcion,
permanencia y promocion en el escalafon docente y retiro de la Institucion. Asi
mismo, estos resultados deberan ser notificados al docente quien podra interponer
recurso de reposicion dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes a la notificacion.

6.3.2. Evaluacion a estudiantes

En el Acuerdo 09 del 18 de mayo del 2007, ver Anexo 11, emanado del Consejo
Superior, por el cual se adopta el Estatuto Estudiantil para la Universidad de la
Amazonia, el cual en el Titulo Ill, especifica el sistemas de créditos académicos,
normas de rendimiento y valoracibn académica, entre las cuales pueden
mencionarse: evaluacion académica, evaluacion de cursos, escala de valoracion,
clases de evaluacion, validacién, requisitos para la validacion, numero de
validaciones, revisidbn de evaluaciones, publicacién y registro de resultados,
asistencia. Esta informacién esta disponible para los estudiantes desde el momento
mismo de su ingreso en la pagina web de la universidad.

La Universidad define la evaluacion académica como: “el conjunto de actividades
realizadas en cada espacio académico de la Universidad, con el fin de verificar el
logro de los objetivos previstos en el mismo por parte del estudiante, proponer los
correctivos necesarios y lograr las proyecciones de formacion respectivas”.

6.3.2.1. Metodologia del sistema de evaluacion de estudiantes en el
Programa
Atendiendo a lo dispuesto en el Acuerdo 09 de 2007, Titulo Ill, Capitulo Il, Articulo
47, el programa adopta los siguientes tipos de evaluacién académica: parcial, final,
habilitacion, diferido y validacion.
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Anteriormente la metodologia de evaluacion académica en el programa se basaba
en el transmisionismo del conocimiento en sentido vertical, donde el docente
entregaba al estudiante toda una serie de informacién tomada de libros,
enciclopedias, articulos cientificos en algunos casos y memorias de eventos entre
otras fuentes de informacién, prevaleciendo la figura del docente como el Unico
poseedor del saber. El alumno recibia el conocimiento sin critica, de una manera
pasiva. Luego el profesor cuantificaba el aprendizaje por medio de evaluaciones
escritas u orales donde el estudiante transcribia la informacion memorizada en
algunos casos sin ningun tipo de analisis y se consideraba satisfactorio cuando el
alumno repetia una respuesta que el docente tenia preconcebida y que no admitia
ninguna otra posibilidad de respuesta creativa. Esta forma de evaluacién limitaba la
capacidad del estudiante para interactuar con sus semejantes y convertirse en un
elemento constructor de comunidades académicas. Conscientes de las falencias de
esta metodologia de evaluacion, y de las contrariedades que tiene con las nuevas
politicas nacionales para la educacién superior en Colombia emanadas por el
ICFES y el Ministerio de Educacién Nacional, el Programa inicié desde el segundo
periodo lectivo del afio 2002 una metodologia que sin alejarse del marco normativo
de la Universidad en materia de evaluacion, rompe con el esquema tradicional y se
centra en la verificacion de la adquisicidon, asimilacidon y aplicacion del conocimiento
con miras a la construccion de comunidades académicas bajo una dinamica donde
el alumno deje de ser un receptor de informacion y se convierta en actor autbnomo

y critico de su proceso formativo bajo la orientacién del docente. Para alcanzar los

objetivos propuestos en torno a esta metodologia, se han planteado las siguientes

estrategias:

e La formulacion y/o ejecucion de proyectos que evidencien la conceptualizacion
y aplicacion de los contenidos de uno o varios cursos, hacen que los estudiantes
tengan una vision integral de su campo disciplinar, y permite evaluar el desarrollo
de las competencias.

e La correcta aplicacion de los contenidos tematicos de algunas asignaturas a
procesos llevados a cabo en la industria regional o nacional, evidencia el analisis
critico y la capacidad de relacionar los conocimientos tedricos con situaciones
reales, demostrando el saber — hacer como elemento fundamental del proceso
evaluativo.

e El nivel de participacion de los estudiantes y los aportes realizados a diferentes
cursos del plan de estudios del programa, pone de manifiesto el compromiso con
su formacion profesional, evidencia sus intereses propios y su capacidad para
seleccionar la informacién pertinente, lo cual permite al docente evaluar
cualitativamente el nivel de autonomia del estudiante en su proceso formativo.

La socializacion, discusion y analisis de estudios de caso permite evaluar el avance
y el nivel de asimilacién de conceptos y tematicas inherentes al tema de estudio.

Constuuimaes Nacidn desde nuestia estratégica Regiin

e
PO

% ‘ Sede Principal Calle 17, Diagonal 17 Carrera 3F
“’ Avenida Circunvalar Barrio Porvenir.
Web site: www.udla.edu.co

comets” ICONTEC Linea gratuita 0180011248

95


http://www.udla.edu.co/

MINISTERIO DE EDUCACION NACIONAL
A@ UNIVERSIDAD DE LA AMAZONIA
NIT. 891.190.346-1
Florencia — Caqueta — Colombia
PROYECTO EDUCATIVO DEL PROGRAMA
INGENIERIA DE ALIMENTOS DE ALIMENTOS

Este modelo favorece los intereses particulares en el proceso formativo de los
estudiantes, quienes deben asumir con responsabilidad la apropiacion del
conocimiento, y convierte al docente en un facilitador del proceso de asimilacion de
nuevos conceptos, dinamizando el trabajo en torno a la solucién de los problemas
propios de la Ingenieria de Alimentos. Por esto, el docente debe repensar su forma
de evaluar los aprendizajes, entendiendo que los intereses académicos propios de
los estudiantes pueden convertirse en elementos valiosos para la construccion del
conocimiento.
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7. EL SISTEMA DE ASEGURAMIENTO DE LA CALIDAD QUE UTILIZA
CADA PROGRAMA PARA GARANTIZAR BUENOS NIVELES DE
DESARROLLO

Para garantizar los requisitos de las partes interesadas la Universidad de la
Amazonia ha disefiado un sistema integrado de gestidn, cuyo propdésito es velar por
la satisfaccion de usuario (estudiantes) o cualquier persona o institucion que tenga
algun interés particular sobre las acciones que se ejecutan.

Teniendo en cuenta la definicion de la norma ISO 9000:20052%* se entiende como
sistema de gestion de calidad las actividades coordinadas para dirigir y controlar
una organizacion en lo relativo a la calidad. La gestién de calidad tiene cuatro
elementos:

e Planificacion de la calidad: Parte de la gestion de la calidad enfocada al
establecimiento de los objetivos de calidad y las especificaciones de los
procesos operativos y los recursos relacionados con los objetivos de la
calidad. El establecimiento de planes de calidad puede hacer parte de la
planificacion de la calidad

e Control de calidad: Parte de la gestidon de calidad orientada al cumplimiento
de los requisitos.

e Aseguramiento de la calidad: Parte de la gestion de la calidad orienta a
proporcionar confianza en que se cumpliran con los requisitos de calidad.

e Mejora de la calidad: Parte de la gestion de la calidad orientada a aumentar
la capacidad de cumplir con los requisitos de calidad.

Por lo cual la primera tarea que se debe realizar para demostrar que se cumplen
con los requisitos es la planificacion de la calidad. Para lo que se debe realizar los
planes de calidad. Que es parte de la gestion enfocada al establecer los objetivos,
las especificaciones de los procesos y los recursos necesarios.

Los planes de calidad proporcionan un medio de relacionar requisitos especificos
del producto o proceso con los métodos y practicas de trabajo que apoyan la
realizacion o prestacion del servicio. Dentro de los benéficos del plan de calidad
estan en el incremento de confianza en que los requisitos seran cumplidos, un
mayor aseguramiento que los procesos estan en control y puede permitir conocer
las oportunidades de mejora®®.

24 Norma ISO 9000:2005. Sistema de gestion de la Calidad; Fundamentos y Vocabulario (traduccion certificada). Ginebra
Suiza 2005

25 Norma 1SO 10005:2005. Sistema de Gestion de la Calidad. Directrices para los Planes de la Calidad. Ginebra Suiza
2005
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Para la realizacion de planes de calidad se implementa la propuesta de Lépez?®,
2006, la cual tiene las siguientes etapas:

e Identificar parte interesada.

e Identificar expectativas y requisitos.

e Traducir requisitos en caracteristicas y establecer especificaciones.

e Establecer mediciones.

e Identificar los recursos que afectan la calidad.

e Determinar especificaciones de los recursos necesarios y el método para
controlar el cumplimiento.

e Identificar etapas del proceso, definir los métodos del proceso.

e Determinar causa de variacion y pardmetros del proceso.

e Establecer controles.

e Establecer objetivos de medicion del servicio.

e Puesta en operacion y validacion.

e Determinar capacidad de proceso.

e Y emprenden acciones de mejora.

Para identificar los requisitos y la parte interesada se establece como marco de
referencia lo estipulado en el decreto 1295 de 2010, ademéas de las
recomendaciones por asociaciones, sectores productivos estudiantes y egresados,
para lo cual se elabora un documento denominado documento maestro.

Para conversion de esos requisitos 0 expectativas de las partes interesadas la
universidad establecié un formato para presentar esas caracteristicas denominadas
fichas técnicas de programa (para ingenieria de alientos es FT- M- DC -09).

La ficha técnica presenta los siguientes elementos:

e Descripcion: en la descripcién esta: Nombre, Titulo que Otorga, Nivel de
Formacion, Metodologia, Area del Conocimiento, Duracion, Periodo de
Admisién, Costo de Matricula, Sitio o Sede y Objetivo

e Necesidades y expectativas de usuario:

e Requisitos legales

e Requisitos técnicos y/o académicos: el numero total de créditos con su
distribucion y los requisitos de grado.

e Requisitos de oportunidad

e Puntos de control: se establecieron como puntos de control las inscripciones,
matriculas, adiciones y cancelaciones, registro de notas, validaciones y

26 | dpez Francisco. ISO 9000 y la Planificacién de la calidad, guia para la planificacién de la calidad con orientacién en la
gestion por procesos. ICONTEC. Bogota Colombia 2006
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habilitaciones, evaluacion docente, evaluacion de programas, registro de
notas, presentacion y aprobacion de opcion de grado, revision de carpeta
para grado

Para la determinacion de los recursos, se hace énfasis en el talento humano que es
el elemento fundamental que puede alterar la calidad del servicio prestado
(docencia). Para lo que cada uno de los programas define los perfiles requeridos
para un docente pueda orientar un curso en la universidad. Y cuando se requiere
vincular un docente el comité de curriculo determina las competencias y diligencia
el formato requerimiento de personal FO-A-TH-01-01, en el cual establece
formacion (titulos académicos), produccion académica (libros, articulos, médulos
publicaciones impresas), experiencia (en investigacion, en docencia universitaria,
educacién formal, experiencia profesional), conocimientos especificos en un area,
competencias comunes, comportamentales y técnicas.

Para la evaluacion de esos requisitos en la convocatoria, el decano verifica el
cumplimiento los requisitos para la presentacion de la convocatoria y evalGa las
competencias en términos de formacién (titulos), experiencia profesional o docente,
produccion académica, en la prueba de conocimientos los jurados evaltan las
competencia disciplinar, pedagdgicas, ademas determina si cumplen con las
competencias comunes, comportamentales y técnicas que han solicitado desde el
inicio de la convocatoria. Si el aspirante llena los requisitos podra ser vinculado
como docente.

La Universidad de la Amazonia para determinar las etapas de proceso y establecer
los controles elaboro los planes de calidad, los cuales fueron disefiados de manera
especifica para los procesos misionales (Docencia, Investigacion, y proyeccion
Social). Para lo cual Universidad de la amazonia propuso un procedimiento para la
elaboracion de los planes de calidad (Guia para la elaboracion de planes de Calidad,
G-EV-AC 01), para elaborar los planes de calidad se requieren de tres elementos
fundamentales,

e Alcance, Objetivos del Proceso.

e La relacion de las actividades que incluye ademas, los documentos
necesarios, los responsables de la realizacién de la actividad, los registros y
los recursos.

e Establecer los métodos de control, la variable o caracteristica a controlar, los
medios a utilizar, las técnicas de control, el responsable del control. La
frecuencia y los registros a conservar.
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Lo relacionado a los planes de calidad para docencia la Universidad de la Amazonia
se estableci6 un plan de calidad para cada una de las actividades que comprenden
el macro-proceso de Docencia, los cuales se relacionan en la Tabla 20:

Tabla 20. Listado de Planes de Calidad proceso de Docencia

Plan de Calidad Caodigo
Presentacion y  aprobacién PC-PSA-001
programas nuevos

Planeacion del semestre PC-PSA-002
Planeacion académica PC-PSA-001
Matricula de estudiantes nuevos PC-PSA-004
Matricula de estudiantes antiguos PC-PSA-004
Matricula de estudiantes PC-PSA-004
reingresos

Transferencia externas PC-PSA-004
Desarrollo de las actividades PC-PSA-005
académicas

Evaluacion docente PC-PSA-006
Presentacion y  aprobacién PC-PSA-007
propuesta de trabajo de grado

Aprobacién trabajo de grado PC-PSA-007
Proceso de graduacion PC-PSA-008
Presentacion y aprobacion de PC-PSA-009
plan de estudio

Ademas, para hacer el seguimiento y control desde el sistema integrado de gestion
la Universidad de la Amazonia tiene un procedimiento denominado aseguramiento
de la calidad, los seguimientos establecidos en este procedimiento son revisados
por la alta direccion, informes del seguimiento y auditorias internas del Sistema
Integrado de gestion de Calidad SIGC, indicadores de gestion, seguimiento de
servicio No Conforme, medicion de la satisfaccion del cliente.

De igual forma como actividad final del proceso de aseguramiento de calidad la
Universidad de la Amazonia propone mejora continua, la cual es una accion
recurrente enfocada en satisfacer las necesidades y expectativas de las partes
interesadas y aumentar la capacidad del cumplimiento de requisitos establecidos
bien sea por las normas, asi como recomendaciones, agremiaciones y
asociaciones.
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8. ESTRATEGIAS Y MECANISMOS ESTABLECIDOS PARA LA DISCUSION,
ACTUALIZACION Y DIFUSION DEL PROYECTO EDUCATIVO DEL
PROGRAMA

8.1. Discusion

La direccion del Programa de Ingenieria de Alimentos convocara a un comité de
Curriculo ampliado con la participacion de docentes, representantes estudiantiles,
Representante de los docentes al Consejo Académico, el Coordinador de la Oficina
de Acreditaciébn y un Representante del Departamento de Pedagogia, en esta
reunion el equipo formulador del PEP, hara una breve presentacion del documento,
el cual serd enviado de manera anticipada a los participantes para que estos
realicen los respectivos aportes.

Una vez hecha la presentacion, se estableceran mesas de trabajo por cada capitulo
del PEP con un formato donde se condensaran las sugerencias. Al final cada uno
de los grupos hara la respectiva plenaria, se socializara y discutiran las
observaciones y aportes, y se levantara un acta con el respectivo Plan de
Mejoramiento.

8.2. Actualizacion

Uno de los referentes para actualizar el PEP, sera el Documento de Maestro para
la renovacion de Registro calificado y en su momento, el Documento de Acreditacion
por Estdndares de Calidad del Programa de Ingenieria de Alimentos, en razon a
gue el PEP se hace parte de las condiciones minimas de calidad para los programas
de Pregado. En este sentido, el presente documento se considera un documento
base que a su vez se retroalimenta con los documentos antes mencionados.

De igual forma el presente proyecto, debera ser ajustado conforme a las
modificaciones que se hagan en el marco del Plan de Desarrollo Institucional cada
periodo administrativo y el Plan Educativo Institucional.

Finalmente, el PEP sera actualizado de manera permanente en consonancia con lo
que disponga el Consejo Nacional Acreditacion.

8.3. Difusién
El PEP se difundira a través de una metodologia enfocada a tres actores principales:
Estudiantes, docentes y egresados. Inicialmente se propone publicar en medio
digital el documento, posteriormente realizar la divulgacién en tres fases:
1. Docentes: Se propone realizar una reunion docente donde el equipo
formulador del PEP, hara una breve presentacion del documento, el cual sera
enviado de manera anticipada a los docentes.
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2. Estudiantes: Se realizara una presentacion del documento no mayor a 20
minutos por grupos de semestres (1°, 2°, 3°y 4°,5°,6°y 7°, 8°,9°y 10°). Al
finalizar la presentacion, se dispondra de una sesion de preguntas.

3. Egresados: Se enviard el documento al correo de los egresados y una
presentacion que resume el mismo, posteriormente, se establecera una
fecha para realizar el envio de preguntas al correo del programa.
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